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Kéd produktu CHA00859

Rizové Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odridy Pinot noir, Pinot meunier a Chardonnay
vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne, Valleée de la Marne - brut

Zazitek, ktery presahuje hranice bézného. Jakmile se vino dotkne vasich rtd, rozvine se pred vami
okouzlujici symfonie. Nejprve ucitite delikatni zablesk rdZze, jemny pomerancovy olej a vzacny Safran.
Poté se bouquet rozevre do hrejivého objeti ¢erveného ovoce: stavnatych malin a zralych tresni,
nasledovanych lehkymi doteky rybizu a fikd. Zavér je mistrovskym tahem sladkosti, kde se snoubfi
hrejivé tony perniku s jemnou esenci Iékofice. Ovocna chut je majestatni, dokonale zrald, plna a
naprosto intenzivni - tanec chuti, ktery exploduje na patre. Poc¢atecni dojem je vyrazné hladky a kulaty,
vino se usadi s dlvérné néznym pohlazenim. V celkovém hodnoceni je komplexni, dokonale vyvazené a
nezapomenutelné. Kazdy dousek se spojuje v lahodné vijemy, které pretrvavaji a zanechdvaji za sebou
hmatatelny, smysiny otisk.

Zarivy, ovocny, kulaty, bohaty a velkorysy Dom Pérignon je stvoren k tomu, aby povysil vase
gastronomické zazitky na novou Uroven. Pro odhaleni skryté kyselosti a fascinujici tfislovinné struktury,
ukryté za jeho opulentni ovocnosti, experimentujte s odvaznymi parovanimi. Zkuste ho s delikatnim
morskym jezkem, luxusnim, pomalu pe¢enym vepfovym blc¢kem, jemnymi kapustickami nebo dokonce
s pikantnimi chilli paprickami, které probudi jeho jiskru. Kazda kombinace odhali novou, strhujici dimenzi
tohoto ikonického Sampanského. Pro dokonaly zazitek podavejte pri idedlni teploté 8 - 10°C.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Dom Pérignon Rosé Vintage zraje nejméné 10 let a
uréuje vrchol predstav luxusu. Je prlvodcem v jiné
dimenzi, absolutné vyjimecny, luxus ve své ryzi
podobé, tfpytivy jako vyjimecny klenot. Kazdy ro¢nik
uvedeny na trh je extrémné povedeny. Kazdy
skvostny ro¢nik, nejlepsi za posledni desetileti, dal
tomuto Sampanskému médéné cervenou barvu s
oranzovymi odlesky doprovazenou vani nektarinek a
jahod zakoncenou tény koure a ndznakem raseliny.
Chut vynika silnym zdvérem a dozvukem vanilky.
Opravdu vysostna zalezitost. Dom Pérignon Rosé
ro¢nikové vino Vintage prinasi svédectvi o
vyjime&ném roce v dekadé stédrého slunce. Seda,
zatazend obloha na jare i v |été vedla k nedostatku
svétla a tepla. V zafi pak doslo k zdzra¢nému zvratu
jako v letech 2000 a 2006 nebo u opévovaného
ro¢niku 1966. Zralost hrozn( tak predcila veskera
oCekavani a odhalila vyjimecné vyraznou harmonii
ténd. Toto chvéni v sobé skryva vzruseni z neznama,
zplsobené svézimi viemy vina Dom Pérignon Rosé,
a vyzyva k jeho prozkoumani. V roce 1668 se
benediktinsky mnich Dom Pierre Pérignon stal
predstavenym v opatstvi Hautvillers v oblasti
Champagne. Jako spravce byl zodpovédny za
prosperitu opatstvi, kterému chtél pomoci znovu
ziskat kulturni i ekonomické postaveni, které mu
kdysi naleZelo. Primarni zdroje oblasti Champagne
pochazely z obdélavani vinic. A tak se otec Pérignon
jal ,vyrabét to nejlepsi vino na svété”.Otec Pérignon
diky svému vyjime¢nému talentu manaZzera i vinare
zmodernizoval opatstvi, obnovil jeho vinice a vrétil
panstvi k solventnosti. Byl stavitelem, znalcem
prava, vykonnym spravcem a vynikajicim
obchodnikem, ktery ziskal ty nejlepsi pozemky pro
péstovani vinné révy. Ale predevsim byl
vinohradnikem a vinafem, ktery diky bystrému
pozorovani a trpélivym pokustim rozsitil znalosti o
péstovani vinné révy a vyrobé vina. ,Vino otce
Pérignona” se stalo jednim z nejvyhledavanéjsich vin
ve Francii. Podévalo se ve Versailles a nadsené si ho
uzival i Ludvik XIV. Dom Pierre Perignon vyvinul
revolu¢ni techniky pro vinohradnictvi a vinarstvi,
které zOstavaji standardem pro vSechna $ampaiiskd
vina. Prace tohoto viziondrského muze i nadale Zivi
tvlri inspiraci, ktera stoji za Sampariskym Dom
Pérignon i dnes. Dom Pérignon je jedina znacka
Sampanského, kterd nabizi pouze ro¢nikova vina. Ta
pochazeji jen z téch nejlepsich sklizni a vyhradné ze
17 vinic s oznacenim Grand Cru a jedniné Premiere
Cru - Hautvillers, kde Zil a tvofil Dom Pérignon. Zraji
9 let ve sklepich. S pocasim tak slozitym a vrtkavym
jako v Champagni je tento absolutni zavazek
ro¢nikovym vindim skute¢nou vyzvou - pokud
sklepmistr domu Dom Pérignon neshledé vino
daného roku vyhovujici jeho naroénym pozadavkim,
ro¢nikové vino Dom Pérignon nevznikne. Vyzva je
vSak podstatou kreativniho procesu tohoto
Sampanského domu. Kazdé ro¢nikové vino Dom
Pérignon je jedinecné a zretelné odlisné od ostatnich
ro¢nikd. Vyjadfuje jak unikatni charakter daného
roku, tak filozofii domu Dom Pérignon
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Hlavni parametry

Znacka

Druh

Detail

Pdvod

Barva

Ro¢nik

Oblast & obec
Klasifikace plvodu
Odr@da
Privlastek
Charakter
Vyroba

Zrani

Objem
Alkohol ABV
Baleni

LMIV & Doplikové parametry

Zékonné zarazeni
Slozeni
Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Dom Perignon

Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti Champagne, Ikonické vino
Francie, vinice oblasti Champagne

rlzova & rosé & pink

2009

Vallée de la Marne

AOC & AOP

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir

cuvée Prestige, z jednoho ro¢niku & Vintage

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
10 rokd, lezeni na lahvi

750 ml

12,50 %

dérkové, hold lahev, Luxusni

Sumivé vino
odr@dové vino révové

LVMH Moet & Hennessy 22, avenue Montaigne 75008 Paris Francie
Oxid siricity a sific¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred

konzumaci.
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