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Husova 1205, Modrice, 664 42

Kéd produktu CHA00850

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odriidy Pinot noir, Pinot meunier a Chardonnay
vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne, Valleée de la Marne - brut

Dom Pérignon predstavuje limitovanou edici vytvorenou pro zavér roku 2026 ve spolupraci s
jednim z pfednich svétovych umélcti, Damienem Hirstem. Limitovana edice pro rok 2026,
inspirovana sérii kaleidoskop Damiena Hirsta, vzdava hold historickému stitu Dom Pérignon a
nové ho interpretuje jako souc¢asny emblem. Edice propojuje uméni, tviréi proces a vinarstvi v
dialogu mezi remesinymi mistrovstvim, tradici a jejim novym pojetim.

Nezapomenutelny zazitek pro vase smysly. Delikatni aroma, které odhaluje celou paletu ténd: od
osvézujicich zelenych akcentl eukalyptu, maty a vetiveru, které se prolinaji s hrejivymi, Zluto-
oranzovymi tény zralych merunék, Stavnatych broskvi a exotickych pomeranéovych kvétd.
Nechybi ani tajemné korenéné nuance pepre, kardamomu a |ékorice. Ale to pravé drama zacind v
zavéru: hlubokd, pronikava slanost zanechava na jazyku trvaly dojem, propleteny s tony
povzbuzujiciho zézvoru, uslechtilého tabaku a jemné opékaného toastu. Na patre je dechberouci,
elegantni, rafinované a hedvébné jemné, presto prijemné lehké. Kazdy dousek je oslavou
mistrovstvi, které se snoubi s nekonecnou slanosti dozvuku. Zazijte harmonii, ktera vas ohromi.

Toto ro¢nikové Sampariské je stvorené pro parovani s pokrmy, které hyfi pfirozenou kyselosti -
myslete na citrusové plody, svézi zelend rajCata nebo rebarboru. Pro dokonalou symfonii chuti
doporucujeme podéavat s muslemi svatého Jakuba, dopinénymi Stavnatymi rajcaty a kapkou
citronového olivového oleje. Kazdé sousto a kazdy dousek se dokonale doplni a vytvori
nezapomenutelny zazitek, ktery si zaslouzite.

Dostupnost na hlavnim skladé: méme objednano
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Popis

Bohata a hluboka viiné. OkamZité nastupuji tony
Stavnatého ovoce z letniho sadu, Zlutého kiwi,
manga, doplnéné o svézi balzamické byliny a jemné
nuance brectanu. PInd, husta a hedvabné krémova
chut. Na patre nabizi fascinujici napéti mezi zralou
ovocnou sladkosti a precizné integrovanou sveézi
kyselinkou. Dlouhy, minerélIni a slany, s velmi
elegantnim dozvukem zralych merunék. Tradi¢ni
metoda druhotného kvaseni v lahvi. Pro tuto
spolupraci s Maisonem Dom Pérignon uznava
Damien Hirst v jeho savoir-faire zivy material v
neustalém vyvoji, nebot vzdy rostl prostrednictvim
experimentovani a nového utvareni vlastniho
dédictvi. Ve vizi Maisonu se rovnéz odrazeji ozvény
filosofie britského umélce, ktera se celd nachéazi v
napéti mezi harmonii a slozitosti, krdse a
opakovanim, prisnosti a vitalitou. Kaleidoskopicky
motiv se rozviji prostrednictvim postupnych obmén
a vytvafi nekonecné se ménici konfigurace. Jde o
pozvéanku k formé dynamické kontemplace, ktera
poutd pohled vnimanim nepretrzitého pohybu. Ve
slozitosti kaleidoskopického vzoru Stit nezmizi.
Kompozici se nasobi. Rytmus motivu a vizudlni
vibrace, kterou vyzaruje, ¢ini ze Stitu metonimii této
dynamické tenze, jez v Dom Pérignon spojuje tradici
a proménu. Kolekci strukturuji dvé barevné téniny,
které vyzafuji charakter ro¢nikd Dom Pérignon
tvoficich jadro limitované edice pro rok 2026.
Hlubokéd modr, symbol nekonecna a duchovnosti,
ztélesnuje rocnik Dom Pérignon Vintage 2018; tepla
a jemna rizova pak evokuje vyraz odrlidy Pinot Noir
v ro¢niku Rosé Vintage 2010. Obé palety se
vzajemné doplniuji a vytvareji tak jemnou rovnovahu
mezi emoci a symetrickou preciznosti. Dva ro¢niky
oslavované pro konec roku 2026 nemohou byt
vzajemné komplementéarnéjsi, coz je skute¢nym
ztélesnénim dialogu, ktery je pro Dom Pérignon tak
blizky. Ro¢nik Dom Pérignon Vintage 2018 byl
obdaren dokonalym pribéhem pocasi, stédrymi
slune¢nimi paprsky a dostatkem vody, jenz reagoval
na kazdou potrebu vegetacniho cyklu vinné révy.
Jeho rana srpnova zralost umoznila sklepmistrovi
Vincentu Chaperonovi prosadit jeho tvarci ambici
smérujici k dokonalejsi hmoté, vétsi mineralité, vyssi
natéslosti, vyraznéjsimu ovoci a slanosti - celkové
pak k dalSimu rozméru hmatového prozitku. Dom
Pérignon Rosé Vintage 2010 patfi do odliSného
rejstriku, hlubsiho a niternéjsiho. Odrlida Pinot Noir
se v ném projevuje neobycejnou raznosti, pricemz
nese elegantni intenzitu, kterd je nedilnou soucésti
stalého usilovani domu o jeho rlizova vina. Oba
ro¢niky spojuje souznéni, jaké dokézou utkat jen
ikonické osobnosti. Jeden slune¢ny a napjaty, druhy
intimnéjsi a temnéjsi - dohromady tvori vysoce
sbératelské duo, v némz spolu vedou dialog uméni a
vino.

Hlavni parametry

Znacka

Druh

Detail

Barva

Odrdda
Charakter
Privlastek
Pavod

Oblast & obec
Klasifikace plivodu
Roc¢nik

Zrani
Produkce
Vyroba

Baleni

Objem
Alkohol ABV

LMIV & Dopliikové parametry

Zéakonné zarazeni
Slozenf

Alergeny skupina |.

Alergeny upozornéni

Vyrobce

Dom Perignon
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti Champagne, Ikonické vino
bila
Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/, nejbéznéjsi styl
z jednoho ro¢niku & Vintage
Francie, vinice oblasti Champagne
Vallée de la Marne
AOC & AOP
2018
8 rokd, lezeni na lahvi
raritni kousek, sbératelska vyzva
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
déarkové, krabicka & tuba, Luxusni
750 ml
12,50 %

Sumivé vino
odrldové vino révové

Oxid siricity a siric¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozoriujeme, Ze tento produkt mdze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,

zkontrolujte pred konzumaci.

LVMH Moet & Hennessy 22, avenue Montaigne 75008 Paris Francie



