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EAN 3185370789636
Kéd produktu CHA00812

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odrlidy Pinot noir, Pinot meunier a Chardonnay vypéstovanych na vinicich francouzské vinafské oblasti
Champagne, Valleée de la Marne - brut

Nezapomenutelny z&Zzitek pro vase smysly. Delikatni aroma, které odhaluje celou paletu tondi: od osvézujicich zelenych akcentl eukalyptu, maty a
vetiveru, které se prolinaji s hiejivymi, zluto-oranzovymi tény zralych merunék, tavnatych broskvi a exotickych pomerancovych kvétd. Nechybi ani
tajemné korenéné nuance pepre, kardamomu a lékofice. Ale to pravé drama zacina v zavéru: hluboka, pronikavé slanost zanechavé na jazyku trvaly
dojem, propleteny s tény povzbuzujiciho zazvoru, uslechtilého tabaku a jemné opékaného toastu. Na patre je dechberouci, elegantni, rafinované a
hedvabné jemné, presto piijemné lehké. Kazdy dousek je oslavou mistrovstvi, které se snoubi s nekone¢nou slanosti dozvuku. Zazijte harmonii, ktera vas
ohromi.

Toto ro¢nikové Samparniské je stvorené pro parovéni s pokrmy, které hyri pfirozenou kyselosti - myslete na citrusové plody, svézi zelend rajcata nebo
rebarboru. Pro dokonalou symfonii chuti doporucujeme podavat s muslemi svatého Jakuba, doplnénymi stavnatymi rajcaty a kapkou citronového
olivového oleje. Kazdé sousto a kazdy dousek se dokonale doplIni a vytvori nezapomenutelny zazitek, ktery si zaslouzite.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Dom Pérignon byl v 17. stoleti benediktinsky mnich,
ktery vstoupil do déjin jako osoba, kterad ,vynalezla""
Sampariské. Prvni ro¢nik Dom Perignon byl uveden
na trh v roce 1937. Toto Champagne je vysledkem
hledani rovnovéhy mezi odriidami Pinot Noir a
Chardonnay. Svétle zluté barva se zelenymi odlesky.
Pocate¢ni viiné Cerstvych mandli a grapefruitu
pomalu prechazi do ténd kofeni, ofiskd kesu a
opecenych toastd. Sametova, komplexni a
harmonicka chut. ""Kazdy ro¢nik je unikatni. Je to
stale stejné a pritom tak odlisné"" Richard Geoffroy -
sklepmistr Dom Perignon. Dom Pérignon Vintage je
majestatni a jedine¢nou ukéazkou tvirciho talentu.
Filozofie vinafstvi Dom Pérignon je minimalisticka,
bez umélosti a oxidace. Ridi se nad¢asovymi
principy. Pomalé a dlouhé zréni na kalech je cena,
kterou je treba zaplatit, aby Dom Pérignon vynikl
jako jedno z nejkomplexnéjsich vin. Rok dal
vzniknout skvélému ro¢niku, ktery prekonal nékolik
vyzev. Pfiroda se ukazala nepredvidatelnou a
nelprosnou, kdyZ se na vinice snesly mrazy,
privalové desté, krupobiti, chlad v dobé kvétu révy a
vina veder béhem léta. Teplé a suché klima na
podzim zmirnilo obavy o zdravi hrozné a podpofilo
zréni. Sklizet se zacinalo v poloviné zafi, podle vinic.
Ochutnavka hroznll ukézala, Ze jsou velmi slibné, s
vyvazenym pomérem mezi svézesti a plnosti. Viiné
je pIné a rozmanit4, misi se v ni aroma bilych kvétd
a nektarinek, nasledované svézesti rebarbory a
maty a mineralitou.Na patfe dominuje energie. Po
otevieni se vino rychle rozzaii a poté doslova
exploduje Suménim. Zavér zaméreny na kyselé a
horké tény prinadsi pronikavou napjatost, vyznacujici
se zazvorem, tabdkem a toastem. Servirovani
idealné pfi 10-12 °C. Podévejte ve velké vinné
sklence. Potenciél ke zrani pfi dobrém uchovavani v
chladném temném misté bez vibraci je 10-15 let. V
roce 1668 se benediktinsky mnich Dom Pierre
Pérignon stal predstavenym v opatstvi Hautvillers v
oblasti Champagne. Jako spravce byl zodpovédny za
prosperitu opatstvi, kterému chtél pomoci znovu
ziskat kulturni i ekonomické postaveni, které mu
kdysi nélezelo. Primarni zdroje oblasti Champagne
pochazely z obdélavani vinic. A tak se otec Pérignon
jal ,vyrabét to nejlepsi vino na svété“.Otec Pérignon
diky svému vyjime¢nému talentu manazera i vinare
zmodernizoval opatstvi, obnovil jeho vinice a vratil
panstvi k solventnosti. Byl stavitelem, znalcem
préva, vykonnym spravcem a vynikajicim
obchodnikem, ktery ziskal ty nejlepsi pozemky pro
péstovani vinné révy. Ale predevsim byl
vinohradnikem a vinarem, ktery diky bystrému
pozorovani a trpélivym pokusim rozsifil znalosti o
péstovani vinné révy a vyrobé vina. ,Vino otce
Pérignona*“ se stalo jednim z nejvyhledavanéjsich vin
ve Francii. Podavalo se ve Versailles a nadsené si ho
uzival i Ludvik XIV. Dom Pierre Perignon vyvinul
revolucni techniky pro vinohradnictvi a vinarstvi,
které zlstavaji standardem pro véechna $ampariska
vina. Prace tohoto vizionarského muze i nadale zivi
tvarei inspiraci, kterd stoji za Sampariskym Dom
Pérignon i dnes. Dom Pérignon je jedin znacka
Sampariského, kterd nabizi pouze ro¢nikova vina. Ta
pochézeji jen z téch nejlepsich sklizni a vyhradné ze
17 vinic s oznacenim Grand Cru a jedniné Premiere
Cru - Hautvillers, kde Zil a tvoril Dom Pérignon. Zraji
az 9 let ve sklepich. S pocasim tak slozitym a
vrtkavym jako v Champagni je tento absolutni
zavazek ro¢nikovym vinGim skute¢nou vyzvou -
pokud sklepmistr domu Dom Pérignon neshledé vino
daného roku vyhovuijici jeho ndro¢nym pozadavkdm,
ro¢nikové vino Dom Pérignon nevznikne. Vyzva je
vsak podstatou kreativniho procesu tohoto
Sampariského domu. Kazdé ro¢nikové vino Dom
Pérignon je jedine¢né a zfetelné odlisné od ostatnich
ro¢nikd. Vyjadfuje jak unikatni charakter daného
roku, tak filozofii domu Dom Pérignon
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Hlavni parametry

Znacka Dom Perignon
Druh Sumivé vino
Detail aristokratické vino z oblasti Champagne, Ikonické vino
Pivod Francie, vinice oblasti Champagne
Barva bila
Rocnik 2017
Oblast & obec Vallée de la Marne
Klasifikace plvodu AOC & AOP

Odrdda Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Privlastek cuvée Prestige, z jednoho roc¢niku & Vintage
Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne

Zrani 8 rok(l, lezenf na lahvi
Objem 750 mi
Alkohol ABV 12,50 %
Baleni darkové, krabicka & tuba, Luxusni

LMIV & Dopliikové parametry
Zakonné zarazeni Sumivé vino
Slozenf odrdové vino révové
Vyrobce LVMH Moet & Hennessy 22, avenue Montaigne 75008 Paris Francie
Alergeny skupina I. Oxid sificity a sific¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/!l

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mézZe obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,

Alergeny upozornéni zkontrolujte pfed konzumaci.
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