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Kéd produktu CHAM4200

Blanc de Blancs champagne Extra Brut Diebolt-Vallois Magnum vznika ze 100 %
Chardonnay z vinic Céte des Blancs. Nizka dozaz zddraziuje jeho suchy a precizni styl,
zatimco zrani priblizné 30 mésicl na kalech pfinasi jemné perleni a harmonickou
strukturu. Aroma nabizi citrusovou kiru, bilé kvéty a jemné toastové tény, chut je
mineralni, svézi s dlouhym elegantnim zavérem. Vino ziskalo vysoké hodnocenfi
Decanter, které potvrzuji jeho eleganci a vyvazenost.

Doporu¢ujeme milovnik&im mineralnich Blanc de Blancs champagne, ktefi oceni Cisty
projev Chardonnay a elegantni mineralni zavér.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Diebolt-Vallois Blanc de Blancs Extra Brut Magnum
je champagne vyrobené ze 100 % Chardonnay
pochézejiciho z vinic Cote des Blancs. Vinifikace
probiha tradi¢ni metodou s dlirazem na Cisty
odrldovy projev Chardonnay. Vino nasledné zraje
priblizné 30 mésicd na kalech, coz pfispiva k jemné
krémové strukture a komplexnéjsi aromatice. Nizka
dozaz zdlraznuje suchy charakter a mineralni napéti
typické pro Chardonnay z Cote des Blancs. Vino
ziskalo 92 bodd Decanter. Terroir Cote des Blancs je
znadmy vyraznou kridovou mineralitou, kterd dodava
Chardonnay svézi strukturu a napéti. Aroma nabizi
citronovou kdru, zelené jablko, bilé kvéty a jemné
toastové tény. Chut je sucha, mineralni a precizni, s
tény citrust, lehké krémovosti a dlouhého cistého
zavéru. Champagne se skvéle hodi k Ustricim,
morskym plod@m, sushi, muslim, jemnym rybim
pokrm@m nebo syrdim typu Comté a Brie.
Sampafisky diim Diebolt-Vallois, zasazeny do
malebné vesnice Cramant v oblasti “Cote des
Blancs”, se pysni jednim z nejlepsich terroirl v
celém Champagne. Kfidova plda zde vytvari
dokonalé podminky pro péstovani chardonnay, coz
dava vzniknout prestiznim ,blanc de blancs”
Sampanskym - tém nejcistSim, vyrdbénym vyhradné
z bilych hrozn(. Za timto vyjime¢nym Sampariskym
stoji rodinnd tradice a vasen. Jacques Diebolt a
Nadia Vallois spolu se svymi détmi, Arnaudem a
Isabelle, vénuji vinarstvi své srdce i energii. Déti se
navic stale vice podileji na kazdodennim chodu a
rozvoji vinafstvi, coz slibuje dalsi jedine¢nou kvalitu.
Historie rodu Diebolt sah& v Cramantu az do 19.
stoleti, zatimco Valloisovi obdélavaji vinice v
nedalekém Cuis uz od 15. stoleti. Zasadni zlom vsak
prisel v roce 1978, kdy Jacques Diebolt pretvoril
rodinné vinarstvi. Rozsifil vinice, vybudoval nové
sklepy a moderni vinarstvi, ¢imz polozil zaklady pro
Sampanské, které dnes patfi mezi poklady regionu.
Tento pribéh je nejen o tradici, ale i o inovaci,
rodinné pospolitosti a netinavné praci na zachovani
dédictvi Champagne. Champagne Diebolt-Vallois je
rodinné vinarstvi sidlici v Cramantu v oblasti Cote
Champagne pro odriidu Chardonnay. Vinice domu o
rozloze pfiblizné 11 hektar( se nachazeji v Grand
Cru vesnicich Cramant, Chouilly a Premier Cru Cuis.
Champagne Diebolt-Vallois jsou typickym Blanc de
Blancs, zndmym svou eleganci, mineralitou a
dlouhou dochuti. Vinarstvi vyrabi vina tradi¢ni
metodou s dlirazem na kvalitu a terroir. Mezi
nejznaméjsi cuvée patfi Fleur de Passion, Blanc de
Blancs Prestige a Vintage Blanc de Blancs.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Detail

Barva

Odrida

Privlastek
Charakter

Plvod

Klasifikace pdvodu
Oblast & obec
Ro¢nik

Zrani

Vyroba

Baleni

Objem

Alkohol ABV

Diebolt Vallois
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti Champagne
bila
Chardonnay
Blanc de Blancs
Brut Extra & vino zvlasté tvrdé s cukrem 0-6 g/l, velmi suché
Francie, vinice oblasti Champagne
AOC & AOP
Cote de Blancs
NON Vintage
3 roky, lezeni na lahvi
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
hold lahev
750 ml
12,50 %

LMIV & Doplhkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Sumivé vino

odrdidové vino révové

Oxid sificity a sific¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/|

Upozoriiujeme, ze tento produkt mize obsahovat alergeny.
Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.
Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.



