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Kéd produktu CHA09410

La Cuvée " Brut z vinar'ské oblasti Champagne se ve sklenici predstavuje v zafivé tipytivé zlatozluté barvé. Toto vino vykazuje odlesky i ve stfedu.

Viini tohoto $amparniského uréuje aroma viech druhl ¢ervenych a ¢ernych bobuli a tmavého ovoce, jako jsou srdcové tfe$né a Svestky. Toto vyvazené

Sampanské je lehké na nohou a komplexni na patfe. Diky vyvazené ovocné kyselosti La Cuvée ""D"" Brut lichoti pfijemnym pocitem v Ustech a zéroven
nepostrada svézest. Zavér tohoto zrajiciho sektu z vinarské oblasti Champagne je presvédcivy s krasnou dochuti.

Vinifikace Champagne Devaux La Cuvée " Brut - Zakladem prvotfidniho a nddherné elegantniho Cuvée La Cuvée " Brut ze Champagne Devaux
jsou hrozny Chardonnay a Pinot Noir. Po sklizni hrozndi se hrozny co nejrychleji dostanou do lisovny. Zde jsou vybrany a peclivé rozdéleny. Poté
nasleduje kvaseni v lahvi pfi kontrolovanych teplotach. Po ukonéeni kvaseni . Zrani v sudech nésleduje rozséhlé zrani v lahvich, které ¢ini toto
Sampaniské jesté komplexnéjsim.

Devaux Cuvée D, zrajici 5 let, nabizi dokonaly Sampansky vyraz z peclivé vybranych vinic Cote des Bar Pinot Noir a Cdte des Blancs Chardonnay,
zrajicich minimalné 60 mésicd na kalech. Toto vlajkové lahvovani misi 55 % Pinot Noir se 45 % Chardonnay a zahrnuje 35-40 % v sudech stafenych
rezervnich vin ze dvou systémli solera z let 1995 a 2002. Nejprve se objevuji bilé kvéty a jemné kofeni, ziemnéné prazenou brioskou, vanilkou a
mandarinkovou kdrou spolu s peckovinkami, makadamii a ¢erstvymi bobulemi, které vytvareji pozoruhodnou aromatickou komplexnost.

Tento bohaty a intenzivni vyraz ukazuje mnozstvi kofenéného suseného a Cerstvého ovoce vyvazeného Zivou kyselinkou, kterd dodava svézest,
mineralnost a pretrvavajici pénu. Cuvée D se vyznacuje lahodné krémovou texturou s vyvazenosti, jemnosti a plnosti, ktera odrazi dominanci Pinot Noir
a ¢aste¢ny vliv dubu. Dlouhodobé zrani na kalech dodava vinu autolyticky charakter zelenych kesu ofiskd, zatimco Chardonnay z Montgueux dodava
eleganci, finesu a citrusovou kyselost, ktera se projevuje v dlouhém zavéru.

Toto luxusni sampariské si dejte k lanyzovému rizotu, pe¢enému kufeti se smetanovou omackou nebo k delikatnim morskym ploddm na masle, jejichz
bohatost a textura krasné pozvednou gurmanské stolovéani. Podavané pfi teploté 8-10 °C, vino zafi stejné dobre jako slavnostni aperitiv, ktery nabizf
komplexnost, kterad vés neomrzi, a vyjimecnou pitelnost.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Znacka Champagne Devaux je jiz od 19. stoleti
soucasti legendarni historie oblasti Champagne.
Vinafsky d@im, ktery v roce 1846 zalozili bratfi Jules
a Auguste Devauxovi, byl pozdéji fizen tremi
inspirativnimi Zenami; ty vedly rodinny podnik s
pozoruhodnou energii a nemalym talentem. Prvni z
nich, Claude-Joseph Devauxové (rozené Ducrayova),
kterd v 39 letech ovdovéla, zalozila v roce 1846 v
Epernay spolu se svym synem Frangoisem-
Augustem spole¢nost ,Maison Vve A. Devaux"“ a
stéla v jejim Cele. Po smrti syna v roce 1879 se
druhou ,vdovou Devauxovou* stala jeho manzelka
Augusta-Maria Herbinova, ktera vinarstvi fidila az do
roku 1895. Znacka DEVAUX si rychle ziskala uspéch.
Na prelomu stoleti vyvazela spole¢nost DEVAUX 75
% své produkce, a to predevsim do anglicky
mluvicich zemi, ale také do Némecka a Ruska. V
roce 1907, po smrti Charlese-Augusta Devaux,
prebird vedeni podniku treti ,vdova Devauxova“
(rozend Hussenotova). Vinar'stvi fidi az do své smrti
v roce 1951, kdy umira ve véku 80 let, ¢imz se
uzavird pozoruhodna saga ,Sampanskych vdov“. Po
ni prebiraji vedent jeji dva synové. Posledni z rodu
Devauxd, Jean-Pol Auguste Devaux, nemél zadného
dédice. V roce 1987 proto svéfil budoucnost znacky
Devaux - znacky s prestizni minulosti a slibnou
budoucnosti - do rukou Laurenta Gilleta, prezidenta
sdruzeni ,Union Auboise“* (které tehdy dodavalo
hrozny pro cuvée DEVAUX ,Blanc de Noirs"). Vinice
a terroir - Oblast Champagne, podoblast Cote des
Bar, departement Aube, 35 minut od mésta Troyes.
Po léta sidlil ddm na tfidé Avenue de Champagne v
Epernay, avéak dnes jej najdeme v sidle (manoir) z
18. stoleti na brehu feky Seiny. Soucésti arealu je i
vzacny, pamatkové chranény holubnik ze 17. stoleti.
Toto historické misto slouzi vyhradné k prijimani
hostd, klientl a pratel znacky. Zatimco exteriér
budovy je krasnou ukézkou dobové architektury,
interiér - pojaty v modernim, jedine¢ném a Cistém
stylu - vyzafuje autenticnost i prestiz. Pravé tyto dvé
vlastnosti tvor{ samotné jadro znacky DEVAUX a
jejich Sampanskych vin. Oblast Céte des Bar se
rozklada na jihu regionu Champagne (mezi mésty
Bar-sur-Seine a Bar-sur-Aube). Tato proslula
vinarska oblast predstavuje Ctvrtinu celkové
produkce Sampanského. Pod tchvatnou zvinénou
krajinou se skryvé plida a jedine¢né polohy vinic,
které jsou idedlni pro odrldu Pinot noir - jednu z
klicovych odrdd pouzivanych pfi vyrobé
Sampanského. Skvélé Sampanské je predevsim
otazkou terroiru, lidi a hrozn{i. Nasi partnersci
péstitelé vynakladaji po cely rok maximalni sili, aby
pri sklizni zajistili hrozny té nejvyssi kvality. Ve
vinarstvi DEVAUX jsme - s cilem dale zdokonalit nasi
praci na vinicich - vypracovali ve spoluprdci s...
...diky nasim spravcdim vinic - jde o novy a
jedine¢ny pristup k vinafstvi, ktery je klicovym
pilifem nasi dlouhodobé vize. Tento pfistup
vyzaduje, aby se kazdy péstitel dobrovolné zavazal k
dodrzovani pfisnych pravidel, ktera jdou nad ramec
(jiz tak naro¢nych) pozadavk{ stanovenych
systémem apelaci. Vysoka kvalita vSech
Sampanskych vin DEVAUX tak do zna¢né miry
prameni praveé z téchto pfisnych pravidel: m vybér
konkrétnich parcel (pro radu Collection D), m
udrzitelné obhospodarovani vinic, m technicka
podpora a dohled v kazdé kli¢ové fazi vegetacniho
obdobi, m lisovani hroznil v bezprostfedni blizkosti
vinic. Tento dliraz na kvalitu se uplatiiuje i ve
sklepé, kde se dodrzuji nasledujici zasady: m zranf
rezervnich vin (vin z pfedchozich sklizni) prevézné v
dubovych sudech, m pouziti vyhradné vin z prvniho
lisovani (tzv. ,cuvée”) do smési pro rfadu Classic, a v
pripadé fady Collection D dokonce pouze ,coeur de
cuvée” (jadro cuvée), m prodlouzena doba zrani v
lahvich po probéhnuti druhotné fermentace.
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Hlavni parametry

Znacka

Druh

Detail

Barva

Odriida
Charakter
Privlastek
Plivod

Oblast & obec
Klasifikace pavodu
Rocnik

Zrani
Produkce
Vyroba

Baleni

Objem
Alkohol ABV

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni
EU & vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Devaux
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti Champagne
bilé
Chardonnay, Pinot noir
Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbézné;jsi styl
Reserva
Francie, vinice oblasti Champagne
Cote des Bar
AOC & AOP
NON Vintage
5 let, v dubovych sudech, leZeni na lahvi
vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
hold lahev
750 ml
12,50 %

Sumivé vino

odrlidové vino révové

Le Manoir Champagne Devaux, Ham. de Villeneuve, 10110 Bar-sur-Seine, Francie

Oxid sificity a sific¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat alergeny. Piesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.

Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
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