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Kéd produktu CHA04079

Rdzové Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odridy 80 %
kralovského Pinot Noir a svéziho 20 % Chardonnay vypéstovanych
na vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne, Cote de Blancs
- Brut

Delikatni i, Zivé a skvéle vyvazené zakladni rlizové sampariské s vini
po letnim ovoci - rybizu, jahodach a tfeSni. Na patre se krasné
rozvinou v granatové jablko a angrestu.

Ve sklenici se Deutz Champagne Rosé tfpyti zafivym lososové
rizovym odstinem, médénymi odlesky a zivymi, jemnymi
bublinkami. Viné odhaluje intenzivni aroma ¢ervenych bobuli -
zejména lesnich jahod a malin - doplnéné jemnymi kvétinovymi tény
a nadechem briosky. Na patfe je svézi, pIné a hladké, s dokonalou
rovnovahou mezi ovocem, kyselosti a krémovou eleganci. Zavér je
dlouhy, rafinovany a harmonicky s ovocnou dochuti. Zbytkovy cukr:

9-10 g/l
e Deutz Rosé je vynikajicim dopliikem elegantnich predkrmu, jako je
Champagne lososovy tatarak, tunakové carpaccio nebo musle svatého Jakuba.
DEUTZ Svij aromaticky potencidl rozviji také s drlibeZi, sushi nebo jemnymi
bobulovymi dezerty. Jako aperitiv pro zvlastni pfilezitosti nebo jako
stylovy doplnék k jidlu toto Sampariské zaujme svou sofistikovanosti,
charakterem a francouzskou noblesou.
Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Pro dosazeni té nejjemnéjsi rlizové barvy a hloubky
charakteru s chirurgickou presnosti pfidano zhruba 6
% tichého Cerveného vina Pinot Noir.Kazda lahev
Deutz Brut Rosé stravi ohromujici minimum 3 roky
ve tmavych, chladnych sklepech, trpélivé zrajic na
kvasinkach. Pfedstavte si ten Cas, tu trpélivost, ktera
je vénovana vytvoreni neopakovatelné hloubky a
komplexnosti! A to neni vSe! Po degorzazi, kdy
dosahne své dokonalosti, si dopreje dalsich 6 mésic
odpocinku, aby se chuté usadily a rozvinuly do
naprosté harmonie. S dosazi 9 g/| je toto Sampariské
perfektné vyvazené, ani sladké, ani pfilis suché -
prosté absolutni dokonalost pro vas jazycek.
Champagne Deutz vzniklo v roce 1838 v obci Ay,
postupné se etablovalo jako jedna z klasickych

a s méné okazalym a extravagantnim marketingem,
nez byva bézné. Neokdzald a pritom skvéla jsou
ovSem i jejich vina. Vinarstvi zalozili dva Némci -
William Deutz a Pierre Geldermann. Champagne
Deutz je tak jednim z nejstarsich ¢len( prestizniho
Club des Grandes Marques, ktery sdruzuje 24
nejvyznamnéjsich sampariskych dom@. Dnes Deutz
pfipravuje az dva miliony lahvi, 75% hroznl nakupuji
od péstiteld v obcich Premier a Grand Cru, sami
vlastni asi 42 ha vinic na péti rliznych mistech. Jejich
vina, pfipravovana bez vlivu dreva, jsou
sofistikovana, spiSe umirnéného stylu s krasné
elegantnim perlenim. Tim, Ze na sebe nestrhavaji
zbytec¢nou pozornost, vyzaduji trochu soustiedéni,
za které se vam ovsem odmeéni dokonalou harmonii.
Zalozeno: 1838 Sidlo: Ay Vinice: 42 ha vlastnich
Produkce: 2.000.000 lahvi Tento slavny Champagne
House sidli na svazich slavnych vinic v Ay. William
Deutz a Pierre-Hubert Geldermann zalozili toto
vinarstvi spolecné jiz roku 1838. Champagne Deutz
je jednim z nejstarsich ¢lend prestizniho sdruzeni
Club des Grandes Marques, ktera sdruzuje 24
nejvyznameéjsich sampanskych dom{. Vyznacuje se
mimordadnou eleganci a delikdtnim perlenim, i proto
jeho obliba stdle roste. Vyroba vina je velmi tradi¢ni,
vinifikace probiha v nerezovych kadich. Dubové
sudy se zde zcela vynechavaji, aby se zdlraznila
Cistota a svézest vina. Zakladni vina se nechavaji
kvasit pfi nizkych teplotach, aby se zachovala
aromata, a vSechna vina prochdazeji malolaktickou
fermentaci (jable¢no-mléénym kvasenim).

Hlavni parametry

Druh

Typ
Znacka
Plvod

Barva

Oblast & obec
Klasifikace plvodu
Odrlda

Privlastek

Charakter

Vyroba
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

sumivé vino

francouzské Sumivé vino z oblasti
Champagne

Deutz

Francie, aristokratické vinice oblasti
Champagne

r(zova & rosé & pink

Cote de Blancs

AOC & AOP

Chardonnay, Pinot noir

Reserva

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l
nejbéznéjsi styl

druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda
Champagne

3 roky, lezeni na lahvi

750 ml

12,50 %

hold lahev

LMIV & Doplhkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina .

Alergeny upozornéni

Sumivé vino
odrGdové vino révové

Deutz Champagne, 16 rue Jeanson - BP 9 -
51160 AY, Francie

Oxid sifiCity a sifiCitany v koncentraci
vySsi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/!
Upozornujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu
vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.



