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Champagne

DEUTZ

AY- ERANCE

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Kéd produktu CHA04059
EAN 3359952005005

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odrtidy 40% Chardonnay, 30% Pinot Meunier a 30%
Pinot Noir vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne, Cote de Blancs - Brut

Zafivé zlatozluta barva ve sklenici. Viné nabizi aroma ¢erstvé upecené briosky a zralého ovoce. Na
patre Stavnaté zluté ovoce, mékky marcipan a teply toast. Dlouhy, pretrvévajici zavér s prijemnym
Suménim.

Nejlépe vychutnano dobie vychlazené. Vynikajici doplnék k ¢erstvym morskym ploddm.

Delikatni, Zivé a skvéle vyvazené zakladni Sampanské. Jedna se o cuvée odrdid Chardonnay, Pinot Noir
a Pinot Meunier s az 30% podilem rezervnich vin. Krasné Cisté, elegantni vino s osvézujici citronovou
vlini a jemnou pénou ma kvétinové aroma s prichuti merunky, zralého jablka a kourfové mineralnich
ténd. Diky dlouhému druhotnému kvaseni v lahvi (3 roky) se jedna o jedno z nejlepsich zakladnich
Champagne na trhu.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Jiz na prvni pohled svou prlzra¢nou, zéfivé zlutou
barvou a nekone¢nym proudem jemnych,
perzistentnich bublinek, které vytvareji opulentni,
krémovou pénu. Viné je ¢ird a podmanivé elegantni,
odhaluje vrstvy jiskfivého citronu, osvézujiciho grepu
a delikatnich kvétinovych ton(, které tanci ve
vzduchu. Prvni dousek je zjevenim - objevte
$tavnatou merunku a kfupavé zralé jablko,
mistrovsky propletené s fascinujicimi kourové-
minerdinimi nuancemi, které dodéavaji hloubku. Cely
zazitek je korunovan neodolatelnou, pravé upecenou
brioskou a hrejivym ténem opeceného toastu. Je to
Sampanské, které oslavuje dokonalou harmonii a
zanechdva na patre pocit naprostého uspokojeni.
Pro zajisténi neprekonatelné komplexnosti,
konzistence a charakteru je smés obohacena az o 40
% vzéacnych rezervnich vin, kterd tomuto Brutu
vtisknou jeho jedinec¢nou a nezaménitelnou
osobnost. Toto vyjimecné Sampanské zraje
minimalné 3 roky hluboko ve historickych sklepech
na kvasinkach, kde se pomalu a s grécii rozviji jeho
bohaté aromatické paleta a jedinecnd komplexnost.
S dosdazi pouhych 9 g/l si zachovava Uzasnou svézest
znalce a zanecha na patre dlouhotrvajici,
nezapomenutelny zazitek Cisté radosti. Champagne
Deutz vzniklo v roce 1838 v obci Ay, postupné se
etablovalo jako jedna z klasickych Grandes Marques,
pravda, tak trochu zdrzenlivéjSich a s méné
okdzalym a extravagantnim marketingem, nez byva
bézné. Neokdazald a pritom skvéld jsou ovSem i jejich
vina. Vinarstvi zalozili dva Némci - William Deutz a
Pierre Geldermann. Champagne Deutz je tak jednim
z nejstarsich ¢lend prestizniho Club des Grandes
Marques, ktery sdruzuje 24 nejvyznamnéjsich
Sampariskych dom(. Dnes Deutz pfipravuje az dva
miliony lahvi, 75% hrozn{ nakupuji od péstiteld v
obcich Premier a Grand Cru, sami vlastni asi 42 ha
vinic na péti rliznych mistech. Jejich vina,
pfipravovana bez vlivu dfeva, jsou sofistikovana,
spiSe umirnéného stylu s krasné elegantnim
perlenim. Tim, Ze na sebe nestrhavaji zbytecnou
pozornost, vyzaduji trochu soustredéni, za které se
vam ovsem odméni dokonalou harmonii. Zalozeno:
1838 Sidlo: Ay Vinice: 42 ha vlastnich Produkce:
2.000.000 lahvi Tento slavny Champagne House sidlf
na svazich slavnych vinic v Ay. William Deutz a
Pierre-Hubert Geldermann zalozZili toto vinarstvi
spolecné jiz roku 1838. Champagne Deutz je jednim
z nejstarsich ¢lend prestizniho sdruzeni Club des
Grandes Marques, ktera sdruzuje 24
nejvyznaméjsich Sampariskych domd. Vyznacuje se
mimoradnou eleganci a delikatnim perlenim, i proto
jeho obliba stale roste. Vyroba vina je velmi tradi¢ni,
vinifikace probiha v nerezovych kadich. Dubové
sudy se zde zcela vynechavaji, aby se zdlraznila
Cistota a svézest vina. Zakladni vina se nechdvaji
kvasit pri nizkych teplotach, aby se zachovala
aromata, a vSechna vina prochazeji malolaktickou
fermentaci (jable¢no-mlécnym kvasenim).

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Hlavni parametry

Druh

Typ

Znacka
Pdvod

Barva

Oblast & obec
Klasifikace plivodu
Odrdda
Privlastek
Charakter
Vyroba

Zrani

Objem
Alkohol ABV
Baleni

LMIV & Dopliikové parametry

Zdakonné zarazeni
Slozeni
Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Sumivé vino

francouzské Sumivé vino z oblasti Champagne

Deutz

Francie, aristokratické vinice oblasti Champagne

bila

Cote de Blancs

AOC & AOP

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir

Reserva

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
3 roky, lezeni na lahvi

750 ml

12,50 %

hold lahev

Sumivé vino
odridové vino révové

Deutz Champagne, 16 rue Jeanson - BP 9 - 51160 AY, Francie
Oxid sificity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozornujeme, Ze tento produkt mdize obsahovat alergeny. Pfesné slozeni
a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred

konzumaci.
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