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e Kéd produktu CHA04034

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy 35%
Chardonnay, 10% Pinot Meunier a 55% Pinot Noir
vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti
Champagne - Brut

Honosné Sampanské, hrdé nesouci jméno zakladatele
Champagne Deutz. Zlatava barva s jemnymi crystalickymi
odlesky. Viné je bohatd a silné expresivni s tény bilych
broskvi, medu, koreni a muskatového orisku. Vino ma jemnou
chut koreni a Cerstvych susenek. Pinot Noir pochazi z terroir
Ay, Ambonnay, Bouzy a Mareuil-sur-Ay. Chardonnay pochdzi z
terroir Avize, Le Mesnil-sur-Oger a Chouilly. Pinot Meunier
pochazi z terroir Pierry a Montigny-sous-Chatillon.

V gastronomii se doporucuje k mirné korenéné asijské
kuchyni, ale i sushi, kaviaru, foie gras nebo humru. Cuvée
William Deutz se m{ze stat i stylovym aperitivem.

Dim Champagne Deutz se fadi mezi Sest nejlepsich

Champagne /An Sampanskych domd, v¢etné Lois Roederer, Veuve Clicquot,
DEUTZ = Bollinger, Krug a Riunart. Dm Deutz byl zaloZen v roce 1838
A¥- FRANCE dvéma némeckymi podnikateli - Williamem Deutzem a

Hubertem Zheldermanem, ktefi imigrovali z Pruska, kde
prodavali Sampanské. Je pozoruhodné, ze zpocatku
spole¢nost neméla vlastni vinice, takze William a Hubert
museli kupovat cuvée lahvované. Vino bylo osvobozeno od
sedimentu, davkovani na etiketé lahve bylo nalepeno
specialitami a vino se prodavalo. Vlastni vinice se u domu
Deutz objevily az po druhé svétové valce. Spole¢nost
postupné nakupuje pozemky v Champagne. VSechny vinice v
Au, Pierre, Mesnil-sur-Auger a Bissen byly postupné
obnovovany a rekonstruovany. V roce 1983 spole¢nost Deutz
koupil vyznamny Sampansky dim Louis Roederer. Novi
majitelé pIné zachovali styl a tradici rodiny Deutz. Pfimi
potomci zakladatell Deutzu pracuji v kli¢ovych pozicich
spolecnosti.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Champagne Deutz vzniklo v roce 1838 v obci Ay,
postupné se etablovalo jako jedna z klasickych

a s méné okazalym a extravagantnim marketingem,
nez byva bézné. Neokdzald a pritom skvéla jsou
ovsem i jejich vina. Vinarstvi zalozili dva Némci -
William Deutz a Pierre Geldermann. Champagne
Deutz je tak jednim z nejstarsich ¢lenl prestizniho
Club des Grandes Marques, ktery sdruzuje 24
nejvyznamnéjsich Sampanskych domu. Dnes Deutz
pripravuje az dva miliony lahvi, 75% hroznd nakupuji
od péstitell v obcich Premier a Grand Cru, sami
vlastni asi 42 ha vinic na péti rlznych mistech. Jejich
vina, pfipravovana bez vlivu dreva, jsou
sofistikovana, spiSe umirnéného stylu s krasné
elegantnim perlenim. Tim, Ze na sebe nestrhavaji
zbytecnou pozornost, vyzaduji trochu soustredénti,
za které se vam ovSem odméni dokonalou harmonii.
Zalozeno: 1838 Sidlo: Ay Vinice: 42 ha vlastnich
Produkce: 2.000.000 lahvi Tento slavny Champagne
House sidli na svazich slavnych vinic v Ay. William
Deutz a Pierre-Hubert Geldermann zalozili toto
vinarstvi spole¢né jiz roku 1838. Champagne Deutz
je jednim z nejstarsich ¢lenl prestizniho sdruzeni
Club des Grandes Marques, ktera sdruzuje 24
nejvyznaméjsich sampanskych domd. Vyznacuje se
mimoradnou eleganci a delikatnim perlenim, i proto
jeho obliba stale roste. Vyroba vina je velmi tradicni,
vinifikace probiha v nerezovych kadich. Dubové
sudy se zde zcela vynechavaji, aby se zdlraznila
Cistota a svézest vina. Zakladni vina se nechavaji
kvasit pfi nizkych teplotach, aby se zachovala
aromata, a vSechna vina prochéazeji malolaktickou
fermentaci (jable¢no-mléénym kvasenim).

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu
Odrida

Privlastek

Charakter

Vyroba
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Deutz

sSumivé vino

francouzské Sumivé vino z oblasti
Champagne

Francie, aristokratické vinice oblasti
Champagne

bild

2014

Cote de Blancs
AOC & AOP

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot
noir

cuvée Prestige

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12
g/l, nejbéznéjsi styl

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

lezeni na lahvi

750 ml

12,50 %

darkové, krabi¢ka & tuba

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Sumivé vino
odrtdové vino révové

Deutz Champagne, 16 rue Jeanson -
BP 9 - 51160 AY, Francie

Oxid sificity a sificitany v
koncentraci vysSsi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/!

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



