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Kéd produktu CHAM3451

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznt vinné révy odridy 50%
Chardonnay, 30% Pinot noir a 20% Pinot Meunier
vypéstovanych na vinicich francouzské vinafské oblasti
Champagne - brut

Vino lehce zlatavé barvy, ve vini velmi ¢isté s tony citrusd a
bilych kvétl.Na patre za¢ind Delamotte Brut visceralnim,
suchym Gtokem plnym mineral(. Ten se brzy rozplyne v
sametovém a ovocném stiednim patre, které prinasi tony
citronu, limetky, slupky zeleného jablka a hrusky. Je dobre
vyvazené a zakulacené, s prijemnou svézi chuti a ovocnym
koncem. Pfed demineralizaci zralo 3 roky na kvasni¢nych
kalech, coZ mu dodalo vrstvu textury a nadherné kvasnicovy
b cuavenone pocit v Ustech. Je to GZasné vino pro nejriiznéjsi prilezitosti,

DELAMOTTE ) L B Y . "

které bude vynikajici vedle syrovych kroket, ofechovych syru

nebo kdyz se jednoduse podava jako aperitiv.

Starou rodinnou firmu zaloZil roku 1760 v Remesi Francois
R odoes Delamotte, majitel vinohradd. Patfi mezi pét nejstarsich dom{
CHAMPAGNE v Champagne a je to sestersky ddm Champagne Salon.

DELAMOTTE
Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Dlm se nachazi v srdci regionu Céte des Blancs, ve
vesnici Grand Cru zndmé svymi hrozny Chardonnay.
Samparisky dim Delamotte dnes stéle ¢ast&ji uvadi
na trh skvéld vina. Zvlast Spickovou kvalitu potom
vykazuju ""Blanc de Blancs"". Hrozny Chardonnay
pro toto cuvée pochazeji z vinic oblasti Cote des
Blancs. Napoj nabizi vini révy, merunék a broskvi, v
Ustech po citite harmonické akcenty zralych
citrusovych plod(. Toto stfedné pIné rafinované
Chardonnay je sloZené z krasnych vrstev. Ddm
Champagne Delamotte byl zalozen v roce 1760
Frangois Delamottem v Reims, coz z n&j ¢ini jeden z
nejstarsich champagne domU na svété. Po nékolika
generacich rodinné tradice byla znacka v roce 1927
presunuta do Le Mesnil-sur-Oger, srdce Cote des
Blancs, oblasti zndmé svou idedIni polohou pro
péstovani odridy Chardonnay. V soucasnosti je dim
soucasti skupiny Laurent-Perrier a od roku 1997 je
fizen Didierem Depondem, ktery zaroven vede i
prestizni dim Salon, s nimz Delamotte sdili filozofii a
vyrobni procesy. Vina Delamotte jsou znama svou
jemnosti, svézesti a dlouhovékosti. Vyrabéji se
vyhradné z hrozn(i Grand Cru vinic v Le Mesnil-sur-
Oger, Avize, Oger a Cramant. DUm se specializuje na
cuvée Blanc de Blancs, Brut, Rosé a Vintage, kterd
jsou cenéna pro svou Cistotu a eleganci. Vinarska
kariéra rodiny Delamotte saha az do osvicenstvi, kdy
v Remesi zalozil Frangois Delamotte Samparisky
ddm. V roce 1988 Delamotte koupila skupina
Laurent-Perrier a stala se sesterskym vinarstvim
legendarniho Sampariského domu Salon v Le Mesnil-
sur-Oger. Stejné jako Delamotte je Salon mezi
puristy Sampanského prosluly svou autenticitou a
vytvofil pouze jedno vino. V soucasné dobé jsou obé
vinarstvi propojena - v letech, kdy Salon vino
nevyrabi, se hrozny pfevazeji do sousedniho
vinarstvi Delamotte, kde z nich m{ze vzniknout
stejné lahodné Sampanské - jako je toto.

Hlavni parametry

Druh
Typ
Znacka
Plvod

Barva
Oblast & obec
Klasifikace pdvodu

Odrida
Priviastek

Charakter

Vyroba

Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Sumivé vino

francouzské sumivé vino z oblasti
Champagne

Delamotte

Francie, aristokratické vinice oblasti
Champagne

bila
Cote de Blancs
AOC & AOP

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot
noir

Reserva

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/I,
nejbéznéjsi styl

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

3 roky, lezeni na lahvi

750 ml

12,50 %

hola lahev

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

sSumivé vino
odridové vino révové

Delamotte Champagne, 5-7 Rue de
la Breche d'Oger, 51190 Le Mesnil-
sur-Oger, Francie

Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo
10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



