
del Maguey „ Crema de Mezcal San Luis del Rio ”
mexický agávový likér 40% vol. 0.70 l

» Pálenky » Agávové

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modřice, 664 42 dios@dios.cz

29.6.2026 22:11
1/2

EAN 0618397020015 
Kód produktu MEZ00915 

Báječný Creme de Mezcal od Del Maguey je směsí 80 % San
Luis del Rio Mezcal a 20 % čistého agávového sirupu.
Výsledkem je sladký, neobvyklý duch. Štítek nese slogan
„Pouze pro ženy… a pár silných mužů“.

Barva: Čirá až lehce opaleskující se stříbřitým leskem.
Vůně: Kouřová a zároveň sladká, s tóny pražené agáve,
vanilky, medu a citrusů.
Chuť: Hladká a zaoblená s kombinací sladkého agávového
sirupu, kouře, karamelu, citronu a špetky pepře.
Dochuť: Dlouhá, kouřová a sladká s minerálními podtóny a
nádechem tepla.

Crema de Mezcal je vynikající čistý s ledem, jako digestiv
nebo v inovativních koktejlech. Obzvláště vzrušující je, když
se použije v variacích na klasické nápoje, jako je Smoky
Espresso Martini, krémový Paloma Twist nebo dezertní koktejl
s vanilkovou zmrzlinou a pečeným ananasem. Mezi kulinářské
lahůdky patří hořká čokoláda, grilovaný ananas, chilli
čokoládové dezerty nebo kozí sýr s medem a tymiánem. Lze
jej také kreativně použít jako sladkou a kouřovou složku v
omáčce ke grilovanému masu.

Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: na dotaz do 7 dní
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Popis
Del Maguey Crema de Mezcal je unikátní mezcalový
likér z Mexika, který kombinuje kouřovou hloubku
tradičního mezcalu s jemnou sladkostí likéru. Vyrábí
ho renomovaná značka Del Maguey, která od 90. let
20. století spolupracuje se sítí nezávislých výrobců v
Oaxace a věnuje se tradiční a udržitelné výrobě
mezcalu s využitím osvědčených metod. Základem
tohoto likéru je slavný Del Maguey Vida Mezcal,
vyrobený ze 100% agáve z Espadínu. Praží se na
dřevěných ohních v hliněných pecích a destiluje se v
malých měděných kotlích – jde o propracovaný, čistě
řemeslný proces, který destilátu dodává
charakteristickou kouřovou chuť. Crema de Mezcal
se vyrábí smícháním malého množství agávového
sirupu s tímto destilátem, čímž vzniká jemný, jemný
a sladký mezcalový likér, díky kterému je objevování
světa mezcalu obzvláště příjemné. S obsahem
alkoholu 40 % obj. nabízí tento mezcalový likér
aromatickou intenzitu klasického mezcalu v
kombinaci s vyváženou, krémovou texturou. Je
ideální pro puristy, objevitele nebo kreativní
mixology. Del Maguey Single Village Mezcal byl
založen v roce 1995 mezinárodně uznávaným
umělcem a mezcal vizionářem Ronem Cooperem.
Ron představil světu dříve nedostupný řemeslně
zpracovávaný mezcal z kontrolovaného
ekologického zemědělství. Jeho mezcal je
produkován díky originálnímu ručnímu zpracovávání
surovin. Přes silné kulturní vztahy s mexickými
výrobci v odlehlých vesnicích Oaxaca v Mexiku, Del
Maguey využívá starodávné originální a organické
procesy. Kombinace těchto tradičních metod s
typickým mikroklima a unikátním místem vzniku
propůjčuje nápoji vlastní, jedinečný a bohatý
charakter, sladké a kouřové aroma. Každý produkt v
nabídce je vyroben podle zvláštních rodinných
způsobů tradičním stylem. Když vidíte tyto krásné
zelené lahve, víte, že jde o mezcal Del Maguey.
Unikátní mezcal, který je vyráběn samotnými
farmáři, ne korporacemi, na každé lahvi najdete
přesné místo původu.

Hlavní parametry
Značka del Maguey 
Druh Mezcal & nakouřená agávovice 
Detail mladý mezcal Joven 
Původ Mexiko, OaXaca 
Barva průzračná 
Odrůda maguey Espadín 
Charakter nakouřené 
Zrání v nerezových nádobách  
Objem 700 ml
Alkohol ABV 40,00 %
Balení holá lahev 

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné zařazení lihovina 

Složení voda, destilát z agáve, agávový
sirup 

Výrobce
Pernod Ricard Francie, 94015

Cedex, 51 Chemin des Meches,
94000 Créteil, Francie 

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné
složení a alergeny jsou k dispozici

na obalu výrobku. Prosím,
zkontrolujte před konzumací. 


