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Kéd produktu CHAM3825

Champagne Extra Brut de Venoge Princes 2nd Edition 0,75 | vznika ze smési Pinot Noir (35 %), Meunier (34 %) a Chardonnay (31 %), ktera
vyjadfuje harmonicky styl producenta.
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Aromatika se otevira tony citrusové kry, bilych broskvi, jemnych mandli a kvétin, dopInénymi o lehké toastové nuance. Chut je suchd, svézi a
precizné vyvazena, s tény citrusd, bilého ovoce a jemné minerality, zakonéenda dlouhym, elegantnim zédvérem. Perleni je jemné, vytrvalé a
dobfe integrované. Champagne se skvéle hodi k tufidkovému tartaru, muslim Saint-Jacques, jemnym rybam nebo drlibeZi s lehkou omac¢kou.
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Vinifikace probihd v nerezovych tancich a vino zraje minimalné 3 roky na kalech. Aroma nabizi citrusy, bilé ovoce a jemné mandle, chut je
sucha, svézi s mineralnim zdvérem. Skvélé hodnoceni James Suckling ocefuje vyvéazeny projev, jemna struktura a dlouhy, elegantni zavér.

Doporu¢ujeme milovnikm suchych a vyvazenych champagne, ktefi hledaji eleganci, jemnost a gastronomickou univerzalnost. Idealini volba
pro fine dining, aperitiv i slavnostni prilezitosti.

de VEIN

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis
de Venoge Princes 2nd Edition Extra Brut navazuje

na koncept prvni edice, avsak s dirazem na jemnéjsi

rovnovahu mezi ovocnosti a strukturou. Cuvée
kombinuje Pinot Noir, Meunier a Chardonnay v
precizné vyvazeném poméru, ktery prinasi
komplexitu i eleganci. Vinifikace probiha v
nerezovych tancich, aby byl zachovan cisty
aromaticky profil. Vino nasledné zraje minimélné 3
roky na kalech, coZ podporuje jeho harmonii a
jemnou texturu. Dozaz cca 5 g/l odpovidé stylu Extra
Brut a zvyraziuje svézi, suchy charakter. Spole¢nost
Maison De Venoge, kterou v roce 1837 v Epernay
zalozil Svycarsky roddk Henry-Marc de Venoge,
zaujima v oblasti Champagne vyznamné postaveni.
Tento vinafsky ddim, vérny svému bohatému
dédictvi i vysoké kvalité produktd, fadi mezi své
poklady cuvée *Louis XV*, jez se vyrabi pouze ve
vyjimecnych rocnicich. Jeho ndzev vzdava hold
kralovskému dekretu z 25. kvétna 1728, ktery
podepsal krél Ludvik XV. a ktery znamenal prelom v
déjinach francouzského vinarstvi, nebot oficialné
uznal vznik $ampariského. Yvonne De Venoge,
posledni dédicka tohoto rodu, se narodila v roce
1869. Provdala se za markyze Adriena de Mun,
zdatného komunikatora, ktery znacku uved! do
parizské vyssi spolecnosti. Maison De Venoge
ztélesiuje odkaz vyznamné dynastie. Sampariské
tohoto domu, které si kdysi oblibily takové
osobnosti, jako byly Sarah Bernhardtova ¢i hrabénka
de Ségur, dodnes ziskava ¢etna ocenéni potvrzujici
jeho vyjimecnou kvalitu. Henri-Marc de Venoge
emigroval ze svého rodného kantonu Vaud do
oblasti Champagne a v roce 1837 zalozil spole¢né se
svym synem Josephem firmu ,de Venoge & Cie".
Symbolem domu se stala modra stuha (Cordon
Bleu), odkazuijici jak na feku Venoge, tak na Rad
svatého Ducha - nejvyznamnéjsi rytirsky rad
francouzské monarchie. Jiz v roce 1838 dosahl
Henri-Marc skute¢ného priilomu v oblasti
marketingu, kdyz vytvofil viibec prvni barevné
ilustrované dilo vénované historii Sampanského. V
roce 1858 vzniklo Cuvée des Princes jako pocta
oranzskym princlim. Ve dvacétych letech XX. stoleti
to byla spolu s Moét Chandon nejvétsi firma v
Champagne, vyrabély shodné 1 milion lahvi ro¢né.
Henri-Marc byl prvnim, kdo zacal své etikety
ilustrovat, coz bylo v Champagne néco zcela
nového. Navrhl ilustrované etikety nejen pro de
Venoge ale i pro Moét a dalsi znacky, prvni etiketa
byla ovélna se jménem spolec¢nosti a dvéma
nakreslenymi lahvemi. De Venoge patfi bezesporu
mezi $pickové vyrobce champagne. V roce 2005
bylo uvedeno na trh prestizni cuvée ,Louis XV*,
pojmenované po panovnikovi, jemuz oblast
Champagne tolik vdéci. Pravé Ludvik XV. totiz svym
vynosem z 25. kvétna povolil, aby se vina z
Champagne sméla prodévat a prepravovat v
lahvich. V roce 2015 presidlil tento dlim na adresu
Avenue de Champagne ¢. 33, do velkolepého sidla,
které dokonale ztélesriuje image uslechtilosti,
vyjimecnosti a vytfibenosti spjatou se znackou de
Venoge. Vina tohoto vinarského domu se dnes
vyvazeji do vice nez 40 zemi, a to vyhradné
prostrednictvim velmi selektivni sité zahrnujici
specializované prodejny, hotely a Spickové
restaurace. Sklepni mistr pfi jejich vyrobé uplatiuje
prisné kvalitativni standardy: vyuziva hrozny z
nejlepsich ro¢nikd, voli nizkou dozaz, zpracovava
pouze $tavu z prvniho lisovani a vina nechava
dlouho zrat. Vinaf'sky dim de Venoge navic ukryva
skute¢ny poklad: jednu z nejrozsahlejsich vinoték v
oblasti Champagne, citajici témér 20 000 lahvi z
rlznych roénikd.
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Hlavni parametry

Znacka de Venoge
Druh Sumivé vino
Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
Barva bila
Odridda Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejb&znéjsi styl
Priviastek Blanc de Noirs
Pévod Francie, vinice oblasti Champagne
Oblast & obec Vallée de la Marne
Klasifikace plvodu AOC & AOP

Rocnik NON Vintage
Zrani 3 roky, lezeni na lahvi
Produkce raritni kousek, sbératelska vyzva
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne

Baleni dérkové, krabic¢ka & tuba, Luxusni
Objem 750 ml
Alkohol ABV 12,50 %

LMIV & Doplitkkové parametry

Upozoriiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu

Alergenylupozomen vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny skupina I. Oxid sificity a sificitany v koncentraci vy33i jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
Zarazeni produktu Sumivé vino
Slozeni odrldové vino révové
Vyrobce de Venoge Champagne ,33 Avenue de Champagne, 51200 Epernay, Francie
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