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CHAMPAGNE

de VENOGE

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Kod produktu CHAM3890

Champagne set de Venoge Princes Brut 3x0,75 | v luxusnim darkovém boxu predstavuje
kolekci tfi stylG - Blanc de Blancs (100 % Chardonnay), Blanc de Noirs a Rosé (100 % Pinot
Noir). Vinifikace probihd v nerezovych tancich a vina zraji minimdlné 4 roky na kalech. Aroma
nabizi citrusy, bilé kvéty i Cervené ovoce, chut je vyvazend, krémova s dlouhym zévérem.
Elegantni komplexni a ocefiovana kolekce tfi styl( s precizni rovnovahou, jemnou strukturou a
elegantnim zavérem.

Doporucujeme jako prémiovy darkovy set pro milovniky champagne, ktefi chtéji poznat rozdily
mezi jednotlivymi styly. IdedIni pro reprezentativni dar, degustace, firemnf klientelu i slavnostni
prilezitosti, kde vynikne nejen kvalita vina, ale i luxusni prezentace.

Kazdé vino prindsi odlisny projev:

Blanc de Blancs: citrusova kdra, bilé kvéty, mineralita
Blanc de Noirs: zralé ovoce, jemné struktura, lehka korenitost
Rosé: jahody, maliny, kvétinové tény

Chut je u v8ech cuvée vyvéazena, svézi a jemné krémova, s dlouhym a elegantnim zavérem.
Perleni je jemné a vytrvalé. Set se skvéle hodi jako aperitiv i k pokrmdm jako kanapky, morské
plody, musle sv. Jakuba, ryby nebo lehké BBQ predkrmy.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

de Venoge Princes darkové baleni 3x0,75 | spojuje
tfi odlisné styly champagne v elegantnim
prezenta¢nim boxu. Blanc de Blancs (Chardonnay)
vynikd mineralitou a svézesti, Blanc de Noirs (Pinot
Noir) prindsi strukturu a hloubku a Rosé (Pinot Noir)
nabizi ovocny a jemné kvétinovy charakter.
Vinifikace probiha v nerezovych tancich, aby byl
zachovan cisty aromaticky profil kazdého cuvée.
Vina nésledné zraji minimalné 4 roky na kalech, coz
podporuje jejich komplexitu a jemnou texturu. Dozaz
6 g/l odpovida stylu Brut. Soucdsti hodnoty setu je
také designovy box, ktery podtrhuje exkluzivitu a
¢ini z néj vyrazny darkovy produkt. Henri-Marc de
Venoge emigroval ze svého rodného kantonu Vaud
do oblasti Champagne a v roce 1837 zalozil spole¢né
se svym synem Josephem firmu ,de Venoge & Cie".
Symbolem domu se stala modra stuha (Cordon
Bleu), odkazujici jak na Feku Venoge, tak na Réd
svatého Ducha - nejvyznamnéjsi rytifsky rad
francouzské monarchie. Jiz v roce 1838 dosahl
Henri-Marc skute¢ného prilomu v oblasti
marketingu, kdyz vytvofil viibec prvni barevné
ilustrované dilo vénované historii Sampanského. V
roce 1858 vzniklo Cuvée des Princes jako pocta
oranzskym princlim. Ve dvacétych letech XX. stoleti
to byla spolu s Moét Chandon nejvétsi firma v
Champagne, vyrabély shodné 1 milion lahvi ro¢né.
Henri-Marc byl prvnim, kdo zacal své etikety
ilustrovat, coz bylo v Champagne néco zcela
nového. Navrhl ilustrované etikety nejen pro de
Venoge ale i pro Moét a dalsi znacky, prvni etiketa
byla ovalna se jménem spole¢nosti a dvéma
nakreslenymi lahvemi. De Venoge patfi bezesporu
mezi Spi¢kové vyrobce champagne. V roce 2005
bylo uvedeno na trh prestizni cuvée ,Louis XV*,
pojmenované po panovnikovi, jemuz oblast
Champagne tolik vdé&ci. Prévé Ludvik XV. totiz svym
vynosem z 25. kvétna povolil, aby se vina z
Champagne sméla prodéavat a prepravovat v
lahvich. V roce 2015 presidlil tento dim na adresu
Avenue de Champagne ¢. 33, do velkolepého sidla,
které dokonale ztélesnuje image uslechtilosti,
vyjimecnosti a vytribenosti spjatou se znackou de
Venoge. Vina tohoto vinarského domu se dnes
vyvazeji do vice nez 40 zemi, a to vyhradné
prostrednictvim velmi selektivni sité zahrnujici
specializované prodejny, hotely a Spickové
restaurace. Sklepni mistr pfi jejich vyrobé uplatiuje
prisné kvalitativni standardy: vyuziva hrozny z
nejlepsich ro¢nikd, voli nizkou dozaz, zpracovava
pouze Stavu z prvniho lisovani a vina nechava
dlouho zrat. Vinarsky ddim de Venoge navic ukryva
skutecny poklad: jednu z nejrozsahlejsich vinoték v
oblasti Champagne, Citajici témér 20 000 lahvi z
rliznych ro¢nikd.

Hlavni parametry

Znacka

Druh

Detail

Barva

Odrlda
Charakter
Pdvod

Oblast & obec
Klasifikace pGvodu
Rocnik

Zrani
Produkce
Vyroba

Baleni

Objem
Alkohol ABV

de Venoge
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti Champagne
bila
Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Brut Extra & vino zvlasté tvrdé s cukrem 0-6 g/, velmi suché
Francie, vinice oblasti Champagne
Vallée de la Marne
AOC & AOP
NON Vintage
4 roky, lezeni na lahvi
raritni kousek, sbératelska vyzva
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
darkova kolekce, darkové, krabicka & tuba, Luxusni
2 250 ml
12,50 %

LMIV & Dopliikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Alergeny skupina .

Alergeny upozornéni

Vyrobce

Sumivé vino

odrlidové vino révové

Oxid sirficity a siricitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10

mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat alergeny. Pfesné

slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

de Venoge Champagne ,33 Avenue de Champagne, 51200 Epernay,

Francie



