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Kéd produktu CHAM3853

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odriidy 100% Chardonnay
vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne, Cote
des Blancs - brut

Aromatika nabizi citrusovou kdru, bilé kvéty, mandle a ndznak toastu,
chut je suchd, Ziva a mineralni s dlouhym zavérem typickym pro terroir
Cote des Blancs. Skvéle doplni ¢erstvé Ustrice, lososovy tatardk, jemné
rybi pokrmy i krémové bilé syry. Podavejte pri 8-10 °C. IdedlIni volba pro
gurmanské chvile i reprezentativni dar.

Princes je vyrobeno ze 100 % Chardonnay z vinic Grand Cru a Premier Cru
véetné Le Mesnil-sur-Oger, Trépail a Vertus v rdmci Champagne AOC.
Priblizné 30 % tvori réserve vina a minimalné pétileté zrani na kalech
podtrhuje jeho eleganci a minerdlni Cistotu. Styl je suchy, svézi a
krémovy, s tony citrusové kary, bilych kvétl a jemného peciva. Ideéini pro
znalce i slavnostni pfilezitosti.

CHAMPAGNE

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
deY]%NOGE Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Cuvéé spojuje hrozny Chardonnay z Cote des Blancs
(Grand Cru a Premier Cru) s podilem 30 % réserve
vin. Dozdaz kolem 6 g/l zachovava suchy, precizni
projev, zatimco minimalné pétileté zrani na kalech
prinasi krémovou texturu a dlouhou perzistenci.
Henri-Marc de Venoge emigroval ze svého rodného
kantonu Vaud do oblasti Champagne a v roce 1837
zalozil spole¢né se svym synem Josephem firmu ,,de
Venoge & Cie"”. Symbolem domu se stala modra
stuha (Cordon Bleu), odkazujici jak na feku Venoge,
tak na Réd svatého Ducha - nejvyznamnéjsi rytiFsky
fad francouzské monarchie. )iz v roce 1838 dosahl
Henri-Marc skute¢ného prdlomu v oblasti
marketingu, kdyZ vytvoril vibec prvni barevné
ilustrované dilo vénované historii Sampanského. V
roce 1858 vzniklo Cuvée des Princes jako pocta
oranzskym princlim. Ve dvacatych letech XX. stoleti
to byla spolu s Moét Chandon nejvétsi firma v
Champagne, vyrabély shodné 1 milion lahvi ro¢né.
Henri-Marc byl prvnim, kdo zacal své etikety
ilustrovat, coz bylo v Champagne néco zcela
nového. Navrhl ilustrované etikety nejen pro de
Venoge ale i pro Moét a dalsi znacky, prvni etiketa
byla ovalnd se jménem spole¢nosti a dvéma
nakreslenymi ldhvemi. De Venoge patfi bezesporu
mezi Spickové vyrobce champagne. V roce 2005
bylo uvedeno na trh prestizni cuvée , Louis XV*,
pojmenované po panovnikovi, jemuz oblast
Champagne tolik vdéci. Pravé Ludvik XV. totiz svym
vynosem z 25. kvétna povolil, aby se vina z
Champagne sméla prodavat a prepravovat v
lahvich. V roce 2015 presidlil tento dim na adresu
Avenue de Champagne ¢. 33, do velkolepého sidla,
které dokonale ztélesfiuje image uslechtilosti,
vyjimecnosti a vytfibenosti spjatou se znackou de
Venoge. Vina tohoto vinarského domu se dnes
vyvazeji do vice nez 40 zemi, a to vyhradné
prostiednictvim velmi selektivni sité zahrnujici
specializované prodejny, hotely a Spickové
restaurace. Sklepni mistr pfi jejich vyrobé uplatiuje
prisné kvalitativni standardy: vyuziva hrozny z
nejlepsich ro¢nikd, voli nizkou dozaz, zpracovava
pouze Stavu z prvniho lisovani a vina nechavéa
dlouho zrat. Vinarsky dim de Venoge navic ukryvé
skute¢ny poklad: jednu z nejrozsahlejsich vinoték v
oblasti Champagne, Citajici témér 20 000 lahvi z
rGznych ro¢nika.

Hlavni parametry

Znacka
Druh
Detail
Barva
Odrlida
Privlastek

Charakter

PAvod

Oblast & obec
Klasifikace plvodu
Rocnik

Zrani

Produkce

Vyroba

Baleni
Objem
Alkohol ABV

de Venoge
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti Champagne
bild
Chardonnay
Blanc de Blancs
Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/I,
nejbéznéjsi styl
Francie, vinice oblasti Champagne
Vallée de la Marne
AOC & AOP
NON Vintage
5 let, lezeni na lahvi
raritni kousek, sbératelska vyzva

druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda
Champagne

darkové, krabicka & tuba, Luxusni
750 ml
12,50 %

LMIV & Dopinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Vyrobce

Sumivé vino
odrddové vino révové

Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vyssi jak

10 mg/kg nebo 10 mg/I
Upozornujeme, Ze tento produkt mdze

obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny
jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,

zkontrolujte pred konzumaci.

de Venoge Champagne ,33 Avenue de
Champagne, 51200 Epernay, Francie



