de Venoge ,, Cordon Bleu ” brut Extra Champagne

Aoc 0.75 |

» » » de Venoge

Popis

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy
odrtdy 50% Pinot Noir,25% Pinot Meunier a 25 %
Chardonnay vypéstovanych na vinicich francouzské
vinarské oblasti Champagne - brut extra - suché.
Champagne de Venoge zalozil v roce 1837 Henri-
Marc de Venoge. Ve dvacatych letech XX. stoleti to
byla spolu s Moét Chandon nejvétsi firma v
Champagne, vyrabély shodné 1 milion lahvi ro¢né.
Henri-Marc byl prvnim, kdo zacal své etikety
ilustrovat, coz bylo v Champagne néco zcela
nového. Navrhl ilustrované etikety nejen pro de
Venoge ale i pro Moét a dalsi znacky, prvni etiketa
byla ovalna se jménem spolecnosti a dvéma
nakreslenymi ldhvemi. De Venoge patfi bezesporu

mezi Spickové vyrobce champagne. Alergeny: Stejné

jako vSechna vina, mlze i toto vino obsahovat Oxid
sifiCity (SO2), sificitany a stopy vajec.

EAN 0000000002000
Kéd produktu CHAM3800

Dostupnost na hlavnim skladé:
Dostupné mnozstvi u dodavatele:

expedujeme ihned
na dotaz do 7 dnf

Hlavni parametry

Znacka de Venoge
VWroba druhotné kvaseni vina na lahvi &
y metoda Champagne
Objem 750 ml

LMIV & Doplikové parametry

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Alergeny
upozornéni



