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Kéd produktu CHAM3807

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odriidy 33% Pinot Noir, 33% Pinot Meunier a 33%
Chardonnay vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne - brut

Pohled na zarivou zlatavou barvu vas okouzli a naznaci, co se skryva uvnitr. Privonite a odhalite
velkolepou aromatickou komplexnost, kterd tanci mezi svézimi tény zeleného jablka a citronu, aby
se vzapéti proménila v lakavou vini teplé briosky a sladkého medu. V Gstech zaZijete dokonalou
harmonii: Sampariské De Venoge Cordon Bleu je nejen vyvéZené a kulaté, ale prekvapivé
komplexni a sametové jemné, zanechavajici dlouhotrvajici dojem pravého luxusu.

IdedIni volba jako sofistikovany aperitiv, ktery probudi vase smysly, nebo jako luxusni zéklad pro
klasicky Kir Royal. Jeho vyvazenost a jemnost mistrné podtrhnou bohatou chut lososa, jemnych
srdcovek, krémového Safranového ¢i parmezanového rizota, a prekvapivé i delikatni bilé klobasy.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Srdcem tohoto ikonického Sampariského je dokonald
harmonie tfi pilifd regionu Champagne: 33 % Pinot
Noir pro silu a strukturu, 33 % Chardonnay pro
eleganci a svézest, a 33 % Meunier pro ovocné tony
a jemnost. K tomu se pridava pozoruhodnych 20 %
peclivé vybranych rezervnich vin, kterd dodévaji De
Venoge Cordon Bleu nesrovnatelnou hloubku a
sofistikovanost, jez prosté musite ochutnat.
Sampafiské De Venoge Cordon Bleu zraje minimainé
tfi roky v tichosti podzemnich sklep(, kde na
kvasinkach ziskava svou nezaménitelnou
komplexnost, krémovou texturu a jemné bublinky. S
dosézi pouhych 5,5 g/l se jedné o elegantni,
dokonale vyvazeny poklad, ktery si zaslouzi vasi
pozornost. Henri-Marc de Venoge emigroval ze
svého rodného kantonu Vaud do oblasti Champagne
a v roce 1837 zalozil spole¢né se svym synem
Josephem firmu ,de Venoge & Cie”. Symbolem
domu se stala modra stuha (Cordon Bleu), odkazujici
jak na Feku Venoge, tak na Rad svatého Ducha -
nejvyznamnéjsi rytirsky rad francouzské monarchie.
Jiz v roce 1838 dosahl Henri-Marc skutecného
prilomu v oblasti marketingu, kdyz vytvoril viibec
prvni barevné ilustrované dilo vénované historii
Sampanského. V roce 1858 vzniklo Cuvée des
Princes jako pocta oranzskym princlim. Ve
dvacatych letech XX. stoleti to byla spolu s Moét
Chandon nejvétsi firma v Champagne, vyrabély
shodné 1 milion lahvi ro¢né. Henri-Marc byl prvnim,
kdo zacal své etikety ilustrovat, coz bylo v
Champagne néco zcela nového. Navrhl ilustrované
etikety nejen pro de Venoge ale i pro Moét a dalsi
znacky, prvni etiketa byla ovalna se jménem
spole¢nosti a dvéma nakreslenymi Idhvemi. De
Venoge patfi bezesporu mezi Spickové vyrobce
champagne. V roce 2005 bylo uvedeno na trh
prestizni cuvée ,Louis XV*“, pojmenované po
panovnikovi, jemuz oblast Champagne tolik vdéci.
Pravé Ludvik XV. totiz svym vynosem z 25. kvétna
povolil, aby se vina z Champagne sméla prodavat a
prepravovat v lahvich. V roce 2015 presidlil tento
ddim na adresu Avenue de Champagne ¢. 33, do
velkolepého sidla, které dokonale ztélesnuje image
uslechtilosti, vyjimecnosti a vytribenosti spjatou se
znackou de Venoge. Vina tohoto vinarského domu
se dnes vyvazeji do vice nez 40 zemi, a to vyhradné
prostrednictvim velmi selektivni sité zahrnujici
specializované prodejny, hotely a Spickové
restaurace. Sklepni mistr pfi jejich vyrobé uplatnuje
prisné kvalitativni standardy: vyuziva hrozny z
nejlepsich ro¢nikd, voli nizkou dozaz, zpracovava
pouze stavu z prvniho lisovani a vina nechava
dlouho zrét. Vinarsky ddim de Venoge navic ukryva
skutecny poklad: jednu z nejrozsahlejsich vinoték v
oblasti Champagne, ¢itajici témér 20 000 lahvi z
rGznych roénikd.

Hlavni parametry

Znacka de Venoge
Druh Sumivé vino
Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
Barva bila
Odrdda Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/, nejbéznéjsi styl
Pavod Francie, vinice oblasti Champagne
Oblast & obec Vallée de la Marne
Klasifikace pdvodu AOC & AOP

Ro¢nik NON Vintage
Zrani 3 roky, lezeni na lahvi
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne

Baleni dérkové, hola lahev, Magnum, Extra size
Objem 1500 ml
Alkohol ABV 12,50 %

LMIV & Dopliikové parametry

Zakonné zarazeni Sumivé vino
Slozeni odrldové vino révové
Alergeny skupina I. Oxid sificity a sificitany v koncentraci vy3si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/!

Upozornujeme, Ze tento produkt mlize obsahovat alergeny. Pfesné
Alergeny upozornéni sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.
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