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Kéd produktu CHAM3880

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy 100%
Chardonnay vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské
oblasti Champagne - brut

Dlouhd lahvova evoluce posunula Grand Vin des Princes 1993
od primarni svézesti Chardonnay k vyrazné komplexnéjsimu
projevu. V aromatice se objevuji medové a prazené tény,
zatimco chut zlstava strukturovana a ziva. Pravé kombinace
zralosti, kyseliny a struktury jej pfedurcuje spise ke
gastronomii nez pouze k aperitivu.
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Guide Hachette doporucuje tento ro¢nik k velkym rybam
nebo humrovi a uvadi servis kolem 8 °C. Vzhledem ke stari
lahve doporucujeme Setrnou manipulaci, postupné vychlazeni
a podavani ve vétsi sklenici na bilé vino, ktera umozni
rozvinout komplexni aromatiku vyzralého champagne.

Cuvée je spojeno s charakteristickou lahvi inspirovanou
karafou, v niz se champagne servirovalo v 19. stoleti. Rada
Princes je podle de Venoge zaloZena na peclivém vybéru

CHAMPAGNE

de VENOGE hroznl z nejlepsich cru a charakterizuje ji elegance a vyrazna
o kyselinova struktura.
Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy
odriidy 100% Chardonnay vypéstovanych na vinicich
francouzské vinarské oblasti Champagne - brut -
suché. Jméno Grand Vin des Princes bylo
zaregistrovadno spolecnosti jiz v roce 1864, Toto
cuvée bylo specialné vyrobeno pro prince
Oranzského. Od roku 1966 se toto cuvée prodava ve
specidini |ahvi ve tvaru karafy. Cuvée se dodnes
serviruje napriklad na cisarském dvore v Japonsku.
Champagne Grand Vin des Princes je unikatni smés
Blanc de Blancs z vinic Grand Cru Cote de Blancs.
Champagne de Venoge zalozil v roce 1837 Henri-
Marc de Venoge. Ve dvacatych letech XX. stoleti to
byla spolu s Moet Chandon nejvétsi firma v
Champagne, vyrabély shodné 1 milion lahvi ro¢né.
Henri-Marc byl prvnim, kdo zacal své etikety
ilustrovat, coz bylo v Champagne néco zcela
nového. Navrhl ilustrované etikety nejen pro de
Venoge, ale i pro Moet a dalsi znacky. Prvni etiketa
byla ovdlna s jménem spoleénosti a dvémi
nakreslenymi lahvemi. De Venoge patii bezesporu
mezi Spickové vyrobce champagne. Alergeny: Stejné
jako vsechna vina, mlze i toto vino obsahovat Oxid
sificity (SO2), sificitany a stopy vajec.

Hlavni parametry
Znacka
Druh

Detail

Barva
Odrida
Privlastek

Charakter

Plvod

Klasifikace pdvodu
Oblast & obec
Rocnik

Zrani

Produkce

Vyroba

Baleni
Objem
Alkohol ABV

de Venoge

Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti
Champagne

bila

Chardonnay

Blanc de Blancs

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12
g/l, nejbéznéjsi styl

Francie, vinice oblasti Champagne
AOC & AOP

Vallée de la Marne

1993

7 rokd, lezeni na lahvi

vino vhodné k dalsi archivaci ve
sklepé & Archivni, raritni kousek

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

darkové, hola lahev, Luxusnfi
750 ml
12,50 %

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Vyrobce

Sumivé vino

odrlidové vino révové

Oxid sificity a sificitany v
koncentraci vysSsi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

de Venoge Champagne ,33 Avenue
de Champagne, 51200 Epernay,
Francie



