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Popis

RUzové Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy
odrtidy 90% Chardonnay d’Avize a 10% Pinot d Noir
d’'Ay vypéstovanych na vinicich francouzské
vinarské oblasti Champagne - Cote des Blancs et
Montagne de Reims d Grand Crus - suché - brut.
Vinifikace Chardonnay je v malych sudech po dobu
Sesti mésicl.Zaoblené a elegantni. Pinot Noir stravi
jeden rok v sudech, kde se zdokonaluje jeho plny
charakter. Barva je krasné lososova. Bezpocet
jemnych bublinek proudi na povrch, kde tvori
Gzasnou pénu. Jeho viné je okouzlujici, s jemnymi
tény liskovych orechd, vanilky a toastl. Tato
aromaticka paleta pokracuje v Ustech, kde se
pridava Cervené bobulové ovoce, které tam
propUijcila odrida Pinot Noir. Rodina De Sousa je
plvodem z Portugalska. Dédecek Erica De Sousy,
soucasného maijitele, prisel do Francie béhem I.
svétové valky. Jeho otec se pak pfizenil do vinarské
rodiny a v roce 1948 zalozZil své vlastni vinarstvi.
Obrovskou devizou tohoto progresivniho vinarstvi
jsou vinice - jednak jsou vSechny klasifikované
Grand Cru a pak velka ¢ast z nich je padesatileta
nebo i starsi. Vina Champagne De Sousa se za
poslednich deset let dostala do hledacku prednich
svétovych sommeliérd a degustator(. V podstaté
nechybi v Zzddném prehledu &i vybéru Sampariskych
vin. Predevsim pak Cuvée Caudalies, které je
sceleno z dvanécti ro¢nikd od roku 1995 do 2006.
Jak ndm pfi poslednim setkdni pan Eric vysvétlil,
starsi ro¢niky mu doddvaji plnost, az jakousi
mastnost, mladé ro¢niky pak hlavné svézest a
lehkost. A samoziejmé i paleta aromat je mnohem
pestrejsi. Alergeny: Stejné jako vsechna vina, mlze i
toto vino obsahovat Oxid sificity (S02), sifi¢itany a
stopy vajec.

Hlavni parametry

druhotné kvaseni vina na lahvi &

Vyroba metoda Champagne

LMIV & Doplinkové parametry

Upozoriiujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Pfesné slozenfi a
alergeny jsou k dispozici na obalu
vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.

Alergeny
upozornéni



