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Dostupnost na hlavnim skladé: mame objedndno

Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy
odriidy 100% Chardonnay vypéstovanych na vinicich
francouzské vinarské oblasti Champagne - Cote des
blancs - brut - suché. Péce o vinnou révou a pldu je
prvnim krokem v kvalité vinarstvi. To je ddvod, pro¢
Erick De Sousa pouziva biodynamické metody pro
oziveni svého terroir. "Cuvée des Caudalies" je
dalsim svédectvim o konzistentni kvalité jeho
produkce. Vinifikace tohoto Blanc de Blancs je
vyhradné v dubovych sudech (15% nové). Hrozny
pochdzeji z vinic starych vice nez 50 let. Barva je
svétle zlata. Viné je elegantni, s jemnymi naznaky
drevitych vini. Nabizi krémovou texturu a
harmonickou strukturu. Stopy drevénych sudd jsou
patrné, ale dobre integrované. UZijte si tuto Blanc de
Blancs napfiklad jako aperitiv s kavidrovymi toasty.
Je to také vynikajici s tlustym platkem kambaly, s
morskymi plody, atd. Rodina De Sousa je plvodem z
Portugalska. Dédecek Erica De Sousy, sou¢asného
majitele, priSel do Francie béhem I. svétové valky.
Jeho otec se pak prizenil do vinarské rodiny a v roce
1948 zalozil své vlastni vinarstvi. Obrovskou devizou
tohoto progresivniho vinafstvi jsou vinice - jednak
jsou vSechny klasifikované Grand Cru a pak velka
¢ast z nich je padesatileta nebo i starsi. Vina
Champagne De Sousa se za poslednich deset let
dostala do hledacku prednich svétovych sommeliérd
a degustator(. V podstaté nechybi v Zzadném
prehledu ¢&i vybéru Sampanskych vin. Pfedevsim pak
Cuvée Caudalies, které je sceleno z dvanacti ro¢nikl
od roku 1995 do 2006. Jak nam pfi poslednim
setkani pan Eric vysvétlil, starsi ro¢niky mu doddavaji
plnost, az jakousi mastnost, mladé ro¢niky pak
hlavné svézest a lehkost. A samozifejmé i paleta
aromat je mnohem pestrejsi. Alergeny: Stejné jako
vSechna vina, miZe i toto vino obsahovat Oxid
sificity (502), sificitany a stopy vajec.

Hlavni parametry

druhotné kvaseni vina na lahvi &

Vyroba metoda Champagne

LMIV & Doplinkové parametry

Upozoriiujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Pfesné slozenfi a
alergeny jsou k dispozici na obalu
vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.

Alergeny
upozornéni



