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Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano

Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy
odriidy 100% Chardonnay vypéstovanych na vinicich
francouzské vinarské oblasti Champagne - Cote des
Blancs - brut - suché. Vyvoj takového Cuvée
vyzaduje trpélivost, lasku a vasen. VSechny tyto véci
délaji z tohoto Samparského vyjimku. Hrozny
pochdzi z nejstarsich vinic, starsich vice nez 50 let,
které se nachazeji mezi nejlepsi Grand Cru
Chardonnay (Avize, Oger Le Mesnil-sur-Oger
Cramant. Ro¢nikova Sampariska jsou a zlistanou
atypickymi Sampanskymi s préivodnimi prvky roku
jejich sklizné, zadny ro¢nik neni stejny, jako
predchozi. Vino je vinifikovano v dubovych sudech o
objemu 225 litr(i, které mu daji silu a hloubku. Neni
filtrovéno a vyhodou je malo pouzivané SO2.
Sampariské pak zraje v kfidovych sklepech po dobu
60 mésicl. Zlatava barva se svétlymi odlesky. Péna
je bohatd a bubliny jsou vSichny v poradku. Ve vani
okamZzité citite jemné tény dubovych sudd, které mu
davaji silu a eleganci. Dubové tény prechazi i do
chuti, ale presto si zachovava svou svézest
Chardonnay. Rodina De Sousa je plvodem z
Portugalska. Dédecek Erica De Sousy, sou¢asného
majitele, prisel do Francie béhem I. svétové valky.
Jeho otec se pak pfizenil do vinafské rodiny a v roce
1948 zalozil své vlastni vinarstvi. Obrovskou devizou
tohoto progresivniho vinarstvi jsou vinice - jednak
jsou vSechny klasifikované Grand Cru a pak velka
¢ast z nich je padesatiletd nebo i starsi. Vina
Champagne De Sousa se za poslednich deset let
dostala do hledacku prednich svétovych sommeliéri
a degustator(. V podstaté nechybi v Zzddném
prehledu ¢i vybéru Sampanskych vin. Pfedevsim pak
Cuvée Caudalies, které je sceleno z dvanécti ro¢nik(
od roku 1995 do 2006. Jak ndm pfi poslednim
setkani pan Eric vysvétlil, starsi ro¢niky mu dodavaji
plnost, az jakousi mastnost, mladé ro¢niky pak
hlavné svézest a lehkost. A samoziejmé i paleta
aromat je mnohem pestrejsi. Alergeny: Stejné jako
vSechna vina, miZe i toto vino obsahovat Oxid
sificity (502), sifi¢itany a stopy vajec.

Hlavni parametry

druhotné kvaseni vina na lahvi &

Vyroba metoda Champagne

LMIV & Doplinkové parametry

Upozoriiujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Pfesné slozenfi a
alergeny jsou k dispozici na obalu
vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.

Alergeny
upozornéni



