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Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno

Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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de Sousa & fils blanc ,, cuvée 3A ” brut Grand cru

Champagne 0.75 |

» » » de Sousa

Popis

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy
odrtidy 50% Chardonnay d’Avize , 25% Pinot Noir
d’'Ay a 25% Pinot Noir d’Ambonnay vypéstovanych
na vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne
- Cote des Blanc a Montagne de Reims - suché - brut
Tri prestizni vinice z Ambonnay, Ay a Avize jsou
,vlozeny” do Cuvee 3A. Avize dodalo odridu
chardonnay, které tvoii 50% blendu; tato vinice
roste primo z kridy jiz vice nez 50 let a vino zrélo v
dubovych 225l sudech. Druhou polovinu tvofi pinot
noir: vesnic¢ka Ay lezi pfimo mezi Vallée de Marne a
Montagne de Reims a jeji pinot prinasi vyzralé tény
lahodného ovoce. Pinot z Ambonnay spojuje vse v
jeden celek pfidadnim zralosti a ovocné koncentrace.
Barva je Cisté zlatd s médénymi odlesky. Vané
citronu, manga se stopami ananasu hycka Cichové
buriky. Maslové tény pochdzejici ze zrani v sudu jsou
zfetelné, stejné jako tony Cerveného ovoce. Na patre
vytvari pfitomnost pinotu noir Zivé ovocné tény na
pozadi koufové a smetanové textury, podporené
solidni mineralitou, tak charakteristickou pro
chardonnay. Rodina De Sousa je plvodem z
Portugalska. Dédecek Erica De Sousy, sou¢asného
majitele, prisel do Francie béhem I. svétové valky.
Jeho otec se pak pfizenil do vinafské rodiny a v roce
1948 zalozil své vlastni vinarstvi. Obrovskou devizou
tohoto progresivniho vinarstvi jsou vinice - jednak
jsou vSechny klasifikované Grand Cru a pak velka
¢ast z nich je padesatiletd nebo i starsi. Vina
Champagne De Sousa se za poslednich deset let
dostala do hledacku prednich svétovych sommeliéri
a degustator(. V podstaté nechybi v Zzddném
prehledu ¢i vybéru Sampanskych vin. Pfedevsim pak
Cuvée Caudalies, které je sceleno z dvanécti ro¢nik(
od roku 1995 do 2006. Jak ndm pfi poslednim
setkani pan Eric vysvétlil, starsi ro¢niky mu dodavaji
plnost, az jakousi mastnost, mladé ro¢niky pak
hlavné svézest a lehkost. A samoziejmé i paleta
aromat je mnohem pestrejsi.

Hlavni parametry

druhotné kvaseni vina na lahvi &

Vyroba metoda Champagne

LMIV & Doplinkové parametry

Upozoriiujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Pfesné slozenfi a
alergeny jsou k dispozici na obalu
vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.

Alergeny
upozornéni



