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EAN 3113870000029 
Kód produktu K2010079 

Bledě zlatá barva s jemnou a velkorysou pěnou. Ve vůni tóny
bílých květů, čerstvý ovocný kompot a náznaky briošky
dodávají vínu eleganci a jemnost. Na patře jsou tóny vanilky,
bílého ovoce a perníku.

Po zrání ve sklepích při teplotě 10 °C po dobu minimálně 24
měsíců se Brut degoržuje a přidává se dávkování (9 g/l cukru)
pomocí likéru vyrobeného ze základu Chardonnay a Pinot
Noir. Po dávkování se šampaňské nechá další 3 měsíce
odpočívat v lahvi před uvedením do oběhu.

Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: na dotaz do 7 dní
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Popis
Brut dokonale ztělesňuje „styl de Castellane“. Jemné
spojení elegance a potěšení. V tomto víně se odráží
oddanost vinařů dlouhé tradici kvality vinařství a
ilustruje bohatost a jemnost jeho stylu. Vyrobeno z
poměrně vyvážené směsi tří hroznů šampaňského –
35 % Chardonnay, 35 % Pinot Noir a 30 % Pinot
Meunier – toto neročníkové šampaňské obsahuje asi
15 % rezervního vína, aby si rok co rok udrželo stále
jemné a svěží. styl. Je to krásné a ve vůni sušenky s
meruňkami a květinovými tóny. Textura je hedvábná
s dlouhotrvajícími bublinkami. Chuť je komplexní,
velmi krémová s meruňkami, vanilkou a teplým
kořením, závěr je dlouhý a krémový, přesto suchý.
Pokaždé se opravdu trefí. de Castellane vstoupila
roku 1999 do skupiny Laurent-Perrier a stále ji
vlastní a spravuje rodina Nonancourtovců.

Hlavní parametry
Značka de Castellane 
Druh šumivé víno 

Detail francouzské šumivé víno z oblasti
Champagne 

Původ Francie, aristokratické vinice oblasti
Champagne 

Barva bílá 
Ročník NON Vintagetr 
Oblast & obec Vallée de la Marne 
Klasifikace původu AOC & AOP  

Odrůda Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot
noir 

Charakter Brut & víno tvrdé s cukrem do 12 g/l,
nejběžnější styl 

Výroba druhotné kvašení vína na lahvi &
metoda Champagne  

Zrání 2 roky, ležení na lahvi 
Objem 750 ml
Alkohol ABV 12,50 %
Balení holá lahev 

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné zařazení šumivé víno 
Složení odrůdové víno révové 

Výrobce
Laurent-Perrier S.A. 32, Avenue de
Champagne BP 3 51150 Tours-sur-

Marne, Francie 

Alergeny skupina I.
Oxid siřičitý a siřičitany v

koncentraci vyšší jak 10 mg/kg nebo
10 mg/l 

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné

složení a alergeny jsou k dispozici na
obalu výrobku. Prosím, zkontrolujte

před konzumací. 


