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K6d produktu K2010079

Bledé zlata barva s jemnou a velkorysou pénou. Ve vini tény
bilych kvétd, ¢erstvy ovocny kompot a ndznaky briosky
dodavaji vinu eleganci a jemnost. Na patfe jsou tony vanilky,
bilého ovoce a perniku.

Po zrani ve sklepich pfi teploté 10 °C po dobu minimainé 24
mésicl se Brut degorzuje a pridava se davkovani (9 g/l cukru)
pomoci likéru vyrobeného ze zdkladu Chardonnay a Pinot
Noir. Po davkovani se Sampariské necha dalsi 3 mésice
odpocivat v lahvi pred uvedenim do obéhu.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Brut dokonale ztélesnuje ,styl de Castellane”. Jemné
spojeni elegance a potéseni. V tomto viné se odrazi
oddanost vinard dlouhé tradici kvality vinarstvi a
ilustruje bohatost a jemnost jeho stylu. Vyrobeno z
pomérné vyvazené smési tfi hroznd Sampanského -
35 % Chardonnay, 35 % Pinot Noir a 30 % Pinot
Meunier - toto nero¢nikové Sampariské obsahuje asi
15 % rezervniho vina, aby si rok co rok udrzelo stéle
jemné a svézi. styl. Je to krasné a ve vini susenky s
merufikami a kvétinovymi tény. Textura je hedvabna
s dlouhotrvajicimi bublinkami. Chut je komplexni,
velmi krémova s merurikami, vanilkou a teplym
kofenim, zavér je dlouhy a krémovy, pfesto suchy.
Pokazdé se opravdu trefi. de Castellane vstoupila
roku 1999 do skupiny Laurent-Perrier a stale ji
vlastni a spravuje rodina Nonancourtovcd.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec

Klasifikace pdvodu

Odrida
Charakter

Vyroba
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

de Castellane

Sumivé vino

francouzské sumivé vino z oblasti
Champagne

Francie, aristokratické vinice oblasti
Champagne

bila

NON Vintagetr
Vallée de la Marne
AOC & AOP

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot
noir

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/I,
nejbéznéjsi styl

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

2 roky, lezeni na lahvi

750 ml

12,50 %

hola lahev

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

sSumivé vino
odridové vino révové

Laurent-Perrier S.A. 32, Avenue de
Champagne BP 3 51150 Tours-sur-
Marne, Francie

Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo
10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



