David Leclapart blanc 2013 ,, | 'Amateur ” Blanc de
Blancs Pas dosé ler cru Champagne 0.75 |

» » » David Leclapard

EAN 0000000002000

Kéd produktu CHA03910

1

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned

Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy
odriidy 100% Chardonnay vypéstovanych na vinicich
francouzské vinarské oblasti Champagne - suché -
Brut extra. Smetanové husta péna, prlzra¢na svétle
sldamova barva. Buket pfipomind hlavné ovoce,
brioSky a med. Jde o vino bohaté, osvézujici a velmi
poutavé s prijemnou minerdlni dochuti. Prestoze
rodina Léclapart( vyrabi Sampanské jiz 4 generace,
David Léclapart se rozhodl| pokracovat ve stejné
kariéfe pomérné pozdé: po smrti svého otce prevzal
rodinné vinarstvi a v roce 1998 zaloZil svou malou
doménu. Predtim pracoval v Léclerc-Briant v
Epernay a navstévoval zemédélskou Skolu v
Beaujeu. Okamzité preSel na biodynamické
zemeédeélské metody. V roce 1999 pfisly na trh prvni
tfi cuvées v malém mnozstvi a okamzité upoutaly
pozornost znalct Samparnského po celém svété.
Vinice Léclapart o rozloze 3 ha se nachéazi v Trépailu,
rozkladajici se na 22 pozemcich. Vinarstvi je
certifikovano pro biodynamické péstovani
spole¢nosti Ecocert a Demeter od roku 2000. David
rika, Zze ekologické vinafstvi v Champagne je
komplikované: ,Pocasi je obtizné, zejména s
ohledem na plisné. Stéle hrozi ztrata hroznl." Je
vSak presvédcen, ze kvalita dosazena na vinicich
timto zplsobem ma extrémni vliv. Léclapart
nepouzivd rezervni vina, vSechna vina pochazeji ze
specifického roc¢niku, ktery je uveden na etiketé.
Kaptalizace probéhla az v letech 2001 a 2007, prvni
kvaseni probihd pouze s pfirodnimi kvasinkami.
Amatér a polovina Artiste zraji v smaltovanych
ocelovych nadrzich, zbyvajici vina jsou vinifikovana
v dubovych sudech. Aby se vina stabilizovala bez
pouZiti siry, vSechny cuvée podstupuji malolaktickou
fermentaci. Vina z(stavaji na kalech kratce pred
dalsi sklizni ndsledujiciho ro¢niku a lahvuji se bez
Cereni, filtrace nebo stabilizace za studena. VSechny
Sampanské maji nulovou dozaz. Alergeny: Stejné
jako vSechna vina, mlze i toto vino obsahovat Oxid
sificity (502), sificitany a stopy vajec.

Hlavni parametry

Znacka David Leclapart
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi &
y metoda Champagne
Objem 750 ml

LMIV & Doplikové parametry

Upozorfujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Alergeny
upozornéni



