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Kéd produktu L0055410

Cervené fortifikované vino vyrobené z hroznll vinné révy
odrldy Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Barroca, Tinta
Roriz a Tinto Cao vypéstovanych na vinicich portugalské
vinarské oblasti v povodi feky Douro - sladké

Cervené, sladké portské vino s krésnym aroma ¢erstvych
hrozn{. Ma rubinovou barvu, sviidné a stimulujici mladé vino,
které si zachovalo svoji silnou a Zivou osobnost. Zraje ve
velkoobjemovych, drevénych sudech (12 000 litrd) bez
pristupu vzduchu. Délka zréni je 3 roky. Servirujeme jako
aperitiv, Ci digestiv.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
na cesté - objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Dacosta patfi mezi mensi vinafstvi ze skupiny
Sogevinus. Tato spole¢nost sdruzuje vinarstvi jako
Cdlem, Burmester, Kopke, Barros. Dacosta
produkuje zakladni ¢ast portskych vin s mensim
rozsifenim do viceletych portskych. Je to idedIni
znacka portského vina pro zacinajici milovniky
portského vina. Dacosta je znacka portského vina,
kterd vznikla na strmych svazich Gdoli feky Douro v
severnim Portugalsku - v jedné z nejvyznamnéjsich
vinarskych oblasti svéta. Znacka, jejiz kofeny sahajf
do bridlicovych pld vyhtivanych sluncem a
chranénych okolnimi tdolimi, Cerpa ze staleté
vinarské tradice, kterd je Uzce spjata s historif
samotného portského. Za znackou stoji rodina s
dlouhou vazbou na svét vina; Dacosta tak ztéleshuje
odborné znalosti, vasen a dédictvi pfedavané z
generace na generaci. Znacka, inspirovana velkymi
historickymi vinafskymi domy v oblasti Douro, razi
styl, ktery cti tradici, a pfitom se pevné diva do
budoucnosti. Dacosta neni jen vyrobcem portského -
snazi se prekracovat hranice, prekvapovat své
priznivce a oslovovat novou generaci milovnikd vina.
At uz jde o typ Tawny nebo Late Bottled Vintage,
vina Dacosta vznikaji z nejtypictéjsich odrdd regionu
Douro, jako jsou Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz a Tinta Barroca. V kazdé lahvi se snoubi
ovoce, vliv dubového dfeva a Cas, coz vytvari
portska vina, kterd jsou elegantni, plnd sily a
harmonickd - vérna samotné dusi tohoto regionu.
Filozofie znaCky Dacosta stoji na nekompromisnim
dlrazu na kvalitu a hluboké Gcté k *terroiru*. Péce o
vinice probiha s velkym ohledem na pldu, klima a
udrzitelnost, coz zajistuje zachovani pfirozené
rovnovahy v Udoli Douro a predani tohoto dédictvi
dalsim generacim. Kazda lahev je pojata jako pribéh
- vypraveéni o konkrétnim misté, jedineCném femesle
a zivoucim odkazu. Prostrednictvim svého e-shopu
vychazi Dacosta vstric milovnikdim autentického
portského, ktefi hledaji vyrazna a pfistupna vina, jez
zUstavaji vérna identité regionu Douro. Tato znacka
prirozené zapadne do kazdého vybéru osobitych
portskych vin - at uz si je chcete vychutnat sami,
podélit se o né s ostatnimi, nebo je parovat s jidlem.

Hlavni parametry

Znacka Dacosta
Druh portugalské vino z povodi feky
Douro & Porto

Detail Cervené Portské vino typu Ruby s
ovocnym charakterem

Barva cervend
Odrdda Tempranillo, Touriga
sladké & Dolce & Doux & zbytkovy

Charakter cukr nad 45 g/l
Privlastek fine Porto
Pvod Porto & povodi reky Douro,
Portugalsko

Oblast & obec Porto & povodi feky Douro

Klasifikace pGvodu D.0. & Denominazién de Origien

Rocnik NON Vintage
Zrani 3 roky, v dubovych sudech
Baleni hola lahev
Objem 750 ml
Alkohol ABV 19,00 %

LMIV & Doplnkové parametry

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Alergeny
upozornéni

Oxid sifiCity a sifi¢itany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo
10 mg/l

likérové vino

Alergeny skupina I.

Zarazen{ produktu

odrldové vino révové s pridavkem
pravé brandy - Acquardente

Dacosta R. do Liboso 286, 4510
Jovim, Portugalsko

Slozeni

EU & vyrobce

Sogevinus Fine Wines, S.A. is
Avenida Diogo Leite n2 344,
4400-111 Vila Nova de Gaia,

Portugalsko

Vyrobce



