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Kéd produktu F2000112

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odridy 70% Chardonnay a 30% lokalni odriidy Savagnin
vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Jura - brut

Francouzské Sumivé suché vino vyrabéné tradi¢ni champagne metodou tedy s druhotnym kvasenim v lahvich a
prevazné z hroznd Chardonnay. Pro tento cremant je charakteristicka svétle stfibrna barva a jemné
dlouhotrvajici perleni. Ve vini i chuti mizeme citit hloh a naznak citrusd, ¢imz vino ziskavé celkové svézi a
ovocné vyznén.

Elegantni, svézi a lehké vino. Harmonické aroma je elegantni a uslechtilé nabizejici tony briosek, merurikového
dzemu nebo zralych citronl. Chut je fizna a svézi a prevladaji v ni tény zralych citrus@ a zelenych jablek.

KESMEET Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
ROLET
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Popis

Domaine Rolet najdeme pobliz hlavniho centra
Jurského vinarstvi mésta Arbois, kde ho zalozil v
roce 1942 Désiré Rolet. Jeho Ctyfi déti se o vinarstvi
prikladné starali do roku 2018, kdy, sami bez
moznosti predani dalsi generaci, nasli spolecnou rec
s vinarskou rodinou Devillard z Burgundska a
rozhodli se ji vinafstvi prodat. Hospodafi na 61
hektarech vinic na nejlepsich svazich apelaci Arbois,
Cotes du Jura a I'Etoile a produkuje pomé&rné
ucelenou kolekci bilych i ¢ervenych vin. Domaine
Rolet je nejvétsi nezavislé rodinné vinarstvi Jury a
rod Devillard se zarucil, ze v tomto duchu povede
vinarstvi i nadéle. Rodina Rolet se velice zaslouzilo o
znovuzrozeni a renomé Jurskych vin, tak jak je
zname dnes. Rolet stoji za vznikem specifické lahve
""clavelin,, na Vin Jaune, originalnich jurskych lahvi
""Magnum,, a ustanovenim apelace Cremant de Jura.
Vin Jaune (Zluté vino) je nejslavnéjsi vino regionu,
které mélo mnoho obdivovatell mezi slavnymi
historickymi osobnostmi. Vino pochazi ze zasadni
bilé odrddy Jury - Savagnin a zejména jeho zréani je
naprosty unikat. Zraje na sudu po dobu minimalné 6
let a 3 mésice bez jakéhokoliv dolévani, sifeni a jiné
manipulace. Béhem zrani, které nemusi vzdy byt
Uspésné, se na povrchu vina vytvori povlak z
kvasinek ,voile” pod kterym probihd zrani.
Vysledkem je velice origindIni, naprosto suché
fantastické vino. Lahvuje se do lahve Clavelin o
objemu 62 cl, coz odpovidéa zbytku z 1 | vina po
dlouhém zréni. Podminky pro vznik Vin Jaune nejsou
kazdy ro¢nik. Kdo neochutnal Vin Jaune neznd Juru.
Jura patfi mezi nejmensi vinarské regiony Francie a
nézev je odvozen od stejnojmenného pohofi, které
se rozklada na Gzemi dvou statl (Svycarska a
Francie). Region lezi mezi Alsaskem na severu,
Burgundskem za zapadé a Svycarskym Valais na
vychodé. Dllezité pro rozvoj zemédélstvi a zejména
vinarstvi byla perioda, kdy byla Jura soucasti
Burgundskému vévodstvi. Vzhledem ke své hrani¢ni
pozici mél region vzdy pohnutou historii. Klima je
zde kontinentdIni s hojnym Uhrnem srazek. Vinice
leZi v pasu, ktery ma maximalni $itku 6 kilometrd a
od severu k jihu méfi 70 km. Region se tési Cilému
turistickému ruchu diky stejnojmennému hornatému
pohofi, které lemuji vinice po jeho zdpadnim Upati.
Arbois je trochu ospalym presto hlavnim méstem
kultury vina a najdete zde na malé plose obchddky
2000 hektary nem0ze Jura konkurovat velkym
vinafskym regionim a je to jeden z méla vinarskych
regiond, kde diky velké poptavce po lokalnich
unikatnich syrech, cena pastviny prevysuje cenu
vinohradu. Ovsem vina, ktera zde vznikaji jsou v
mnoha smérech osobitd a originalni. Chardonnay
zabira polovinu osézené plochy, ale kralovskou bilou
odrddou je zdejsi tradi¢ni odrida Savagnin, ktera
dava osobitd a silnd suchd bild vina s neuvéfitelnym
potenciadlem pro zrani. Zdejsi specialitou je takzvané
Zluté vino Vin Jaune, které zraje pred lahvovanim
vice jak 6 let pod ,florem” v zdmérné nedolévaném
sudu a je lahvovéano do zvlastni lahve Clavelin
objemu 0,62 |. Jurska ¢ervend vina jsou na bazi tfech
odrdid: Poulsard, Trousseau a Pinot Noir. Najdete je
jak zvlast, tak i v podobé rozli¢nych cuvée.
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Hlavni parametry

Znacka Rolet
Druh Sumivé vino
Detail Crémant & obdoba Champagne z jiny koutl Francie
Pavod Francie, Jura
Barva bila
Klasifikace plvodu AOC & AOP

Odrida Chardonnay, Savagnin
Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl
Zrani lezeni na lahvi
Objem 750 ml
Alkohol ABV 13,00 %
Baleni hold lahev

LMIV & Doplitkové parametry

Zakonné zarazeni Sumivé vino
Slozeni odrldové vino révové
Vyrobce Domaine Rolet, Montesserin - Route de Déle 39600 Arbois - Francie
Alergeny skupina I. Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozoriujeme, Ze tento produkt mlzZe obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny

Alergeny upozornéni jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
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