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COTES DU RHONE

BROTT!

BROTTE

CHATEAUNEUF-DU-PAPE

DE PERE EN FILS DEPUIS 1931

Kéd produktu F1000990

Cervené tiché vino vyrobené z hrozn{l vinné révy odrlidy Grenache a Grenache blanc doplnéné o
Carignan, Syrah a Cinsault vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti jizniho povodi
reky Rhone - Cotes du Rhone - suché

Vytvor nové generace Brotte, ktery spliiuje nova ocekavani spotiebiteld. Bilé odridy hroznl v tomto
Cerveném viné zjemnuji taniny a pfindseji nddech modernity: cuvée SIGNATURE, vytvorené pro
vychlazené vychutnavani, se fidi zodpovédnym pristupem: zejména odlehéené sklo a recyklovany
prepravni karton.

Vino doporucujeme podavat pri teploté 10 °C (50 °F), cozZ je teplota, kterd odhaluje vzacnost a
jemnost jeho tfislovin. Vychutnejte si ho jako aperitiv, s krdsnym saldtem z modrého syra a
vlasskych ofechd, grilovanou drlibeZi nebo veprovymi kotletami, pizzou nebo asijskym pecivem
(samosy, jarni zavitky atd.).

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Hrozny pochazeji od malych vinafd v Gdoli Rhony,
ktefi jsou partnery Maison Brotte jiz nékolik
desetileti. Proces vyroby vina nese punc Maison
Brotte a v tomto cuvée ukazuje veskerou odbornost
a mistrovstvi regionalnich odrdd. Vinafstvi se dafi v
jilovito-vépencovych pldach. Vinarstvi je udrzitelné
a certifikovéno jako High Environmental Value 3. Ta
se fidi pfisnym souborem specifikaci, jejichz Ctyfmi
hlavnimi ukazateli jsou hospodareni s vodou, fizeni
hnojeni, fytosanitarni strategie s kvantifikovanym
environmentalnim povédomim, respektem ke
komunitdm a biodiverzitou jakozto primarnim cilem.
Sklizen zacatkem z&fi a brzy réano pro zachovani
aromat a Cerstvosti. Grenache noir a Carignan se
zachazi jako s rlzovym vinem, maceruji se jeden
den pfi nizké teploté. Poté se pokracuje v jemném
lisovani. Po 36hodinovém ustéleni mostu probiha
alkoholové kvaseni v temperované nerezové nadrzi
po dobu 4 dnd pfi teploté 18° az 20°C. Tim se
zachovava vyrazny ovocny charakter téchto odrid.
Syrah, Clairette a Grenache blanc se fermentuji pfi
24°C, maceruji se 4 dny, aby se omezila extrakce
taninG a zachovala se svézi hroznové viiné. Na konci
kvaseni se mosty smichaji. Po jable¢no-mlécné
fermentaci nasleduje velmi kratka tfimési¢ni doba
zrani v betonovych tancich s vyzdivkou, aby se
zachovala viiné a Cerstvost. Toto cuvée je k dispozici
od zacatku Unora nasledujiciho po sklizni po dobu
pouze jednoho roku. Vino zaujima v rodiné
Brotteovych vyznamné misto jiz dvé stoleti. V roce
1880 jiz pan Amouroux a pan Clouplet, predkové
Laurenta a Christine Brotteovych, pracovali na
vinicich. Jeden v Chateauneuf-du-Pape, druhy v
Cairanne. Tito dva vinafi, predstavujici prvni
generaci rodu, vysadili a zalozili vinice, které se
pozdéji staly Domaines Barville a Grosset.
Spolecnost Maison Brotte byla oficialné zalozena v
roce 1931, kdy se Charles Brotte (2. generace),
Cerstvy absolvent obchodni Skoly v Marseille,
rozhodl zaloZit si vlastni spole¢nost v Chateauneuf-
du-Pape. Maison Brotte tak zacal nabizet Sirokou
$kalu vin z Gdoli Rhony a zaradil se mezi prakopniky
v tomto oboru. Jeho syn, Jean-Pierre Brotte (3.
generace), prevzal podnikani v roce 1970 a rozvijel
exportnf trhy. Byl jednim z prvnich v Gdoli Rhony,
kdo propagoval sva vina pres Atlantik, do Kanady a
Spojenych statd, a také do Japonska. Diky nému jsou
nase vina nyni k dispozici ve vice nez 100 zemich.
0d roku 2001 prevzali rodinny podnik Laurent Brotte
a jeho manzelka Christine. Spole¢né zlepsili metody
vyroby vina, rozvijeli vinici a zvySovali kvalitu svych
vin a zaroven budovali jméno Brotte po celém svété.
Jsou Ctvrtou generaci. Rok 2015 byl ve znameni
prichodu 5. generace na panstvi: Thibault a Benoit
nyni pracuji po boku svych rodi¢d a do podnikani
prinaseji nové perspektivy a dynamiku. Dnes na
rozvoji vinarstvi spolupracuji tfi generace.

Hlavni parametry
Znacka

Pdvod

Barva

Ro¢nik

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu
Odrdda

Charakter

Zrani

Objem

Alkohol ABV
Baleni

" AOP rouge 2025

la Fiole

Francie, Languedoc & Roussillon

Cervend

2025

Cotes du Rhone

AOC & AOP

Carignan & Mazuelo, Clairette, Grenache & Garnacha, Syrah
suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
v nerezovych nadobéach

750 ml

12,50 %

hola lahev

LMIV & Dopliikové parametry

Zéakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

vino
odrldové vino révové

Brotte maison, Avenue Pierre de Luxembourg, 84230 Chateauneuf-du-
Pape, Francie

Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozorfiujeme, ze tento produkt mdze obsahovat alergeny. Pfesné slozeni

a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.



