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Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: na dotaz do 7 dní
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Popis
Bílé tiché víno vyrobené z hroznů vinné révy odrůdy
100% Sémillon vypěstovaných na francouzských
vinicích vinařské oblasti jihozápadní Francie -
Bergerac - sladké. Vinohrad: Chateau Laulerie, Cotes
de Montravel vyjadřuje jedinečný charakter ročníku .
Toto středně sladké víno je exkluzivně produkováno
pouze v těch nejvydařenějších sezónách. Nejstarší
rostliny Sémillonu jsou vybírány tak, aby rostly
pozdě a tím byla zajištěna jejich přezrálost a
koncentrace. Stáří vinic a péče, která je jim
věnována vede poměrně k nízké úrodě 30hl/ha.
Hrozny jsou vystaveny slunci až do pozdního října a
to díky otrhávání listů během léta, poté je víno
během maceračního procesu sušeno. Výroba a zrání:
Po tom, co se víno přemístí do sklepů, je lisováno
jemným stlačováním. Různé frakce lisování jsou
rozděleny a zpracovávány samostatně. Následně se
víno usazuje za studených teplot a jednotlivé dávky
jsou fermentovány za studena (16°C) přesně podle
kontrolovaného rytmu. Vinařské techniky, které jsou
zde praktikovány, zaručují svěžest a rozvinuté
ovocné aroma. Alergeny: Stejně jako všechna vína,
může i toto víno obsahovat Oxid siřičitý (SO2),
siřičitany.

LMIV & Doplňkové parametry

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt může
obsahovat alergeny. Přesné složení a

alergeny jsou k dispozici na obalu
výrobku. Prosím, zkontrolujte před

konzumací. 


