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Kéd produktu F0305100

Bilé tiché vino vyrobené z hroznl vinné révy odrlidy 100% Viognier vypéstovanych na vinicich francouzské vinafské oblasti
severniho povodi feky Rhone - Condrieu - suché

Condrieu pfedstavuje bohatou a opulentni podobu odrlidy Viognier a nabizi stédry, piny chutovy viem, ktery plisobi podmanivé a
luxusné. Ve viini dominuji tény kandované citrusové kdry (pomeranée a citronu) doplnéné akéciovym medem a bohatou smésici
exotického ovoce, jako je mango, papaja a li¢i. Na patre je pfirozend bohatost vina jemné vyvazena decentni minerdlni svézesti a
nadechem zézvoru i bilych kvétd, coz vinu dodéva komplexnost a lehkost. Zavér je dlouhy, hedvabny a vyrazny, s pretrvavajicimi
tény zralého peckového ovoce, hiejivych citrusl a Spetkou vanilky ziskanou diky peclivému zrani v dubovych sudech. Jde o
ucebnicovy priklad vina Condrieu, které si vas ziské svou silou i vytribenosti.

DePoncins , " . . .
CONDRIET! Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Robert Parker oznacil v 90. letech mladého
producenta Frangois Villarda za jednu z vychdazejici
hvézd severni Rhdne. Jeho statek o rozloze 25
hektard byl zaloZen na pocatku 80. let a nyni

Jeho DePoncins cuvee je kouzelné i znepokojujici. Je
velmi slozité a stoji v popredi nejlepsich Condrieu.
Vinarstvi sidli ve vesni¢ce Saint-Michel-sur-Rhone
nedaleko svych nejlepsich vinarskych poloh.
Francois Villard se plvodné vyu¢il kuchafem. Vasen
pro vinarstvi v ném vsak podnitila touhu zalozit v
roce 1989 vlastni vinarstvi. Vybudoval jej zcela od
z&klad{, a to Cisté z nadSeni pro véc. Jesté pred
samotnym zaloZenim podniku absolvoval odborné
vinarské kurzy, aby byl nalezité pfipraven celit
vyzvam, které tento proces pfinasel. Své chutové
buriky testoval az do roku 1991 v kucharské profesi.
V nasledném obdobi se jeho preference posunuly do
apelaci Condrieu, Cote Rétie, Saint Peray a Saint
Joseph na severni Rhonu. Vinarsky talent dokazoval
na vinicich o rozloze priblizné 19 ha. Vé¢né
usmeévavy a neustale néco nového tvorici vinar
nastoupil nezdoIné cestu mezi Spicku severni Rhony.
Kdyz hledal vhodnou lokalitu pro vysadbu vinné
révy, zaujal ho nevyuzivany pozemek v obci Saint-
Michel, spadajici do apelace Condrieu. Pravé tamni
terroir, plidni slozeni a klimatické podminky na
Francoise Villarda zap(sobily nejvice. Béhem
nékolika let z této oblasti vyprodukoval sva prvni
vina. NeZ si vybudoval vlastni sklep, zpracovaval
hrozny ve sklepé v obci Verlieu. Vlastni sklep v
Saint-Michel-sur-Rhéne postavil v roce 1996. Pozdéji
spojil sily s prateli a usilovné pracoval na obnové
vinice Seyssuel do jeji plivodni podoby. VSechna jim
pfipravovand vina vyjadfuiji rozdily v plidé, orientaci
svah( a mikroklimat jednotlivych vinic, coz je
zéroven jedno z jeho oblibenych diskusnich témat
(spolecné s fotbalem, hlavné kdyz St. Etienne vitézi
ve francouzské fotbalové lize). Pri pfipravé
nedochazi k zadnym kompromistim, vynosy jsou
nizké a pouZzivany pouze ty nejlepsi a dokonale
zdravé hrozny, kazdy rok do vinarstvi pfiputuji nové
Spickové sudy. Francgois rad pouzivéa ke kvaseni
svych bilych vin burgundské sudy a nasledné
nechava vina pomérné dlouhou dobu na kalech.
Nejvice toto vinarstvi proslavila unikatni vina z
apelace Condrieu a dal$f vina z odrldy Viognier,
pfipravovana v hutnéjsim stylu pozdné sbiranych
hroznd, vina pIna, a presto si zachovavajici dostatek
kyselin a krdsnou mineralitu. Vécné usmévavy
Frangois Villard je neodmyslitelnou osobnosti severni
Rhoény. Dnes se vinice rozklddaji na plose 40 hektard
a tym se o pddu vzorné stara. Od srpna 2019 se zde
pri vyrobé vina uplatnuji postupy ekologického
zemédélstvi. Kazda jednotliva parcela se vyznacuje
rozmanitou a jedine¢nou pldou, a proto se hrozny
sklizeji oddélené. Zpracovani rovnéz probiha podle
jednotlivych parcel, aby vysledna vina odrazela
prirozenou chut, charakter a eleganci daného
terroiru. Pro vyrobu bilych vin se pouZivaji odridy
Viognier, Marsanne a Roussanne. U ¢ervenych vin
sézi Frangois Villard vyhradné na odridu Syrah. K
fermentaci se vyuZzivaji plivodni kvasinky. Bila vina
prochézeji Setrnym piimym lisovanim, aby si
uchovala své chutové vlastnosti. Cerven4 vina kvasi
v nerezovych a drevénych kadich priblizné 10 dni a
nasledné zraji 18 mésicd v sudech, z nichz 30 %
tvori sudy nové.
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Hlavni parametry

Znacka Francois Villard
Barva bila
Odrida Viognier
Charakter suché & cukr do 4 g/I ( podminéné az 9 g/l )
Pavod Francie, povodi feky Rhony

Oblast & obec Condrieu
Klasifikace pdvodu AOC & AOP

Rocnik 2022
Zrani v dubovych sudech
Produkce vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni

Baleni hola lahev
Objem 750 ml
Alkohol ABV 13,50 %

LMIV & Doplikové parametry

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mliZze obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici
na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny skupina I. Oxid sificity a sific¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
Zarazen{ produktu vino
Slozenfi

EU & vyrobce

Alergeny upozornéni

odrldové vino révové
Domaine Frangois Villard, 330 Route du Réseau Ange, 42410 Saint-Michel-sur-Rhéne, Francie
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