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NV Grand Cru je smési Grand Crus, které dominuje Chardonnay 80% a
obohacené o Pinot Noir. PGvodni zamér tohoto vina je typicky
~Champenois“: vytvorit konsensudlini aperitiv pfedstavujici rlizna terroir
a odridy sampariského, to vse vylepsené stylem Collery. Chardonnay
zraje v sudech po Sauternes, poté vino nejméné Ctyfri roky na kalech.
Nabizi tény citrusd, bilych kvétl a jemného toastu. Nizkd dozaz,
vyrazna mineralita a dlouhy suchy zavér z néj délaji skvély doprovod k
jidlu. Cenéni strukturovany projev, mineralni presnost a dlouhy, suchy
zaver.

Aromatika se otevira tony citrusové klry, bilych kvétd, zralého jablka a
jemnych toastovych nuanci, doplnénych o lehké medové a ofiskové
tény diky zrani ¢asti vina v sudu. Chut je sucha, strukturovand a
mineralni, s tény citrusd, bilého ovoce a dlouhého, precizniho zavéru.
Perleni je jemné, vytrvalé a dobre integrované. Champagne se idedIné
hodi k Ustficim, morskym ploddm, rybam, driibezi nebo jemnym syrlim.

GRAND CRU

Piaat nair - Chardensay

CHAMPAGNE

CO| I ERY Dostupnost na hlavnim skladé: mdame objednano
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Popis

Terroir Ay se nachazi nedaleko Epernay, na
nadherném svahu pod horou Remes, zapsané na
seznamu svétového dédictvi UNESCO. Je zde 360
hektarl vinic osdzenych prevazné hrozny Pinot Noir,
coz predstavuje velkou rozmanitost expozic a
nadmorskych vysek. Tato vinice s oznacenim
d’origine contrélée Champagne Grand Cru se sklada
z hliny na vrcholu svahu a kridy ve strmych
oblastech i ve vyssich nadmorskych vyskach.
Zatimco koluvium se hromadi ve spodni ¢asti, kterd
nabizi hlubsi a méné kamenité pldy. Toto uslechtilé
terroir Champenois poskytuje bezkonkurenénfi
zastoupeni témér véech minerali Champagne. Vina
tak Cerpaji svou typi¢nost z tohoto mimoradného
bohatstvi, které nabizi velmi kompletni Sampariské:
svézi a stihlé, gurmdanské a aromatické, nuancované
nadhernou vinnosti. Maison Collery spoléha na silné
presvédceni s cilem odhalit nejupfimnéjsi vyraz
terroird Grand Cru Champagne pfi vyrobé skvélych
Sampanskych. Maison Collery je také pfibéhem
vasné mezi vyjimecnym terroirem a know-how
Clovéka. Jejich ambici je poskytnout vam tolik
potéseni z ochutnavani nasich vin, jako jsme museli
pfi jejich vyrob&. Sampariské je terroir nesrovnatelné
bohatosti jako puzzle, které do sebe zapada a sklada
nase cuvée pozadované typic¢nosti. VSe zacina na
Upati vinné révy, kde jsou hrozny samotnou
podstatou vina. K tomu spolupracujeme s vinafri,
ktefi sdileji nasi filozofii obhospodarovani vinic
Champagne, kterd je zdsadni pro vyhledavany
aromaticky projev odrdid Pinot-Noir a Chardonnay,
protoze terroir neni nic bez prace ¢lovéka a bez jeho
pri¢inéni. . Aby se zvysila geologickd rozmanitost a
typi¢nost exkluzivni doddvky Grand Cru, Maison
Collery jedna s dovednostmi v uméni presného
michani. Od lisovani az po fermentaci je to
degustace rliznych mostd, ktera ridi véechna
rozhodnuti Maison Collery. Ve sklepech je vinifikace
vin podobnd praci zlatnika. Protoze v kazdé smési
spociva hledani dokonalosti. Tato filozofie precizni
prace vyzaduje trpélivost, aniz byste se vzdali
snadného zplsobu. Nejlepsim spojencem je Cas.
Pomalu zajistuje rozvoj potencialu vin béhem
kvaseni a zrani, az do lahvovani. VSechna
Sampanska Grand Cru jsou vinifikovana na kalech v
dubovych kadich nebo nerezovych tancich, obvykle
smichanych s 20% rezervnimi viny, uchovavanymi v
dubovych sudech.

Hlavni parametry

Znacka
Druh
Detail
Barva

Charakter

Odrlida

Pavod

Oblast & obec
Klasifikace plivodu
Rocnik

Zrani

Produkce

Vyroba
Baleni
Objem
Alkohol ABV

Collery
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti Champagne
bila
Brut Extra & vino zvlasté tvrdé s cukrem 0-6
g/l, velmi suché
Chardonnay, Pinot noir
Francie, vinice oblasti Champagne
Montagne de Reims
AOC & AOP
NON Vintage
5 let, v dubovych sudech, lezeni na lahvi

vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé &
Archivni

druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda
Champagne

hola lahev
750 ml
12,50 %

LMIV & Doplhkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

EU Distributor

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Sumivé vino
odrtidové vino révové

Champagne Collery (také znamého jako Villa

Collery), 7 Rue Jules Lobet, 51160 Ay-
Champagne, Francie

Oxid siricity a sifi¢itany v koncentraci vyssi
jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
Upozornujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.
Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.



