Clément Single Cask 2014 ,, Moka Intense ”
Martinique rum 41.7% vol. 0.5 |

» » » Clement

Kéd produktu RU002854
EAN 3107460007772

Clément Single Cask Moka 2014 je limitovana edice
stafeného agricole rumu z Martiniku, destilovaného ze
Stavy Cerstvé cukrové trtiny a stareného 5 let v sudu po
kavovém likéru Moka.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Clément Single Cask Moka 2014 je vyjimecny agricole
rum pochdzejici z legendarni palirny Habitation
Clément na Martiniku, kolébce pravého agricole stylu.
Tento rum byl vyroben fermentaci a destilaci Cerstvé
$tavy cukrové trtiny, coz mu propUjcuje svézi, ovocny a
komplexni charakter. Po destilaci v roce 2014 byl
uloZen na pét let do jediného sudu, ktery predtim
obsahoval kdvovy likér Moka, ¢imz rum ziskal vyrazné
tény kavy, ¢okolady a jemné vanilky. Kazda lahev této
limitované edice je pInéna ru¢né a bez filtrace za
studena, coz zachovava jeho pfirozenou plnost a
autenti¢nost.Habitation Clément sidli v Le Francois na
Martiniku. Tovarnu na rum zalozil Homere Clément v
roce 1887, kdyz koupil panstvi na vrcholu cukrové
krize. V té dobé byl Homere Clément velmi oblibenym
¢lenem martinické komunity a starostou Le Francois.
Koupil prestizni cukrovou plantdz zndmou jako
Domaine de I'Acajou. Tato usedlost o rozloze 43 akr(
byla povazovana za jednu z nejlepsich cukrovych
plantdZi na ostrové Martinik. Ale protoze byl chycen v
chudé a stagnujici cukrové ekonomice, byl bohuzel
donucen k bankrotu. Homere Clément provedl|
potrebné investice a pfeménil jeden z nejprestiznéjsich
cukrovarl na svétového producenta Rhum Agricole.
Prived| péstitele zpét na pole, aby znovu sklidili
cukrovou trtinu, ale ne rafinovali cukr. Jeho myslenkou
bylo vylisovat cukrovou tftinu vypéstovanou na jeho
kvalitnim panstvi a extrahovat aromatickou a chutnou
Stavu z cukrové trtiny od prvniho lisovani az po
destilaci ¢istého rumu. Homer, inspirovan skvélymi
eaux-de-vie, které objevil béhem studii v mladi v Parizi,
napodobil palirny velkych Armagnaci z jihozapadni
Francie, aby zdokonalil sviij zplsob vyroby rumu, dnes
znamy jako Rhum Agricole. Po smrti Charlese
Clémenta, jeho syna, dlim koupili George-Louis a Jean-
José Clémentovi, poté v roce 1986 GBH, kterd jej vlastni
dodnes. Lihovar je nyni uzavfen a pfeménén na
muzeum, Rum Clément se destiluje v palirné Simon
Distillery ve Francois, par kilometrd odtud, a poté zraje
ve sklepich Clément.

Hlavni parametry
Znacka Clément
Objem 500 ml

LMIV & Doplnkové parametry
Cognac Ferrand, 24 Chemin des

Vyrobce Prés, 16130 Ars, Francie

Upozorfujeme, ze tento produkt

mUze obsahovat alergeny. Presné

Alergeny " ) . .

b slozeni a alergeny jsou k dispozici
upozorneéni

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



