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Kéd produktu F0300180

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odridy Muskat - Muscat petit grain s
drobnym podilem regionélni odridy Clairette de Die vypéstovanych na vinicich
francouzské vinarské oblasti povodi feky Rhony - Die

Clairette de Die Biodynamie "Méthode ancestrale" je krasné vyvazené Sumivé vino,
které pochézi z jednéch z nejvyse polozenych vinic ve Francii. Vyroba vina probiha
tradi¢nim zplsobem, kdy jsou ru¢né sbirané hrozny nejprve pomalu lisovany,
nasledné zchlazeny a za pomoci vlastnich kvasinek zacinaji fermentovat v ocelovych
tancich. Napdl zfermentovany most se pak rozdéli do lahvi, kde proces fermentace
prirozené dokonci.

Barva: jasnd s elegantnimi bublinkami.
Viiné: seminka koriandru, citrusové plody, ¢erstva trava a mango.
Chut: vyvazena, vykazuje komplexnost i lehkost, krasnou aromatickou perzistenci.

Clairette ma krasné svétlou barvu a elegantni bublinky. Na nose je citit jemné po
kdoulich, Cerstvé trdvé a mangu. V chuti se projevuje jak komplexnosti tak lehkost,
ma nézné pretrvavajici aroma po lipé a verbené. Skvéle se hodi napriklad k
dezertlim jako je broskvovy a rozmarynovy kola¢ nebo mascarpone chantilly.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis Hlavni parametry

Prvni kvaseni probiha v kadi diky plsobeni Znacka

plvodnich kvasinek. Polokvasena stava (4-5 %

alkoholu) se pIni do lahvi bez pridani tirdzniho likéru. Druh

Po ponechani v chladicim sklepé po dobu 6 az 12 Detail

mésicl se zbytkovy cukr a kvasinky pfirozené Zrani

obsazené v hroznech uvolni z druhé fermentace. Pod Barva

vlivem tlaku se toto kvaseni v lahvi pfirozené zastavi  pgyoqg

drive, nez se spotiebuji véechny cukry z hroznd.

Lahve se dekantuji do kadi, aby se zabranilo Ch?rzi\kter

usazovani (kvasinek) pomoci studené filtrace, tedy Rocnik
Odrlda

degorzaze. Lahné se poté naposledy plni bez pfidani

expedicniho likéru. Jiz od roku 1808 pecuje vinarstvi Klasifikace plvodu

M. Chapoutier své vinice s respektem pfirodnf{ Balenf
rovnovahy a pfirozeného charakteru jednotlivych Alkohol ABV
terroirs . Dnes jsou spravovany Michelem .

Objem

Chapoutierem - charismatickou osobnosti plnou vizi.
Michel je také velkym obdivovatelem burgundského
vinarského stylu a milovnikem tamnich vin, coz se

projevilo v nejprestiznéjsi fadé vin Chapoutier - Fac Z&konné zarazenf

et Spera (v prekladu Délej a doufej, motto vinarstvi). Slozeni
V duchu burgundské parcelace a vyroby delikatnich )
vin jen z téch nejlepsich, nejplvodnéjsich vinic a Vyrobce

nejstarsich rostlin tak vznikly skute¢né perly
rhonského vinarstvi - exkluzivni fada
biodynamickych vin z emblematickych pozemk,
.rhonska Grand Cru" Fanaticka touha po absolutni
Cistoté vyrazu privedly vinafstvi jako jedno z prvnich
k biodynamickému zemédélstvi, extrémnim
narokim na ekologii a zachovani pfirozeného

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

rostlindm to nejlepsi a dovoli vinu piné odhalit
osobnost terroiru a charakter jednotlivych ro¢nika.
Jinakost chuti : Vyrobni filosofie se dodrzuje tak
peclivé, ze Mason Chapoutier dokonce odmita
péstovat snadno rozpoznatelny ,typicky styl" svych
vin, ale naopak podporuje odliSnosti a nechava
jednotliva vina beze zbytku vyjadrit specifika pady,
odrldy i ro¢niku. Braille : Na vSech lahvich tohoto
vinarstvi je etiketa v Braillové pismu. Kromé
vyjadreni solidarity se slabozrakymi, jejichz
organizace vinarstvi dlouhodobé podporuje, se jedna
i 0 soucast historie rhonskych vinic - Maurice
Monnier de la Sizeranne, majitel pozemku Hermitage
la Sizeranne, je také vynalezcem prvni verze
zkrdceného Braillova pisma. Australie stejné jako jini
velci vinafi i M. Chapoutier uplatiiuje své zkuSenosti
a know-how i v zahrani¢f - patfi mu 50 ha pozemek
Domaine Tournon v jizni Australii. Ekologické
péstovani, spoustu slunce a teply a mirny podzim
pfindseji hrozndm vysokou zralost a vysledkem jsou
tak vina s vybornym potencidlem pro uchovavani.

Michel Chapoutier

Sumivé vino

prirodné sladké vino & Vin Doux Naturel
1 rok, lezeni na lahvi

bila

Francie, povodi feky Rhony

Doux & obsah zbytkového cukru vice nez 50 g/l
2023

Clairette, Muskat & Moscato & Muscat
AOC & AOP

hola lahev

8,00 %

750 ml

LMIV & Dopliikové parametry

Sumivé vino
odrtidové vino révové

M.Chapoutier, 18 avenue du Docteur Paul Durand 26600
Tain I'Hermitage, Francie

Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/l

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mize obsahovat
alergeny. Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.



