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Kéd produktu 10303015

Cervené tiché vino vyrobené z hrozn{i vinné révy z odriidy 100% Ciliegiolo vypéstovanych na vinicich Italské vinafské oblasti Toskansko - Chianti Colli Senesi - suché
Pokud je vino dobré, kdyZ dokéZze ve sklenici vykreslit obrysy krajiny, ktera ho vytvorila, pak je Pacinova Ciliegiolo opravdovou $pickou!

Jak jednoduché, jak dobré, dousek evokuje svétlé odstiny této oblasti Sieny. Tény kvétin a rostlinnych ténd, fialky, ostruziny a kapradi. V tstech je hfejivy, slavnostni, kde pfesto
tésnd struktura nezpomaluje snadné piti. "Rodinné" vino k piti s ??celozivotnimi prateli.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Pacina je klaster s 900 let dlouhou histori, vinicemi,
olivovymi haji, poli a lesy a to i za Crete Senesi. Malé
misto, kde se urc¢itym zplsobem rozdily potkavaji a
udrzuji, rzné pfirodni rozdily, a to jak v pfitomnosti
lesa, tak riiznych typl plodin (vinice, olivové haje,
orné plda), a ve stfidani obrabéni a odpocinku
zemé, tak aby si ekosystémy rostlin a Zivocichl byly
schopny udrzet své bohatstvi a vzajemné vztahy. Je
obtizné presné urcit, kdy se v Paciné zacalo s
vinafstvim; misto proslo rukama nespocetnych
generaci a majiteld - od dob Etrusk{ aZ po
soucasnost. Rodina Joan koupila Pacina po prvni
svétové valce a s odstupem Ctyf generaci, mizeme
fici, Ze to byla $tastna volba: je v obzvI&sté dobrém
misté pro péstovani vinnych hroznli na vino. Moderni
historie se zaala psat v 60. letech 20. stoleti, kdy
skoncil systém pachtyfstvi (tzv. *mezzadria*) i éra
sprévy prostiednictvim spravcl (*fattore*) a nase
rodina prevzala pfimé fizeni statku. Od chvile, kdy ji
rodina ve 30. letech zakoupila, slouzila Pacina jako
.venkovské sidlo” - rodina totiz Zila v Siené. V roce
1972 se z ni stal skute¢ny ,rodinny domov“; otec
Giovanny se tehdy rozhodl do Paciny prestéhovat,
nebot to byl jediny zplsob, jak si statek udrzet ve

Hlavni parametry

Znacka Pacina
Detail Biodynamické vino
Barva Cervend
Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
Péivod Italie, Toskansko
Klasifikace ptvodu IGT & IGP

Rocnik 2021
Zréani Barrique, v dubovych sudech
Produkce vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni

Balenf holé lahev
Objem 750 ml
Alkohol ABV 13,50 %

LMIV & Dopliikkové parametry

Upozoriiujeme, Ze tento produkt mdze obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pfed

Alergeny upozornéni Konzumach.
Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

vino

Alergeny skupina I.
Zarazeni produktu
Slozeni

EU & vyrobce

odrlidové vino révové
Pacina Vini, Pacina 7, 53019 Castelnuovo Berardenga S, Itélie

vlastnictvi. Giovannin otec Enzo a matka Lucia
plisobili na univerzité a patfili k prikopnikiim
ekologického hnuti v Itélii. Enzo byl profesorem
fyzikéIni chemie a autorem nékolika knih, které jsou
dodnes povaZovany za zékladni pilite myslenky
udrzitelnosti. Cesta od prvnich lahvi vina s
oznacenim DOC Chianti Colli Senesi v roce 1967 az k
roku 1987 - kdy vzniklo ¢ervené vino Pacina v
podobé, v jaké jej zndme dnes - byla formovana jak
ekonomickymi potfebami rodiny, tak silnym
ekologickym presvéd¢enim a vizi Giovanninych
rodi¢d. Pravé diky Lucii, Giovanniné matce - bioloZce
a spisovatelce - spatfila svétlo svéta prvni lahev
vina Pacina. Zpocatku se do lahvi stacela jen ¢ést
vina; zbytek se prodaval volng, coz vinlim ze severni
oblasti Chianti dodavalo chybéjici strukturu.
Vinafstvi Pacina se nachazi na jiznich svazich pohof{
Chianti. PGdu zde tvofi charakteristicky siensky tuf,
usazeny pliocennimi mofi pred zhruba 5 miliony let.
Je prevazné piscCita, s pfimési prachu, jilu a
zaoblenych kamenti (oblazkd), které vznikly
plsobenim mofskych vin a tokl fek stékajicich z
hor. Usedlost je ze severu chranéna pohofim Chianti,
avsak ze zbyvajicich tfi svétovych stran je zcela
oteviena slunci, svétlu i vétrim. To vée dodavé
odridé Sangiovese jeji typické tfisloviny a svéZest, a
zéroven ji proplj¢uje plnost, hiejivost a barvu. Za
zplisobem vedeni podniku tak stéla odli§na Zivotni
filozofie, kterad se naplno projevila v 80. letech 20.
stoleti. Tehdy vznikla myslenka stdcet vino do lahvi
s minimalnimi zésahy ve sklepé - s respektem k
ekosystému, coz zarucuje zachovani celistvosti
terroiru i zdravotni nezdvadnost vina. Tak se zrodilo
vino Pacina ro¢niku 1987 (tehdy jesté pod
oznacenim Chianti Colli Senesi), které vzniklo
vybérem hrozn{i z nejstarsich vinic. Po zcela
pfirozeném procesu zpracovani ve sklepé bylo vino
lahvovéno bez pfidavku sific¢itan(i. Smér byl jasny, a
tak si Giovanna a Stefano krétce nato - od roku
1992 - stanovili cil: zpracovévat veskerou Grodu z
vinic Pacina tak, aby vino mohlo byt lahvovéno po
probéhnuti spontanni fermentace a nésledného
zrani. Jsme si toho védomi a uvédomujeme si tu
dlezitost a $tésti. Radi bychom méli na paméti to,
Ze nazev je pravdépodobné odvozen od etruského
Pacina Pacha nebo Pachna, etrusky ekvivalent
Bacchus: nejsme rozhodné daleko od pravdy. Toto
panstvi mdze byt brano jako "kmotr" ekologického
zemédélstvi v Toskansku. Panstvi je v sou¢asné
dobé fizeno a obhospodarovano Giovannou Tiezzi a
jejim manzelem Stefanem. Stefano a Giovanna jsou
v@dci smecky a farmafi a pracuji tradi¢nim
zpiisobem - pfirozené a organicky. Do vyroby vina
neni zapojena absolutné zadna technologie, sklep
nebyl ve skute¢nosti dotéen nebo zménén po
generace. Ke zménam doslo na vinicich, kde Stefano
presadil a nové vysadil vinice za vyuziti klond a Fizkd
2 jejich vinice roubované ve skolce na podnoz,
udrzujice révu odolnou proti nemoci a plodnéjsi.
Toto je ryzi Sangiovese a Chianti, tak, jak by mélo
byt. Pfimo na hranici Chianti Classico v oblasti
Chianti Colli Senesi v obci Castelnuovo Berardenga.
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