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EAN 4017871800031
K6d produktu CHOO00100

Choya Sake je tradi¢ni japonské vino vyrobené z mistni ryze,
kterd pochazi z prefektury Nara, Koji kvasinek a minerdini
vody. Tato kombinace vytvari vyborny napoj, ktery prekvapi
vlni a zejména chuti. Sake Choya se vyrabi z prvotridni
japonské ryze a kvalitni vody a fermentuje se tradi¢nim
postupem pomoci Aspergillus oryzae (koji) a specialnich
kvasinek. Proces probihd za prisné kontrolovanych podminek,
které zachovavaji Cistotu a jemnost vysledného produktu.

Viné a chut

Barva: Cira se zlatoZlutymi odlesky

Viné: kvétiny, varena ryze, bylinky, pecivo
Chut: koreni, jablka, tresné, kvéty, merunky

Chut vykazuje mirné suchy profil s hladkou strukturou a lehce
ovocnymi tény. Aroma je jemné, vhodné pro spotrebitele,
kteri davaji prednost méné vyraznému napoji, ale oceni

= sofistikovany zazitek. Ryze, prosla velmi pomalou fermentaci
C /A pri nizké teploté, diky ¢emuz saké ziskalo bohaté aroma.
Doporucujeme podavat jemneé vychlazené nebo velmi teplé
pri teploté 7 az 50 °C.

Dokonale se hodi k tradi¢ni japonské kuchyni jako, sashimi,
sushi, teppanyaki, sukiyaki a teriyaki.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Choya Sake je Uzasny klasicky japonsky napoj
vyrobeny z pomalu fermentované ryze, koji kvasinek
a mineralni vody. Saké se Casto podava k jidlam.
Vychutnejte si ho chlazeny ¢i zahfaty, nebo jej
vyzkousejte v koktejlech. Ryzové vino choya sake je
vyrabéno v regionu Nara na severu Japonska jiz pres
1000 let. Pri vyrobé se pouziva kvalitni geneticky
nemodifikovana ryze a mékka voda z Nary. Podava
se teplé nebo studené a vyborné se hodi k
japonskym tradi¢nim pokrmdm. M{ze se pridavat i
do vareni nebo pouzit pfi michani koktejl(. Ryzové
vino choya sake s obsahem alkoholu kolem 15 %.
Podava se jak teplé, tak studené. Naléva se do karaf
a pije se z malych kalisk(. Sake Ize pit studené i
teplé, zachutna vam v obou pfipadech. Podava se k
japonskym pokrm0m, vyuZziva se k dochuceni
omacek ¢i k marinovani masa a také pri vyrobé
michanych napojl.V roce 1924 zalozil Sumitaro
Kondo Choya Umeshu Co., spole¢nost se sidlem v
Habikino, Osaka, Japonsko, kterd se dale
specializovala na vyrobu a prodej Svestkového likéru
umeshu. Spole¢nost CHOYA, kterou v roce 1914
zalozil Sumitar Kondo, se plivodné vénovala
péstovani vinné révy a vyrobé vina. V roce 1959 se
Kondo po navstévé Evropy, kde byl ohromen
kvalitou tamnich vin a brandy, rozhodl zaméfit na
tradicni japonsky napoj - umeshu (Svestkové vino) -
a uvedl na trh prvni pravé umeshu spole¢nosti
CHOYA. Nazev spolecnosti ,,CHOYA" vznikl spojenim
slov ,cho” (motyl) a ,,ya“ (hrot Sipu) a odkazuje na
mistni faunu a archeologické ndlezy v oblasti
Komagatani, kde se nachazi sidlo spolec¢nosti. V
nasledujicich desetiletich spolecnost expandovala,
otevrela pobocky v Tokiu (1971) a Némecku (1990)
a v roce 2000 zménila nazev na CHOYA UMESHU
CO., LTD. Dnes je spole¢nost CHOYA lidrem ve
vyrobé umeshu, ma pevné koreny v japonské tradici
a je silné pritomna na svétovém trhu, pricemz
neustale hleda nové zplsoby, jak lidem na celém
svété zprostredkovat chut ume.

Hlavni parametry

Znacka Choya
Druh japonské ryzové vino & Saké
Plvod Japonsko
Objem 700 ml
Alkohol ABV 14,50 %
Baleni hold lahev

LMIV & Doplnkové parametry
Zakonné zarazeni ryzové vino (saké)

ryze, voda a koji (druh ryzovych

sl kvasnic)
Choya Umeshu Co., Ltd. 160-1
Vyrobce Komagatani, Habikino-shi, Osaka

583-0841, Japonsko

Oxid sificity a sific¢itany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo
10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
sloZzeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny skupina .

Alergeny
upozornéni



