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Kéd produktu 19902310

Cervené tiché vino vyrobené z hroznd vinné révy odréidy 90%
Sangiovese a 10% Colorino Ciliegiolo vypéstovanych na
vinicich italské vinarské oblasti Toskansko - Chianti - suché

Vino pochéazejici z vinarstvi Capraia a okoli mésta Castellina in
Chianti. Zakladem vina je odrlida Sangiovese doplnéna
malym mnozstvi odrlidy Ciliegiolo. ZatiZzenost ket je cca
1.5kg.

Chianti

Macerace na slupkach probiha pfi kontrolované teploté 28°C
po dobu 10-12 dni. Maloaktickad fermentace v nerezu a
nasledném zrani po dobu minimalné 6 mésicl v sudu. Poté
dalsi 3 mésicl v lahvi nez jde do prodeje.

Barva vina je krasné rubinova s fialovym okrajem. Aroma vina
je velmi ovocné s prifjemnymi a dobre zakomponovanymi tény
dreva. V chuti jemné, az sametové. Opét velmi ovocné,
tfesfiové a s pfijemnou tfislovinkou. Diky jemné filtraci si vino
zachovava svoje aroma a svézest,

TENUTE CALI

wend e releis

Vhodné k parovani s jidly na masovém zakladu, driibezi a
stredné vyzralym syrem.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Chianti pochazejici z vinarstvi Capraia a okoli mésta
Castellina in Chianti. Zékladem vina je odrida
Sangiovese doplnéna malym mnozstvi odrlidy
Ciliegiolo. ZatiZzenost kerl je cca 1.5kg. Macerace na
slupkach probiha pfi kontrolované teploté 28°C po
dobu 10-12 dni. Maloakticka fermentace v nerezu a
nasledném zrani po dobu minimalné 6 mésicl v
sudu. Poté dalsi 3 mésicl v lahvi nez jde do prodeje.
Barva vina je krasné rubinova s fialovym okrajem.
Aroma vina je velmi ovocné s pfijemnymi a dobre
zakomponovanymi tény dieva. V chuti jemné, az
sametové. Opét velmi ovocné, tresSnové a s
pfijemnou tfislovinkou. Diky jemné filtraci si vino
zachovava svoje aroma a svézest. Vhodné k
parovani s jidly na masovém zakladu, dribezi a
stfedné vyzralym syrem. Servis pfi teploté 16-18°C.
Vinarska skupina Tenute Cali vznikla diky rodinné
vasni pro zemédélstvi, uslechtild vina a Spickovou
kvalitu produktd, a také diky ambici neustale se
zdokonalovat a usilovat o dokonalost - to vse
podlozeno zkusenostmi ziskanymi béhem mnoha
ro¢nikd. Malé rodinné vinarstvi, nachazejici se
uprostied Castellina in Chianti. Na 45 ha vyrabfi
Spickova vina Chianti Classico. Vinice se nachazi v
nadmorské vysce 280-330 m.n.m. a jsou umistény
na jednéch z nejlepsich poloh pro péstovani
Sangiovese v celém Toskansku.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Zrani

Barva

Plvod

Charakter
Rocnik
Odrida

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu
Baleni

Alkohol ABV
Objem

tenuta di Capraia

mystické toskanské vino Chianti
v dubovych sudech

Cervena

Italie, Toskansko

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné
az9g/l)

2024

typicka toskanska odriida &
Sangiovese

Chianti
DOCG
hola lahev
12,50 %
750 ml

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

EU Distributor

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

vino
odridové vino révové

Tenute Cali (se sidlem v hlavnim
vinarstvi seskupeni - Rocca di
Castagnoli) Strada Provinciale

114/B, Localita Castagnoli, 53013
Gaiole in Chianti (SI), Itélie

Oxid sificity a sific¢itany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
sloZzeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



