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Kód produktu Vm220003 

1

Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: na dotaz do 7 dní

Popis
Červené tiché víno vyrobené z hroznů vinné révy
odrůdy 100% Sangiovese vypěstovaných na vinicích
italské vinařské oblasti Toskánsko - Chianti Classico
- suché Víno, které odjakživa vyjadřovalo
nadprůměrně vysokou kvalitu základních vín
Fontodi. Lisuje se ze Sangiovese z vinic cru Panzana
- „Conca d´Oro", která patří mezi nejlepší v celém
Chianti. Opatrně se zpracovává, hrozny se jemně
melou a víno zraje jeden rok v barikových sudech,
poté v láhvi. Je plné,dlouhé, mocné s krásnou
šťavnatostí a mocnou strukturou. OBLAST: Toscana,
Chianti, Panzano, Conca d´Oro VINICE: přes 30 let
NADMOŘSKÁ VÝŠKA: 400 m n. m. EXPOZICE:
jihozápad VÝNOSNOST: 55 hl /ha PŮDA: galestrózní -
břidličná VINIFIKACE: ruční sběr hroznů do malých
bedýnek, jemné pomletí, rmutace v nerezových
tancích 18 dní.Malolaktická fermentace v barikových
sudech a následné zrání 18 měsíců v barikových
sudech Allier, podruhé užitých. Vhodně doplní
pečená a grilovaná masa, steaky, barbecue, vyzrálé
sýry. Alergeny: Stejně jako všechna vína, může i toto
víno obsahovat Oxid siřičitý (SO2), siřičitany a stopy
vajec.

Hlavní parametry
Druh mystické toskánské víno Chianti 
Původ Itálie, Toskánsko 
Barva červená 
Klasifikace původu DOCG 

Odrůda typická toskánská odrůda &
Sangiovese 

Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podmíněně
až 9 g/l ) 

Zrání dubové sudy 
Balení holá lahev 

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné zařazení víno 
Složení odrůdové víno révové 

Alergeny skupina I.
Oxid siřičitý a siřičitany v

koncentraci vyšší jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/l 

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné
složení a alergeny jsou k dispozici

na obalu výrobku. Prosím,
zkontrolujte před konzumací. 


