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Kéd produktu F0302201

Cervené tiché vino vyrobené z hroznl vinné révy 80%
Grenache Noir, 10% Syrah, 6% Mourvedre a 4%Cinsault
vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti
jizniho povodi feky Rhony - Vallée du Rhéne - Chateauneuf du
Pape - suché
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Hrozny z 25 let starych vinic jsou sklizeny ru¢né. Vino zraje
16 mésicd ve francouzskych dubovych sudech. Ma vyraznou,
ovocnou viini s tény Zivocisnosti, kavy a pralinek.Stavnata a
komplexni chut s harmonickou a sladkou tfislovinou, s tény
perniku acokolady a dlouhym zavérem. Jedna se o elegantni a
komplexni vino, které se da konzumovat i relativné mladé.

Vyrazné télo a sametové taniny vina se perfektné dopliuji s

grilovanym, pe¢enym nebo dusenym masem nebo pokrmy

bohatymi na bylinky a koreni. Také dobfe funguje s tradi¢ni
FT ChitenmetaPape rhonskou kuchyni jako ratatouille nebo se syry stredni

=i T zralosti. Doporuéend teplota servirovani: 16-18 °C.

Vicuz Teleicphe.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Vinifikace: ru¢ni sklizefi, hrozny se na vinici dvakrat
tridi. Na vinici a ndsledné se potreti tridi ve sklepé.
Systematické odlistovani, tradi¢ni kvaseni v kadich
po dobu 25-30 dni. Rizena teplota. Lisovani v
pneumatickém lisu, systematické jable¢no-mlééné
kvaseni Zrani: 15 az 16 mésicl v 30 az 60
hektolitrovych sudech z francouzského dubu.
Lahvovani bez Upravy a filtrace. Na trh se uvadi po
18 mésicich. Domaine du Vieux Télégraphe, vlajkové
vinarstvi rodiny Brunier(, ma jednu z nejlepsich
poloh v apelaci Chateauneuf-du-Pape. Vinice lezi v
jeji jinovychodni ¢asti, na planiné, které mistni rikaji
La Crau. Je to v podstaté velkd kamenita terasa s
jilovym podlozim, kterad uz po generace dava vinim
Chateauneuf-du-Pape nezaménitelny charakter. Na
Uplném zacatku vinarstvi stoji Henri Brunier, ktery
svému synovi Hippolytovi tuto parcelu daroval.
Hippolyte velmi dobre odhadl potencial mista,
vysadil zde jako prvni vinnou révu a zaroven zalozil
vinarstvi. Dnes se o vinarstvi staraji jeho
prapravnuci Nicolas, Edouard a Manon. Daniel a
Fréderic jim predali pomysIné zezlo v letech 2015 a
2016. Ale zastavite-li se tu, je velka
pravdépodobnost, Ze tu Daniela nebo Fréderica
potkate. Jejich vina jsou opravdové skvosty a
spole¢nym znakem jsou komplexita, vyvazenost,
mineralita a obrovsky potencial vyzravani v lahvi.
Jak vzdy zd@raznuji, prioritou jsou pro né vina
pitelnd, kterd nezaprou své terroir. Kdyz na zacatku
osmdesatych let Domaine du Vieux Téléghraphe
prevzali, rozloha vinic byla 55 hektard. Pozdéji
prikoupili v Chateauneuf-du-Pape jesté Domaine de
la Roquéte, v Gigondasu Domaine Les Palliéres a v
Libanonu Massayu. Les Pallieres koupili spole¢né s
americkym partnerem Kermitem Lynchem a
vinarstvi v Libanonu se Sami et Ramzim
Ghosnovymi. | kdyZ nejsou jejich vinafstvi
certifikovana bio, filosofie rodiny je velmi blizkd
prirodé. At uz jde o péci o vinice, o vinifikace nebo
samotny provoz vinarstvi, délaji vSe proto, aby jejich
stopa byla co nejmensi.

Hlavni parametry

Znacka domaine du Vieux Télégraphe
Druh aristokratické papezské vino &
Chateauneuf du Pape
Pdvod Francie, povodi feky Rhony
Barva Cervena
Oblast & obec Chateauneuf du Pape
E{ﬁa\f‘c'f(;';ace AOC & AOP
Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az
99/)
Zrani dubové sudy
Objem 750 ml
Alkohol ABV 13,00 %
Baleni hola lahev
LMIV & Doplikové parametry
Zakonné zarazeni vino
SloZeni odrlidové vino révové
Vignobles Brunier, 3 Route de
Vyrobce Chateauneuf-du-Pape, 84370

Bédarrides, Francie

Alergeny skupina Oxid sifiCity a sifiCitany v koncentraci
L. vysSi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/l

Upozoriujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu
vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.

Alergeny
upozornéni



