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BROTTE

CHATEAUNEUF-DU-PAPE

DE PERE EN FILS DEPUIS 1931

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Pape rouge ,, la Fiole ” AOP Pere

Kéd produktu F1000950

Cervené tiché vino vyrobené z hrozni vinné révy odrlidy dominantné Grenache 85% dopinéné o Syrah a
Mourvedre, Counoise, Cinsault, Clairette a Vaccarése vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti
jizniho povodi feky Rhone - Chateauneuf du Pape - suché

Toto vino se pysni vynikajici, sytou rubinovou barvou, zafivou a Cistou.Intenzivni a komplexni v(iné se otevird
silnymi aromaty lékorice a lesnich ostruzin. S provzdusnénim doddvaji tony tresiové brandy a Spetka koreni
hloubku a eleganci. Na patre se objevuje krasna kulatost s tény ¢ernych tresni, garrigue (stfedomorské
kroviny) a hub, umocnénymi kourovymi tény, ¢ernym a bilym peprem. Toto vlac¢né a vyvazené vino se
nejlépe vychutnava mladé, zaroven ma potencial rozvinout aroma zvériny, kiize a tabaku po 5 az 7 letech
zrani.

Toto vino se dokonale hodi k hovézimu tatarskému steaku s mladou zeleninou, jehnéci kyté nebo omacce z
divo¢aka a zdlraznuje plnou bohatost jeho aromat a prirozenou eleganci. Podavejte pfi teploté 17 °C (63 °F)
dporucujeme po 3 hodinach dekantace.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnfi
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Popis

Terroiry vinarstvi La Fiole du Pape jsou rozmanité a
pochézeji z obci Chateauneuf-du-Pape, Courthézon,
Sorgues, Orange a Bédarrides. Cuvée je smési
mnoha odrdd, pfedevsim Grenache (70 %), Syrah,
Mourvédre, Cinsault a malého mnozstvi Clairette,
Counoise a Vaccarése. Pozemky jsou Casto osazeny
rlznymi odrlidami, nékdy i méné obvyklymi. Pddy se
déli na Ctyfi hlavni typy: piscité, pisCito-hlinité,
vapenitopiscité s vapencovymi deskami (lausy) a
¢erveny jil pokryty oblazky. Kazdy typ pldy dodava
vindm odli$né vlastnosti: koncentraci a tfisloviny u
jilovitych ptid, aromatickou komplexnost u piséito-
hlinitych pld, jemnost u pisk( a svéZzest u lausd.
Tato rozmanitost davé vinu Papezova lahev jeho
komplexnost a kulatost, to vSe umocnéno uménim
zrani a michani. Most z Chateauneuf-du-Pape se
maceruje priblizné 3 az 4 tydny, aby se zlepsila jeho
struktura. Odrldy hrozn(, ¢asto smichané, kvasi
spole¢né, coz dale zvysuje komplexnost
fermentacnich aromat. Primérna doba zrani je 12 az
18 mésicl. Nejovocnéjsi a nejcerstvéjsi vina ¢asto
zraji v tancich, zatimco ta nejkoncentrované;jsi
obvykle zraji v dubovych sudech. La Fiole du Pape,
sloZzené priblizné ze 70 % z nejnovéjsiho nebo
predposledniho ro¢niku s pfidavkem starsich ro¢nikd
(nékdy zrajicich az 10 let), ziskava na komplexnosti.
Diky tomuto peclivé kontrolovanému michani si
zachovéva konzistentni chut, podobné jako
Sampanské. Tento proces zarucuje stabilni kvalitu v
priibéhu let a nabizi vino, které je pfipraveno k piti
ihned, a zéroven si zachovava vyjimecny potencial
zrani. Vino zaujima v rodiné Brotteovych vyznamné
misto jiz dvé stoleti. V roce 1880 jiz pan Amouroux a
pan Clouplet, predkové Laurenta a Christine
Brotteovych, pracovali na vinicich. Jeden v
Chateauneuf-du-Pape, druhy v Cairanne. Tito dva
vinari, predstavujici prvni generaci rodu, vysadili a
zalozili vinice, které se pozdéji staly Domaines
Barville a Grosset. Spole¢nost Maison Brotte byla
oficidIné zalozena v roce 1931, kdy se Charles Brotte
(2. generace), Cerstvy absolvent obchodni Skoly v
Marseille, rozhodl zalozit si vlastni spole¢nost v
Chateauneuf-du-Pape. Maison Brotte tak zacal
nabizet Sirokou $kélu vin z Udoli Rhony a zaradil se
mezi priikopniky v tomto oboru. Jeho syn, Jean-Pierre
Brotte (3. generace), prevzal podnikani v roce 1970
a rozvijel exportni trhy. Byl jednim z prvnich v udoli
Rhony, kdo propagoval své vina pres Atlantik, do
Kanady a Spojenych statl, a také do Japonska. Diky
nému jsou nase vina nyni k dispozici ve vice nez 100
zemich. Od roku 2001 prevzali rodinny podnik
Laurent Brotte a jeho manzelka Christine. Spole¢né
zlepsili metody vyroby vina, rozvijeli vinici a
zvysovali kvalitu svych vin a zéroven budovali jméno
Brotte po celém svété. Jsou Ctvrtou generaci. Rok
2015 byl ve znameni prichodu 5. generace na
panstvi: Thibault a Benoit nyni pracuji po boku svych
rodi¢C a do podnikani prindseji nové perspektivy a
dynamiku. Dnes na rozvoji vinarstvi spolupracuji tfi
generace.

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Hlavni parametry

Znacka

Druh
Produkce
Pavod

Barva

Oblast & obec
Klasifikace plvodu
Odrida
Charakter
Zrani

Objem
Alkohol ABV
Balenfi

, |a Fiole ” AOP Pere

la Fiole
aristokratické papezské vino & Chateauneuf du Pape
raritni kousek
Francie, povodi feky Rhony
Cervend
Chateauneuf du Pape
AOC & AOP
Grenache & Garnacha, Mourvedre & Monastrell, Syrah
suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
dubové sudy, v nerezovych nadobéch
1500 ml
13,00 %
darkové, hola lahev, Magnum, Extra size

LMIV & Doplikové parametry

Zéakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

vino
odrdidové vino révové

Brotte maison, Avenue Pierre de Luxembourg, 84230 Chateauneuf-du-Pape,
Francie

Alergeny skupina I. Oxid siricity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mize obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a

Alergeny upozornéni alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
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