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BROTTE

CHATEAUNEUF-DU-PAPE

DE PERE EN FILS DEPUIS 1931

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Kod produktu F1000970

Bilé tiché vino vyrobené z hrozn( vinné révy odriidy dominantné bilé Grenache 85% dopInéné o
Clairette, Roussanne a Bourboulenc vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti
jizniho povodi feky Rhone - Chateauneuf du Pape - suché

Toto vino ma svétle zlatou barvu s krystalickymi odlesky a vyjime¢nou Cistotou. Viné,
komplexni, ale decentni, se projevuje s jemnosti. V mladi odhaluje krdsnou mineralni strukturu
doprovéazenou citronovymi tény, kterd se s provzdusnénim vyviji k aroma zlutého a exotického
ovoce, jemné podtrzenému kvétinovymi nuancemi a koufovym nddechem pripominajicim
kifemen. Na patre je chut svézi a Ziva a nabizi krdsnou rovnovahu mezi kulatou a napjatou
chuti. Citronové a minerdlni todny elegantné pretrvavaji a prechazeji v plnéjsi texturu. Dlouhy a
harmonicky zavér potvrzuje jemnost tohoto vina.

Vychutnejte si ho nyni, ale bude také elegantné zrat nékolik let. Nejlépe se podava pfi teploté
kolem 10-12 °C, v kombinaci s vybranymi rybami, korysi nebo jemné korfenénymi pokrmy.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

V srdci Chateauneuf-du-Pape se z mozaiky vzacnych
a zafivych terroir@, formovanych sluncem a
mistralem, rodi vino La Fiole du Pape Blanc. Toto
vino, pochazejici z vybranych pozemkd v typickych
vesnicich apelace, vyjadruje plné bohatstvi jejich
pld, smés valenych oblazkd, pisku a vapence. Smés
tradi¢nich bilych odrdd - Grenache Blanc, Clairette,
Roussanne a Bourboulenc - vytvari jemnou
kompozici, kde se prolind svézest, jemnost a
hloubka. Kazda odrlida prinasi svou vlastni nuanci a
prispiva k jemné rovnovaze, kterd charakterizuje
skvéld bild vina z Chateauneuf-du-Pape. Fermentace
probihajici za nizkych teplot postupné odhaluje
plnou aromatickou jemnost vina. Tento precizni a
ohleduplny pfistup k surovindm zachovava zivost

du Pape Blanc, které zraje $est mésicd na jemnych
kalech v betonovych a nerezovych tancich, ziskéva
na texture a komplexnosti a zaroven si zachovava
pozoruhodné napéti. Finalni smes, opravdovy
charakteristicky znak domu, usiluje o dokonalou
harmonii mezi kulatou chuti a Zivosti. Vino poté
odhaluje elegantni a zafivy vyraz: svézi chut, plné a
vyvazené patro, prodlouzené citronovymi a
mineralnimi tédny. Moderni a rafinovana interpretace
Chateauneuf-du-Pape Blanc, kterd je dnes dostupna
a zéroven schopna elegantné zrat. Vino zaujimé v
rodiné Brotteovych vyznamné misto jiz dvé stoleti. V
roce 1880 jiz pan Amouroux a pan Clouplet,
predkové Laurenta a Christine Brotteovych,
pracovali na vinicich. Jeden v Chateauneuf-du-Pape,
druhy v Cairanne. Tito dva vinafi, predstavujici prvni
generaci rodu, vysadili a zaloZili vinice, které se
pozdéji staly Domaines Barville a Grosset.
Spolecnost Maison Brotte byla oficidlné zalozena v
roce 1931, kdy se Charles Brotte (2. generace),
Cerstvy absolvent obchodni Skoly v Marseille,
rozhodl zalozit si vlastni spole¢nost v Chateauneuf-
du-Pape. Maison Brotte tak zacal nabizet Sirokou
Skalu vin z Gdoli Rhony a zaradil se mezi prikopniky
v tomto oboru. Jeho syn, Jean-Pierre Brotte (3.
generace), prevzal podnikani v roce 1970 a rozvijel
exportni trhy. Byl jednim z prvnich v Gdoli Rhény,
kdo propagoval svd vina pres Atlantik, do Kanady a
Spojenych statl, a také do Japonska. Diky nému jsou
nase vina nyni k dispozici ve vice nez 100 zemich.
Od roku 2001 prevzali rodinny podnik Laurent Brotte
a jeho manzelka Christine. Spole¢né zlepsili metody
vyroby vina, rozvijeli vinici a zvySovali kvalitu svych
vin a zéroven budovali jméno Brotte po celém svété.
Jsou Ctvrtou generaci. Rok 2015 byl ve znameni
prichodu 5. generace na panstvi: Thibault a Benoit
nyni pracuji po boku svych rodi¢d a do podnikani
prindseji nové perspektivy a dynamiku. Dnes na
rozvoji vinarstvi spolupracuji tfi generace.

Hlavni parametry

Znacka

Druh
Produkce
Pdvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace plvodu
Odrida
Charakter
Zrani

Objem
Alkohol ABV
Baleni

la Fiole
aristokratické papezské vino & Chateauneuf du Pape
raritni kousek
Francie, povodi reky Rhony
bila
2025
Chateauneuf du Pape
AOC & AOP
Bourboulenc, Clairette, Grenache & Garnacha, Roussanne
suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
v dubovych sudech, v nerezovych nadobéch
750 ml
13,00 %
darkové, hola lahev

LMIV & Doplitkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozenf

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

vino
odrlidové vino révové

Brotte maison, Avenue Pierre de Luxembourg, 84230 Chateauneuf-
du-Pape, Francie

Oxid siricity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10
mg/l

Upozoriiujeme, ze tento produkt mdZe obsahovat alergeny. Pfesné

sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



