Chateauneuf du Pape , La Fiole“ AOP Rouge Brotte
0.75 | + Darek lahev Viognier

» Vino » Tiché vino » Francie

Kéd produktu F1000975

K lahvi La Fiole du Pape Chateauneuf-du-Pape Rouge 0,75 | ziskate
jako darek La Fiole Viognier 2025 Pays d’'Oc IGP 0,75 I.

Dvé lahve, dva rdzné charakterové zazitky - vyrazné cervené
Chateauneuf-du-Pape a svézi Viognier.

Skvéla prilezitost potésit sebe nebo nékoho blizkého.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Chateauneuf du Pape , La Fiole“ AOP Rouge Brotte
0.75 | + Darek lahev Viognier

» Vino » Tiché vino » Francie

Popis

Chateauneuf du Pape ,, la Fiole ” AOP rouge Brotte v
krabi¢ce 0.75! Cervené tiché vino vyrobené z hrozn
vinné révy odridy dominantné Grenache 85%
doplnéné o Syrah a Mourvedre, Counoise, Cinsault,
Clairette a Vaccarese vypéstovanych na vinicich
francouzské vinarské oblasti jizniho povodi reky
Rhone - Chateauneuf du Pape - suché Toto vino se
pysni vynikajici, sytou rubinovou barvou, zafivou a
Cistou.Intenzivni a komplexni viiné se otevira silnymi
aromaty lékofice a lesnich ostruzin. S
provzdusnénim doddvaji tény tresnové brandy a
Spetka koreni hloubku a eleganci. Na patre se
objevuje krasna kulatost s tény ¢ernych tresni,
garrigue (stfedomorské kroviny) a hub, umocnénymi
koufovymi tény, Cernym a bilym pepfem. Toto
vlacné a vyvazené vino se nejlépe vychutnava
mladé, zaroven ma potencial rozvinout aroma
zvériny, klize a tabaku po 5 az 7 letech zrani. Toto
vino se dokonale hodi k hovézimu tatarskému
steaku s mladou zeleninou, jehnéci kyté nebo
omécce z divotaka a zdlraziuje plnou bohatost jeho
aromat a pfirozenou eleganci. Podavejte pfi teploté
17 °C (63 °F) dporucujeme po 3 hodinach
dekantace. Viognier , la Fiole " 2025 Pays d'Oc IGP
Brotte Pere Anselme 0.75I Bilé tiché vino vyrobené z
hroznd vinné révy odrlidy 100% Viognier
vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské
oblasti Pays d'Oc - suché Vino se pysni luxusni,
intenzivni zlatoZlutou barvou, kterd je zaroven zafiva
a vyrazna. Ve vlni se misi pfijemnd svézest s
pozoruhodnou aromatickou intenzitou. Tény
merunky a broskve harmonizuji s kvétinovymi
nuancemi jasminu. Postupem ¢asu se tato viné
vyviji smérem ke komplexnéjsim a lahodné&jsim
aroma, evokujicim susené meruriky, akaciovy med,
kdoule a zralou broskev. Na patre je chut svézi a
pruzna, odhaluje lahodné tény merunky a bilé
broskve. S postupem casu se textura stava bohatsi a
ustupuje stédrym ténlm susenych merunék a medu,
které vinu dodavaji krdsnou hloubku a bohatost.
Podavané pfi teploté 10-12 °C se toto Viognier
dokonale hodi k lehce korfenénym exotickym
pokrmlm, rybam v omacce nebo modrému syru,
¢imz zdlraznuje jeho rozvijejici se aroma a elegantni
texturu.

Hlavni parametry
Znacka

Druh
Zrani
Barva

Plvod

Charakter

Odrtda

Oblast & obec
Klasifikace plvodu
Balenf

Alkohol ABV
Objem

la Fiole

aristokratické papezské vino &
Chateauneuf du Pape

v dubovych sudech
Cervend
Francie, povodi feky Rhony

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l
)

Grenache & Garnacha, Mourvedre &
Monastrell, Syrah, Viognier

Chateauneuf du Pape
AOC & AOP

darkové, krabic¢ka & tuba

14,50 %

750 ml

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

vino
odridové vino révové

Brotte maison, Avenue Pierre de
Luxembourg, 84230 Chateauneuf-du-Pape,
Francie

Oxid sifiCity a sifiCitany v koncentraci vyssi
jak 10 mg/kg nebo 10 mg/!
Upozoriiujeme, Ze tento produkt miize
obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.
Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.



