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Kéd produktu F0600332

Cervené tiché vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy 80% Mourvedre a 20%
Grenache vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Provence - Bandol -
suché

Plida ve vinici je chuda, skldda se prevazné z vapence, piskovce a svrchni kifida morské
bridlice.Morsky vzduch ze zélivu Bandol vyrovnava kyselost terroir a nizkymi srdzkami.

Garnetové roucho. Komplexni viiné ¢erveného ovoce, lesni jahody, kiize a koreni -
stejné jako naznak |ékofice a svézesti. Zivé na zkus se zakulacenymi taniny coz
prispiva k celkovému dojmu v Ustech.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
&
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Popis

Chateau Romassan Rouge Bandol od Domaines Ott
je prvotfidni ¢ervené vino. V tomto pfipadé ma
nadherné hustou, purpurové ¢ervenou barvu. Mirné
sklonéné, na okrajich je rozpoznatelny prechod
barvy ke granatové Cervené. Po prvnim zavifeni toto
Cervené vino odhali vysokou hustotu a plnost, ktera
se projevuje v kostelnich oknech na okraji sklenice.
V nose tohoto Cerveného vina Chateau Romassan se
objevuji nejrlznéjsi ostruziny, moruse, ¢erny rybiz a
bordvky. Jako by to uz nebylo plsobivé, pridavaji se
dalsi vling, jako je vanilka, orientaIni koreni a
pernikové koreni. Toto vino potési svou elegantné
suchou chuti. Bylo lahvovano s mimoradné nizkym
obsahem zbytkového cukru. Jedna se o skute¢né
jakostni vino, které jasné vynika jednodussimi
vlastnostmi, a tak tento Francouz pfirozené
okouzluje nejjemnéjsi vyvazenosti i pres veskerou
svou suchost. Chut nepotrebuje nutné mnoho cukru.
Na jazyku se toto mohutné ¢ervené vino vyznacuje
nesmirné masitou a hedvabnou strukturou. V zavéru
toto skladné ¢ervené vino z vinarské oblasti
Provence nakonec potési krasnou délkou. Opét se
objevuji tony borlvek a ¢erného rybizu. V zavéru se
pridavaji mineraini tény pldy s pfevahou piskovce. V
roce 1896 se mlady inzenyr agronomie Marcel Ott,
po své vinarské pouti napfic¢ Francii, zastavil na
brezich Stfedozemniho more a objevil vinarskou
plidu, ktera jej inspirovala - Provence! Na konci 19.
stoleti znicila phyloxera vSechny vinice a lidé nové
osazeni pfilis uspéchali, takze vyrdbéna vina nebyla
valné kvality. Marcel Ott tedy své vinice znovu
presazel uslechtilymi odriidami, aby tak dal znovu
vzniknout velkym a dlstojnym vindm z Provence.
Generace za generaci péstuji své hrozny v souladu s
prirodou, ¢erpaji ze zkusenosti svych predkd i
presto, ze jdou s dobou. Vinarstvi se sklada ze tri
domén, které Marcel Ott postupné ziskal: Chateau
de Selle (1912), Clos Mireille (1936) a Chateau
Romassan(1956). Z Domaines Ott* pochazi bila,
Cervena a rlizova vina. Prioritou vinarstvi je
produkce vyjime¢ného rizového vina, toho
nejjemnéjsiho na svété - Coeur de Grain - jenZ je
vyrabéno na vsech tfech doméndch. V roce 2004 se
vinarstvi Domaines Ott* pripojila k Champagne Louis
Roederer. Od roku 2009 vedou vSechny tfi majetky
Christian a Jean-Francois Ottovi - jednd se jiz o
¢tvrtou generaci vinafl, ktefi dodavaji sva vina na ty
nejlepsi stoly prestiznich restauraci po celém svéteé.
60 % lahvi z celkové produkce vinarstvi zlstava ve
Francii, zbylych 40 % putuje do zahranici. Majitel :
rodina Ott a Champagne Louis Roederer / Jean-
Francois Ott

Hlavni parametry

Znacka

Detail

Pdvod

Barva

Ro¢nik

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu
Odrlda
Charakter
Zrani

Objem
Alkohol ABV
Baleni

Chateau Romassan

Ikonické vino

Francie, Provence

Cervend

2015

Bandol

AOC & AOP

Grenache & Garnacha, Mourvedre & Monastrell
suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
v dubovych sudech, v nerezovych nddobach

750 ml

12,50 %

hola lahev, Luxusni

LMIV & Dopliikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozenf

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

vino
odridové vino révové

Domaines Ott, 601 Route des Mourvedres 83330 Le
Castellet, Francie

Oxid sificity a sific¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg

nebo 10 mg/I

Upozorniujeme, Ze tento produkt mdze obsahovat alergeny.
Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.

Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.



