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Kód produktu TEV03005 

1

Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: na dotaz do 7 dní
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Popis
Bílé tiché víno vyrobené z hroznů vinné révy odrůdy
Viognier, Vermentino a Chardonnay vypěstovaných
na vinicích libanonské vinařské oblasti Bekaa Valley
- suché. Musar Jeune Blanc je nebarikované cuvée z
mladýcho vín z údolí Bekaá Je to směs
francouzských a sicilských odrůd, která má svou
vlastní výraznou charakteristiku - chuť passion fruit,
jablka, s vůní květů černého bezu. Víno je suché
aromatické a osvěžující. Tradiční výroba s procesem
kvašení a zrání v cementových tancích po dobu 1
roku. Ideální ke grilovaným rybám, pečenému kuřeti,
mořským plodům a zeleninovým salátům. Filozofie
rodiny Hochar o respektu k životnímu prostředí
znamená, že 220 hektarů vinic Musar je
obhospodařováno s minimálním zásahem člověka a
všechna vína jsou vyráběna čistě minerálními
zásahy. Chateau Musar byl prvním producentem v
Libanonu, který v roce 2006 dosáhl ekologické
certifikace. Většina z nich se nachází v údolí Bekaa,
které leží mezi dvěma horskými pásmy probíhajícími
paralelně s libanonským středomořským pobřežím.
Vinná réva se zde pěstuje již nejméně 6 000 let:
Féničané (námořní předkové moderních Libanonů)
byli nápomocni při převozu vinné révy a vína z
Byblosu do všech oblastí kolem Středozemního
moře. Poklidně krásné údolí Bekaa, lemované
zasněženými horami a uhnízděné v nadmořské
výšce 1 000 m nad mořem, je požehnáno 300
slunečními dny v roce, čerstvým horským vánkem a
průměrnou teplotou 25 °C (včetně zasněžených zim
a horká léta). Odlehlé a nedotčené vinice Musar byly
před zavedením tohoto termínu standardně
„ekologické". Všechny hrozny jsou ručně sklízeny
místními beduíny mezi srpnem a říjnem. Ve vinařství
dělají fermentační práci okolní kvasinky. Je použito
naprosté minimum síry a vína Chateau Musar nejsou
filtrovaná. Chateau Musar také vyrábí L'Arack de
Musar, nejčistší libanonskou lihovinu s příchutí
anýzu. Alergeny: Stejně jako všechna vína, může i
toto víno obsahovat Oxid siřičitý (SO2), siřičitany.

Hlavní parametry
Značka Chateau Musar 
Objem 750 ml

LMIV & Doplňkové parametry

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné

složení a alergeny jsou k dispozici na
obalu výrobku. Prosím, zkontrolujte

před konzumací. 


