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EAN 3103820404007 
Kód produktu CAL00900 

Směs calvadosů zrajících nejméně 2 roky v dubových sudech, kde získali zlatavou
barvu. Toto je nejmladší Calvados v našem sortimentu. Svěží, povzbuzující,
rafinovaný, energický, velmi ovocný, skvělý začátek jež Vám umožní objevit
Calvados aoc Pays d'Auge Controle ve své kráse. Vůně Vás provede celou
Normandií, chuť je svěží a ovocná. Ideální digestivum ale i pro vaření, pečení nebo
pro méně tradiční způsoby konzumace koktejlu.Calvados Chateau du Breuil má
vlastní historickou lahev, která má dnes jjiž registrovaný design.

Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: na dotaz do 7 dní
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Popis
Všechny Calvadosy z Chateau du Breuil nesou
označení původu Appellation d'Origine Contrôlée
Pays d'Auge - záruka nejvyšší kvality a striktních
podmínek na výrobu tohoto pití.Calvados Chateau
du Breuil má vlastní historickou lahev, která má
dnes již registrovaný design. La Spiriterie Française,
Château du Breuil Normandie, je první společností,
která destiluje a zraje širokou škálu výjimečných
rumů, whisky a Calvados pod jednou značkou. Tato
odbornost vychází z rodového know-how, Calvados
AOC. Château du Breuil, zasazený v srdci
Normandie, je panství s bohatou historií. Postaveno
na počátku 16. století, bylo domovem několika
významných rodin, včetně Bouquetotů,
Montgomeryho (1611-1658), mladého Tancred de
Rohan (1630-1658) a Bence (1696-1734). Zámek,
chráněný jako historická památka, je ukázkovým
příkladem architektury regionu Pays d'Auge. V roce
1954 se Philippe Bizouard, jehož rodina vždy
destilovala Calvados, rozhodl zámek koupit a založit
si vlastní palírnu. V okolí zámku našel vše, co hledal:
dostatek prostoru (park o rozloze 28 hektarů),
průmyslové budovy, jablečné sady v okolních
vesnicích a kvalifikovanou pracovní sílu. Château du
Breuil dnes stále destiluje Calvados a vlastní sady v
obcích Breuil en Auge a Saint-Philbert des Champs o
celkové rozloze 42 hektarů osázených 22 000
jabloněmi. Mírné, vlhké klima a jílovitá půda Pays
d'Auge, bohatá na dusík a draslík, poskytují Château
du Breuil ideální prostředí pro růst jeho ovocných
stromů. Nyní se příběh dále rozvíjí a rozšiřuje
prostřednictvím četných podniků. Château spojuje
tradici a inovace a čerpá ze své historie a odborných
znalostí k vývoji nových projektů, jako je rum, a také
k vytvoření své normanské single malt whisky. Dnes
má Roberto Montesano na starosti napsání nové
kapitoly v tomto prestižním příběhu. Výzva vzrušující
i odvážná. V tomto dobrodružství se spoléhá na
neochvějnou odbornost zaměstnanců zámku.
Inspirativního týmu, který sdílí vášeň pro lihoviny a
jehož cílem je obnovit atraktivitu zámku Château du
Breuil tím, že nyní kromě Calvadosu rozvíjí i výrobu
rumů a whisky. Pro zorganizování tohoto nového
směru a udržení jeho neochvějné dokonalosti se tým
spoléhá na svého sklepmistra Philippa Etignarda. Po
mnoha letech strávených ve vinařském průmyslu
uplatňuje své odborné znalosti ve světě lihovin již
téměř 10 let. Šíře jeho zkušeností ho inspiruje k
tomu, aby ke svému řemeslu přistupoval s
jedinečnou perspektivou, kterou oceňují všichni.

Hlavní parametry
Značka Chateau du Breuil 
Druh tradiční francouzský Calvados Pays d' Auge  
Původ Francie, Normandie 
Přívlastek V.S. 
Příchuť Jablka 
Charakter ovocné 
Zrání 2 roky, dubové sudy 
Objem 700 ml
Alkohol ABV 40,00 %
Balení dárkové, holá lahev 

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné zařazení Calvados 
Složení voda, destilát z jablečného moštu 

Výrobce Château du Breuil, 14130 Le Breuil‑en‑Auge, Calvados,
Normandie, Francie 

Alergeny upozornění
Upozorňujeme, že tento produkt může obsahovat

alergeny. Přesné složení a alergeny jsou k dispozici na
obalu výrobku. Prosím, zkontrolujte před konzumací. 


