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EAN 3103824204009
Kéd produktu CAL01015

Hledate dokonalého spolecnika k tabulce kvalitni horké
¢okolady nebo luxusnimu dezertu? Tento unikatni Calvados
byl mistrné namichan s jedinym cilem: pozvednout parovani s
kakaovymi boby na novou Uroven diky své mimoradné
hloubce a korenitému profilu.
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Popis

Chateau du Breuil ,,Chocolate Blend” nenf jen
obycejnou jable¢nou péalenkou; je to vysledek
precizni prace sklepmistra (Mafitre de Chais), ktery
hledal idealni rovnovahu mezi ovocnou svézesti
Normandie a hloubkou dlouhého zrani. Tento blend
vznikl vybérem specifickych sudd, jejichz profil
nejlépe rezonuje s chuti kakaa. Destilace probiha
tradi¢ni metodou v médénych kotlich, coz zarucuje
Cistotu a koncentraci aromat. Proces zrani probiha v
mirném klimatu Pays d'Auge v sudech z
francouzského dubu. Pravé zde Calvados ziskdva své
taniny a komplexni strukturu, kterd dokaze
sekundovat i tém nejintenzivnéjsim cokoladam s
vysokym obsahem kakaa (70 % a vice). Vysledkem
je destilat, ktery je robustni, a pfitom hedvabné
jemny, ureny pro ty, ktefi si radi dopreji chvili klidu
u sklenky néceho vyjimecného. Zajimavost o znaéce
Chateau du Breuil sidli v pohddkovém zamku ze 16.
stoleti, ktery je zapsan na seznamu historickych
pamatek. Znacka si zakladda na absolutni kontrole
kvality - k vyrobé pouziva vyhradné vlastni jablka z
okolnich sad(, coz je v dnesnim prlimyslovém svété
naprosty unikat.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Plvod
Pfichut
Charakter
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Chateau du Breuil

tradi¢ni francouzsky Calvados Pays
d' Auge

Francie, Normandie
Cokolada, Jablka
ovocné, stafené

dubové sudy, NAS

700 ml

41,00 %

darkové, krabicka & tuba

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny
upozornéni

Calvados
voda, destilat z jable¢ného mostu

Chateau du Breuil, 14130
Le Breuil-en-Auge, Calvados,
Normandie, Francie

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



