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CADILILAC

Kéd produktu F0109903

Chateau Cousteau je jemné dezertni vino se sytou, jantarové
zlatou barvou a vyraznym aromatickym spektrem, ve kterém
prevladaji jemné tény merunék, kandovaného ovoce, medu a
lehce prezralych fikd. Tyto v(iné se prolinaji i v chuti se svézi
kyselinkou v zavéru. Nejlepsim dopliikem k tomuto vinu je
foie gras, mdzeme si jej vychutnat také s dribezi, se syry s
modrou plisni ¢i riznymi dezerty.

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

La Passion des Terroirs je jednou z nejvyznaméjsich
vinarskych spole¢nosti v Bordeaux. Podnik Lucien
Lurton & Fils byl zaloZzen Lucienem Lurtonem v roce
negociantt v Bordeaux. Vétsinu vin, kterd mame v
nabidce pochazi z Chateau vlastnénych ¢leny rodiny
Luciena Lurton, nebo z vinarstvi, kterd s firmou La
Passion des Terroirs dlouhodobé a velice lGzce
spolupracuji.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu
Odrlda

Privlastek

Charakter

Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Chateau Cousteau
vina z oblasti Bordeaux

prirodné sladké vino & Vin Doux
Naturel

Bordeaux, Francie

bila

2017

Cadillac

AOC & AOP

Sauvignon blanc, Semillon
Botritické

sladké & Dolce & Doux & zbytkovy
cukr nad 45 g/l

v dubovych sudech
750 ml

12,00 %

hola lahev

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

vino
odridové vino révové

Vignobles Bernard REGLAT & Fils,
Lieu dit la Martingue 33410
Monprimblanc, Bordeaux, Francie
Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/l

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



