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Kéd produktu F0105209

Cervené tiché vino vyrobené z hrozn{l vinné révy odriidy podle vysadby priimérné 52% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot, 5%
Cabernet Franc a 3% Petit Verdotvypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Bordeaux Médoc - Saint Julien - suché

Vyznamné Chateau z distriktu Saint Julien. Vino pIné Merlotu, ktery doplfiuje tradi¢ni Cabernet sauvignon. Mohutné, ale zaroven
elegantni vino.

Vznesené vino se hali do zafivého roucha barvy tmavého rubinu, obohacené o vyrazny nafialovély nadech. Lesk odévu je vysoky a
jeho viskozita je bohat. Cistou a typickou viini chateau Beychevelle komponuji vyrazné tény erstvych plod{ divoké ostruziny,
Cerné tfesné a omamnych tmavych kvétd. Jsou doprovézené delikatnimi notami prazeni a vanilky. Chutovy vyraz je intenzivni a
(HATEAU BEYCHEVELL komplexni. Vyvolavé pocity horizontalné krouziciho pohybu v Ustni duting, na jehoZ okruzi cirkuluji tény orientélnich kofeni, kavy

Sl moka a ¢erné ¢okolady, vée v dokonalé harmonické lehkosti a smysiném plvabu. Dlouze trvajici Gstni aroma je hedvébné, ovocné a
- radostné svézi.

Ladné vino vychutnavejte na teploté 16°-18°C az do let 2035-45. Je idealnim spole¢nikem grilovaného hovéziho zebra, pe¢eného
bazanta s kastanovym pyré, peceného teleciho karé s hfibkovym ragd nebo lanimi medailonky na ¢erveném viné a se syry
Camembert, Brie de Meaux ¢i Coulommier.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Nejen samotné vino, ale také plvabny zémek,
pestra historie, skvély investi¢ni potencidl a do
znac¢né miry i nezameénitelna etiketa - to vSe déla ze
Ch. Beychevelle jedno z nejpopuldrnéjsich chateau
celé oblasti Bordeaux. Nachazi se na pozemcich, o
nichz jsou prvni dochované zpravy z roku 1446.
Chateau Beychevelle je diky své ohromujici
architekture a nadhernym zahradédm casto
oznacovano jako bordeauxské Versailles. Prestizni
vinarstvi, které bylo po nékolik stoleti zapomenuto.
Historie tohoto chateau sahd az ke starovékému
vévodstvi Lamarque, soucasti kterého bylo
Bayssevelle. Zémek nechal postavit v roce 1565
biskup Frangois de Foix Candale. Pozdéji se zamek
stal sidlem Admirala z Epernonu, ktery poZzival
takové Ucty, ze kazdd lod plujici kolem stahovala
plachty. Odtud pochazi i ndzev Beychevellu, Baisse
Voile totiz v prekladu znamend skasat plachty. Je
samoziejmé mnoho teorii, jak Chateau Beychevelle
ziskalo sv(ij nazev. Pravdépodobné jde o francouzsky
preklad vyrazu ,stdhnout plachty” tedy , Baisse-
Voile - beche velle”. Méné romanticky ddivod skasani
plachet byl v i blizké mytnici, kde lodé musely platit
mytné pro plavbu do Bordeaux. V roce 1661 vévoda
d Epernon umira a ¢ast jeho majetku je statem
zabavena na pokryti jeho dluhQ. V roce 1674 ziskava
pozemek dnesniho Beychevelle vévoda z Rendanu.
V 17. a 18. stoleti zménil zdmek mnohokrat svého
majitele. V roce 1757 jsou zaznamendny prvni
pokusy o vyrobu vina - to za pomoci 3 lisd a 13
suddi. Zdmek v té dobé vlastnil markyz Francois-
Etienne de Brassier. Po francouzské revoluci zamek
opét ¢asto ménil majitele a v roce 1825 ho ziskava
Pierre-Francois Guestier. Guestier byl popularni
negociant a starosta méstecka Saint Julien. V té
dobé jiz mélo chateau 250 hektard vinic. | on byl
vSak nucen v roce 1874 zadmek prodat. Elegance
zadmku s jeho klasickou architekturou stylu Ludvika
XV., ho radi mezi drahokamy v koruné regionu
Médoc. V roce 1970 prevzala Chateau Beychevelle
spole¢nost Aymar Achille-Fould. Ta v roce 1984
poprvé spojuje sily s partnerskou spole¢nosti
skupinou GMF, ktera se roce 1988 spojila s
japonskou spole¢nosti Suntory, majitelem Chateau
Lagrange. Philippe Blanc byl jmenovén vykonnym
feditelem v roce 1995. V noru 2011 potom
Beychevelle kupuje Suntory spolu s Pierrem
Castelem, $éfem obrovské spole¢nosti Castel Freres.
Ti vlastni mimo jiné také spolecnosti Barriere Fréres
a Oenoalliance, Chateau Beaumont a dalsi vinarstvi
v Burgundsku, Africe a v Ciné. Majitel / manager:
GMdF Grands Millésimes de France / Philippe Blanc-
Groups Castel, Suntory Klasifikace: 4éme Grand Cru
Classé Apelace: Saint-Julien Odriidové slozeni: 52 %
Cabernet Sauvignon, 40 % Merlot, 5 % Cabernet
Franc, 3 % Petit Verdot Rozloha: celkova rozloha
zadmku je 250 hektard, z nich je 90 ha osézeno
vinicemi. Primérné stafi vinic je 25 let. PGdni
podloZi: hluboké garonské stérky Doba zréni na
dubovém sudu: 18 mésicl, 60 % novych sudl Jméno
druhého vina: Amiral de Beychevelle Jako malokteré
chateau disponuje Beychevelle zahloubenym
sklepem - zalezitost v této Casti Médocu témér
nevidana. Ch. Beychevelle totiz leZi na malé terénni
vyvyseniné a tim i ve vétsi vzdalenosti od hladiny
spodni vody. Zréni vina v sudech se vSak v prevazné
vétsiné stejné uskutecnuje v nadzemnich chais, kde
je ¢astecné vyuzivan systém specialnich kruhovych
drzakad, jez usnadriuji manipulaci se sudy.

Hlavni parametry

Znacka Chateau Beychevelle
Druh vina z oblasti Bordeaux
Detail vina klasifikovana podle Grand Cru Classé z roku 1855
Plivod Bordeaux, Francie, Médoc
Barva Cervena
Rocnik 2009
Oblast & obec Saint Julien
Klasifikace plvodu AOC & AOP

Klasifikace vinice 4eme Grand Cru Classé

Odrida Cabernet Sauvignon, Merlot
Privlastek prvni vino vinarstvi
Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
Zrani Barrique, v dubovych sudech, 18 mésicl
Objem 750 ml
Alkohol ABV 13,50 %
Baleni hold lahev
LMIV & Doplikkové parametry

Zakonné zarazeni vino
Slozeni odrlidové vino révové
Vyrobce Grands Millésimes de France, 18 Rue Lafont, 33290 Ludon-Médoc, Francie

Oxid sificity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt mlze obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni
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