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Kéd produktu CHA01720

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odriidy 100% Chardonnay vypéstovanych na vinicich francouzské vinafské oblasti
Champagne - brut

Aroma citrus(, bilé broskve a bilych kvétd je v chuti dopinéno svéZi kyselinou a elegantnim perlenim s dlouhou dochuti.

Pdvodnim jménem Champagne Charles-Camile Heidsieck bylo zaloZzeno v roce 1851 a prakticky od svého po¢atku zde dominovala snaha o
co nejvyssi kvalitu. Pfedni svétovy kritikové fadi tento dim mezi nejlepsi znacky. Tom Stevenson, velky znalec a uznévany kritik Sumivych
vin, hodnoti nejvyse v celé Champagne tyto domy: Krug 98, Charles Heidsieck 97, Dom Perignon 97 a Roederer 97. Veskery sortiment
Charlese predstavuje navic skvély pomér kvality a ceny. Jeho zakladni Sampariské Brut Reserve je dle Stevensona viibec nejhodnotnéjsi
Sampanské napfic¢ vsemi kategoriemi. Je nddherné toastové, bohaté a mékké, a to diky vysokému podilu rezervnich vin. Chvéalou nesetfi ani
Richard Juhlin, dle néhoz je Brut Reserve jedno z nejlepsich nero¢nikovych Sampanskych.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
@ "
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Popis

Plvodnim jménem Champagne Charles-Camille
Heidsieck, bylo zaloZeno v roce 1851 a prakticky od
svého pocatku zde dominovala snaha o co nejvyssi
kvalitu. Pfedni svétovi kritikové fadi tento dim mezi
nejlepsi znacky. Tom Stevenson, velky znalec a
uznavany kritik Sumivych vin, hodnoti nejvyse v celé
Champagne tyto domy: Krug 98, Charles Heidsieck
97, Dom Perignon 97 a Roederer 97. Veskery
sortiment Charlese Heidsiecka navic predstavuje
skvély pomér kvality a ceny. Jeho zakladni
Sampariské Brut Réserve je dle Stevensona viibec
nejhodnotnéjsi Samparniské napfi¢ vsemi
kategoriemi. Je nddherné toastové, bohaté a mékké,
a to diky vysokému podilu rezervnich vin. Chvélou
nesetf{ ani Richard Juhlin, dle néhoz je Brut Réserve
jedno z nejlepsich nero¢nikovych Sampanskych. Je
jednim z nejocenovanéjsich Sampariskych na svété.
,Chci pfipravit vino hodné krélovny!“ - Toto smélé
zvolanf otvird prvni kapitolu v historii firmy Piper-
Heidsieck. Vétu tehdy pronesl Florens-Louis
Heidsieck, syn protestantského pastora plivodem z
Vestfalska, narozeny v roce 1749. Poté, co se tento
samouk a vizionar usadil v Champagni, oZenil se s
mistni divkou a v roce 1785 zaloZil firmu zamérenou
na obchod s latkami a Sampanskym - Heidsieck &
Cie. Tato nejsevernéjsi vinar'ska oblast Evropy
poskytuje diky kyselosti mistnich hroznd, v nichz
jsou tradi¢né zastoupeny tfi odrlidy - Pinot noir
(Rulandské modré), Meunier a Chardonnay - vino
jsou bublinky, které se ve viné poprvé objevily v 17.
stoleti. Zprvu Slo o pfirozeny a tézko ovlivnitelny
proces, ktery se podafilo technologicky zviddnout az
v 19. stoleti. Prchavost bublinek dodavala vinu punc
uslechtilosti, a proto népoj zéhy ziskal oblibu v
aristokratickych kruzich. A pravé ve vyrobé
Sampariského se plné projevil Heidsiecklv talent.
Piper Heidsieck Brut je jeden z nejznaméjsich domd
v oblasti Champagne, zaloZen v roce 1785 ve
Francii, v soucasné dobé jedno z nejocenovanéjsich
Sampanskych na svété. Mimoradné suché, piné
Sumivé vino aromatické chuti se hodi k mnoha
vyjimecnym prilezitostem.Jeho vynikajici lehké a
svézi ovocna chut je dana optimalni kombinaci tri
odriid hroznového vina (Chardonnay, Pinot Noir,
Pinot Meunier). Vyrabi se Sampanizaci (tj. druhotnym
kvasenim v lahvi) smési zdkonem povolenych odrdd
Chardonnay, Pinot noir a Pinot meunier,
vypéstovanych v oblasti Champagne. Zraje 4 roky v
lahvi. Podavé se jako samostatny napoj o teploté
5-7°C nebo jakou sou¢ast michanych napoju. Je
jednim z nejocenovanéjSich Sampariskych na svété.
,Chci pfipravit vino hodné krélovny!"" - Toto smélé
zvolani otvird prvni kapitolu v historii firmy Piper-
Heidsieck. Vétu tehdy pronesl Florens-Louis
Heidsieck, syn protestantského pastora plivodem z
Vestfalska, narozeny v roce 1749. Poté, co se tento
samouk a vizionar usadil v Champagni, oZenil se s
mistni divkou a v roce 1785 zaloZil firmu zamérenou
na obchod s latkami a Sampariskym - Heidsieck &
Cie. Tato nejsevernéjsi vinar'ska oblast Evropy
poskytuje diky kyselosti mistnich hrozn(, v nichz
jsou tradi¢né zastoupeny tfi odrdy - Pinot noir
(Rulandské modré), Meunier a Chardonnay - vino
jsou bublinky, které se ve viné poprvé objevily v 17.
stoleti. Zprvu Slo o pfirozeny a tézko ovlivnitelny
proces, ktery se podafilo technologicky zvladnout az
v 19. stoleti. Prchavost bublinek dodavala vinu punc
uslechtilosti, a proto napoj zéhy ziskal oblibu v
aristokratickych kruzich. A pravé ve vyrobé
Sampariského se plné projevil Heidsiecklv talent.
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Hlavni parametry

Znacka Charles Heidsieck
Druh Sumivé vino
Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
Produkce vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni

Pivod Francie, vinice oblasti Champagne
Barva bila
Rocnik NON Vintage
Oblast & obec Montagne de Reims
Klasifikace plivodu AOC & AOP

Odrdda Chardonnay
Privlastek Blanc de Blancs
Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne

Zrani lezeni na lahvi
Objem 750 ml
Alkohol ABV 12,50 %
Baleni hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni
Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

VyZzivové Udaje

Sumivé vino
odrddové vino révové
Maison Piper-Heidsieck

Oxid siricity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/|

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mize obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu

vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

Energetické hodnoty na 100 ml 271 kJ / 65 kcal Tuky 0 g z toho nasycené 0 g Sacharidy 1,6 g z toho cukry 0,9 g

Proteiny 0 g SGl 0 g
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