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Kéd produktu CHA09505

Bilé Sumivé vino vyrobené z hrozn( vinné révy odrdidy 50% Pinot Noir, 30%
Meunier a 20% Chardonnay vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské
oblasti Champagne - Montagne de Reims - brut

Aroma nabizi zralé jablko, citronovou kdru a bilé kvéty, dopInéné jemnymi
tény briosky a lehce opeceného toastu. Chut je suchd, svézi a harmonicka, s
vyvazenou kyselinou a elegantnim ovocnym zdvérem. Champagne se skvéle
hodi k pfedkrmidim, uzeninam, paté en crolite, jemnym syrlim nebo lehkym
rybim pokrmdm.

Vino vznika tradi¢ni metodou druhotného kvaseni v lahvi a zraje minimalné
2 roky na kalech, coz mu doddva jemné perleni a harmonickou strukturu.
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Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Champagne Brut od domu Chanoine Fréres spojuje
eleganci Chardonnay, ovocnou plnost Pinot Noir a
kulatost Pinot Meunier. Kazda odrlida je vinifikovana
samostatné v nerezovych tancich, aby byla
zachovéna Cistota aromatiky. Po druhotném kvaseni
v lahvi nasleduje minimalné dvouleté zrani na
kalech, které pfinasi jemnou mousse, krémovou
texturu a harmonickou komplexitu. Champagne
Chanoine Freres - tradice od roku 1730, je druhy
nejstarsi champagne dlim v historii Champagne. Byl
zalozen v roce 1730 v Reims a dodnes navazuje na
dlouhou tradici vyroby klasického champagne.
Vinarstvi vytvari sva vina z tradi¢nich odrdd Pinot
Noir, Meunier a Chardonnay, které pochazeji z
rlznych terroirl regionu Champagne. V roce 1730
zaloZil Pierre Chanoine ve Ctvrti Faubourg de la Folie
v Epernay spole¢nost Maison Chanoine. Jakozto
rodék z oblasti Champagne a majitel vinic prevzal
obchodni ¢innost, kterou koncem 17. stoleti zahdjil
jeho otec Claude, a pretvoril ji ve skutec¢ny rodinny
podnik s mezindrodnim dosahem. Po prevzeti vedeni
firma prijala svij sou¢asny nazev ,Chanoine Fréres”.
V roce 1730 vybudovali bratfi Chanoineové
(Chanoine Fréres) v Epernay prvn{ sklepy pro
Sampaniské vino, coz umoznilo skladovani vina v
lahvich namisto v sudech - k tomuto kroku je pfimél
kralovsky vynos z 25. bfezna 1728. Tato firma
sehrdla klicovou roli pfi vzniku mista, které je dnes v
Epernay zndmé jako Avenue de Champagne. V roce
1830 vytvofili Chanoine Fréres jednu z viibec
prvnich papirovych etiket na Sampanské, ktera se
stala pfimou inspiraci pro nasi novou produktovou
fadu. Roku 1991 zahdjili Chanoine Fréres novou
kapitolu své historie, kdyz v Remesi (Reims) na ulici
Allée du Vignoble vybudovali areal, jehoz soulasti
byly jedny z prvnich nadzemnich sklepl na
Sampanské. Champagne Chanoine Fréres jsou
zndma svou vyvazenosti, jemnym perlenim a svézi
ovocnou chuti. Sortiment zahrnuje cuvée Brut, Rosé,
Blanc de Noirs, Extra Brut i ro¢nikovad champagne.
Soucasti domu je také znacka Tsarine, ktera
predstavuje modernf a elegantni styl champagne. Jiz
300 let Samparniské domy pridavaji k tomuto
vyjimecnému dédictvi prostrednictvim objednavani
architektonickych mistrovskych dél, ktera opévuiji
krale vin. Oblast Champagne md pro francouzskou
historii zvlastni vyznam. Plvodné byla soucasti
fimské provincie Gallia Belgica, kterd se v 5. stoleti
stala sidlem merovejské dynastie, kterd vypudila
Rimany

Hlavni parametry

Znacka
Druh
Detail
Barva
Odrlida

Charakter

Plvod

Oblast & obec
Klasifikace plvodu
Rocnik

Zrani

Produkce

Vyroba
Baleni
Objem
Alkohol ABV

Chanoine Freres 1730

Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti Champagne
bila

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi
styl

Francie, vinice oblasti Champagne
Montagne de Reims
AOC & AOP
NON Vintage
2 roky, lezeni na lahvi
vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni

druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda
Champagne

hola lahev
750 ml
12,50 %

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

EU & vyrobce

Alergeny skupina .

Alergeny upozornénfi

Sumivé vino

odrlidové vino révové

Champagne Chanoine Fréres, All. du Vignoble,
51100 Reims, Francie

Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vyssi jak 10
mg/kg nebo 10 mg/I

Upozornujeme, Ze tento produkt mlze obsahovat
alergeny. Prfesné slozeni a alergeny jsou k

dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



