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Kód produktu F0210025 

1

Dostupnost na hlavním skladě: máme objednáno
na cestě - objednáno

Dostupné množství u dodavatele: na dotaz do 7 dní
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Popis
Bílé tiché víno vyrobené z hroznů vinné révy odrůdy
100% Chardonnay vypěstovaných na vinicích
francouzské vinařské oblasti Bourgogne - Chablis
Premier Cru - Montée de Tonnerre - suché Půdní
podloží vápencové a jílové z jurské doby. Situované
na březích řeky Serein. Ruční sběr do malých beden
s využitím pečlivého třídění. Využití principu
gravitace, aby se eliminovalo celé přečerpání vína,
které může mít vliv na jeho kvalitu. Krátké
pneumatické lisování, kde dojde k jemnému
oddělení pevných a tekutých složek. Zhruba
polovina sklizně zraje 10-13 měsíců v sudech z
francouzského dubu, druhá část v malých
nerezových tancích. Zlatavá barva, svěží vůně s
tóny květin a ovoce doplněná intenzivními
minerálními podtóny. V ústech je plné a vyvážené.
Alergeny: Stejně jako všechna vína, může i toto víno
obsahovat Oxid siřičitý (SO2), siřičitany a stopy
vajec.

Hlavní parametry
Značka William Fevre 
Druh vína z oblasti Burgundska 

Detail
ikonocké Chablis & terroir

vápencové půdy s mořskými
zkamenělinami 

Původ Burgundsko 
Barva bílá 
Oblast & obec Chablis 
Odrůda Chardonnay 

Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podmíněně
až 9 g/l ) 

Objem 750 ml
Balení holá lahev 

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné zařazení víno 
Složení odrůdové víno révové 

Alergeny skupina I.
Oxid siřičitý a siřičitany v

koncentraci vyšší jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/l 

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné
složení a alergeny jsou k dispozici

na obalu výrobku. Prosím,
zkontrolujte před konzumací. 


