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Kéd produktu CHA10210

Réserve si zachovava svézest a harmonii cuvée a zaroven
dodava nadech komplexnosti. Vyssi podil rezervnich vin
dodava jeho ovocnému charakteru strukturu a bohatost.
Dokonalé Sampanské pro sdileni smysluplnych okamzikd v
dobré spolecnosti.

Vzhled:
Tmavé zluty odstin obklopeny jemnymi bublinkami.

Viné:
i Jemné tény kandovaného ovoce se rozvijeji s lahodnou
) Stédrosti.
CANARD-DUCHENE
CHAMPAGNE Chut':
Ceams PIny aromaticky projev ovoce se projevuje vyvazenosti a

| Eisu0 015 nos caves cenTenaes A

svéZesti a nabizi elegantni Sampanské.

Asemblaz : 50% Pinot Noir | 30% Chardonnay | 20% Pinot
Meunier

Podil rezervniho vina >35% ,Vyznamny podil rezervnich vin
dodava svézimu a ovocnému stylu vinarstvi strukturu a
komplexnost,” fika Cynthia Fossier, sklepmistryné.

Davkovani

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned

Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Na pocatku byl pfibéh Canard-Duchene laskou. V
roce 1868 ji v srdci Montagne de Reims zalozili
Victor Canard, vyrobce sudd, a Léonie Duchene,
péstitelka hrozn(. V dnesni dobé se rozrostla v
prestizni sSampansky ddm s vinicemi na nejlepsich
pozemcich v Montagne de Reims a Céte des Blancs.
Vyrobce Spickovych Sumivych vin s historii od roku
1868. Je stdle v privatnich rukou, od roku 2003
majiteldl Josepha Perriera, Marie Stuart a Alaina
Thienota. Na konci 19. stoleti se ddm Champagne
Canard-Duchene dostal do Gzkého kruhu dodavateld
na carsky dvdr a od té doby je rusky carsky znak -
dvouhlavy orel ¢asti jeho loga. Je jednim z
nejpopuldrnéjsich Champagne ve Francii, kde je
kazdych 15 vtefin oteviena lahev této znacky!
Champagne Canard-Duchene je rodinng, ale zaroven
noblesni znacka, jejiz mantrou byla vzdy oslava
jedine¢nych okamzik( v Zivoté. Enolog vinarstvi
Laurent Fédou ziskal titul Enolog roku v oblasti
Champagne v roce 2017. Canard-Duchene je
vinarstvim roku podle Asociace francouzskych
sommelierd v roce 2025. D&m obdélava priblizné 30
hektard vlastni pddy a tézi z dlouhodobych
partnerstvi, kterd s 200 rodinami vinard
spolupracuje jiz vice nez 20 let, aby doplnil sv{j
vybér hroznd. To vede k pfistupu k priblizné 100
rlznym cru odridam, které zajistuji vyjadreni
bohatosti Sampanské pldy s preferenci pro oblast
Montagne de Reims a konkrétnéji pro Pinot Noir. Styl
Sampanskych Canard-Duchéne - svézi, ovocny a
vyvazeny - je vysledkem precizniho michani s
vysokym podilem rezervnich vin. Dim jde jesté dal a
od roku 2012 vytvari vzacné know-how: Réserve
Perpétuelle, které se pouzivd zejména v nasem
ikonickém cuvée: Léonie Iconic. Tento jedinecny
proces, zalozeny na technice Solera, prindsi
komplexnost a aromatickou bohatost. Kazda z lahvi
poté tézi z exkluzivniho zrani v pfirozenych a
optimalnich podminkach sklepd Domaine de Ludes,
rucné vytesanych do kridy v 19. stoleti. Kone¢né,
nizké a kontrolované davkovani, obvykle pod 7 g/l
zdokonaluje tvorbu Sampariského.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu
Odrlda

Charakter
Vyroba

Zrani

Objem
Alkohol ABV
Baleni

Canard Duchene
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti
Champagne
Francie, vinice oblasti Champagne
bila
NON Vintage
Montagne de Reims
AOC & AOP
Chardonnay
Brut & vino tvrdé s cukrem do 12
g/l, nejbéznéjsi styl
druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

3 roky, v dubovych sudech, lezeni
na lahvi

750 ml
12,50 %
hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Sumivé vino
odrGdové vino révové

Canard Duchene Champagne, 1 Rue

Edmond Canard, 51500 Ludes,
Francie

Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/l

Upozornujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



