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Champagne AOP 0.75 |
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Kéd produktu CHA10205

Maison Canard-Duchéne, inspirovany prirodou, byl v roce 2009 prvnim velkym Sampariskym domem, ktery vyrobil
organické Sampanské. Cuvée P181 je pojmenovano podle parcely registrované jako ZE 181, ze které pochazi ¢ast
hroznl. Tato 9hektarova vinice, kterad se nachazi ve Verneuil, je obdélavéna s pédi a je certifikovana jako
organicka.

Cuvée P181, smés tfi odriid Sampariské, véetné Chardonnay, vinifikovanych v dubovych sudech, kombinuje
svézest, komplexnost a strukturu. Jeho davkovani Extra Brut umoziuje vyniknout Cistoté ovoce a jeho plnému
aromatickému potencialu.

Asembladz 43 % Chardonnay | 33 % Pinot Meunier | 24 % Pinot Noir

CANARD DUCHEN: Zakladni ro¢nik 2020 jez se vyznacuje vysoce kvalitnim ovocem, coz vede k silnym, bohatym a vyraznym vinim.

Rezervni vina - 30 %
Dévkovani 4 g/litr

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Sampariské P181 Bio je jedine¢né vino, opravdova
6da na prirodu. Zrodilo se ze spoluprace s nékolika
nasimi partnerskymi vinafri, ktefi se stejné jako my
chtéli podilet na zméné a dlouhodobé se zavazat od
zacatku roku 2000. - Cynthia Fossier, sklepmistr
Maison Canard-Duchéne, priikopnik v ekologickém
vinarstvi, uved| na trh své prvni organické cuvée v
roce 2009 pod vedenim svého ikonického vinare
Laurenta Fédoua. Cuvée P181 ztélesnuje odborné
znalosti a zadvazek Maisonu k udrzitelnosti a pochazi
z parcely s certifikaci Ecocert ve Verneuil. Jeho
néazev evokuje katastralni ¢islo parcely ZE 181, coz
symbolizuje hluboké koreny v zemi a spojeni s
prirodou. Zavazek Canard-Duchéne k udrzitelnosti
se rozsifuje i na zbytek vinic Maisonu a jeho
dodavatele hrozn(, s vybérem vysoce kvalitnich
hrozn(, z nichZ vétsina ma certifikaci VDC
(Udrzitelné vinarstvi v Champagne). Cuvée P181 se
vyznacuje Cistym a prirodnim aroma, které odrazi
bohatost terroiru Champagne a zaroven respektuje
hodnoty udrzitelného vinarstvi. Na pocatku byl
pribéh Canard-Duchene laskou. V roce 1868 ji v
srdci Montagne de Reims zalozili Victor Canard,
vyrobce sud, a Léonie Duchene, péstitelka hrozn.
V dnesni dobé se rozrostla v prestizni Samparisky
diim s vinicemi na nejlepsich pozemcich v Montagne
de Reims a Céte des Blancs. Vyrobce Spickovych
Sumivych vin s historii od roku 1868. Je stale v
privatnich rukou, od roku 2003 majitelll Josepha
Perriera, Marie Stuart a Alaina Thienota. Na konci
19. stoleti se ddm Champagne Canard-Duchene
dostal do Gzkého kruhu dodavateld na carsky dvir a
od té doby je rusky carsky znak - dvouhlavy orel
Casti jeho loga. Je jednim z nejpopularnéjsich
Champagne ve Francii, kde je kazdych 15 vtefin
otevrena lahev této znacky! Champagne Canard-
Duchene je rodinna, ale zaroven noblesni znacka,
jejiz mantrou byla vzdy oslava jedine¢nych okamzik{
v zivoté. Enolog vinarstvi Laurent Fédou ziskal titul
Enolog roku v oblasti Champagne v roce 2017.
Canard-Duchene je vinarstvim roku podle Asociace
francouzskych sommelier( v roce 2025. Dim
obdélava priblizné 30 hektarl vlastni pldy a tézi z
dlouhodobych partnerstvi, kterd s 200 rodinami
vinard spolupracuje jiz vice nez 20 let, aby doplnil
sv{j vybér hroznl. To vede k pristupu k pfiblizné 100
rznym cru odrlidam, které zajistuji vyjadreni
bohatosti $ampariské pldy s preferenci pro oblast
Montagne de Reims a konkrétnéji pro Pinot Noir. Styl
Sampanskych Canard-Duchéne - svézi, ovocny a
vyvazeny - je vysledkem precizniho michani s
vysokym podilem rezervnich vin. Dim jde jesté dal a
od roku 2012 vytvari vzacné know-how: Réserve
Perpétuelle, které se pouZiva zejména v nasem
ikonickém cuvée: Léonie Iconic. Tento jedinecny
proces, zalozeny na technice Solera, pfinasi
komplexnost a aromatickou bohatost. Kazda z lahvi
poté tézi z exkluzivniho zréni v prirozenych a
optimalnich podminkach sklepd Domaine de Ludes,
ru¢né vytesanych do kridy v 19. stoleti. Konec¢né,
nizké a kontrolované davkovani, obvykle pod 7 g/l,
zdokonaluje tvorbu Sampariského.
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Hlavni parametry

Znacka

Druh

Detail

Barva

Odrdda
Charakter
Pdvod

Oblast & obec
Klasifikace plvodu
Rocnik

Zrani

Vyroba

Baleni

Objem
Alkohol ABV

LMIV & Doplikové parametry

Zéakonné zarazeni
Slozenf

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Vyrobce

Canard Duchene
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti Champagne
bila
Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Brut Extra & vino zvlasté tvrdé s cukrem 0-6 g/l, velmi suché
Francie, vinice oblasti Champagne
Montagne de Reims
AOC & AOP
NON Vintage
3 roky, v dubovych sudech, lezeni na lahvi
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
hola lahev
750 ml
12,50 %

Sumivé vino
odrldové vino révové

Oxid siricity a sific¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozorfiujeme, ze tento produkt miize obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny
jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

Canard Duchene Champagne, 1 Rue Edmond Canard, 51500 Ludes, Francie
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