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Kéd produktu C0000236

Koniak Camus VSOP Elegance je smés eaux-de-vie z rliznych
terroir kolakového regionu, napriklad Borderies. Jde o smés
padesati konakd, které zraji 7-12 let. Jeho viné je velmi
jemna, ovocna. Je tento VSOP elegantni? Ano. Kofiak Camus
VSOP ma soucasny a moderni vzhled a chut. Oplyva
nasladlym vanilkovym zavérem.

Barva: Svétle zlatdAroma: Hluboké kvétinové diky vysokému
obsahu terpenoluChut: Kvétinové a ovocné s ndznaky
grapefruitu a mandli nasledované pikantnim zavérem s
jemnymi dubovymi tény

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
¢ 9
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Popis , S Hlavni parametry

"Barva,: Svétle zlatdAroma: HIubc?ke I<vv§t|nolve diky Znadka camus
vysokému obsahu terpenoluChut: Kvétinové a . ,
ovocné s naznaky grapefruitu a mandli nasledované Plvod Francie
pikantnim zavérem s jemnymi dubovymi Objem 700 mi
tényVeskeré vinné hrozny se lisuji do 2 hodin od Alkohol ABV 40,00 %

sklizné. Vysoce aromatickd stava se nasledné

fermentuje po 6 dni pfi kontrolované teploté mezi 22 LMIV & Dopliikové parametry

a 26 °C na 3 rlznych typech kvasnic, které nejlépe Upozorfiujeme, e tento produkt
rozvinou specifické aroma a vytahnou to nejlepsi z m(ize obsahovat alergeny. Pfesné
terroiru. Destilace probiha ru¢né, bez AIergenyv , slozeni a alergeny jsou k dispozici
automatizované techniky a to vyhradné v malych upozornen na obalu vyrobku. Prosim,
maximalné 25 hektolitrovych médénych kotlich. zkontrolujte pred konzumac.
Béhem druhé destilace se prvnich 20 litrl z ,hlavy""

odlozi bokem, litr po litru je ochutna master destiler,

prida do finalniho destilatu. Veskeré barely jsou

jemné vypalené s nizkym obsahem tanin(, coz

zabrani jejich nadmeérné extrakci do eaux-de-vie a

umozni vyniknout idealnimu poméru mezi ovocito-

kvétinovymi a jemnymi dubovymi tény. Pro zrani se

pouzivaji pouze malé barely, které maximalizuji

kontakt mezi tekutinou a dfevem.Destilérie Camus

se zaméruje nekompromisné na vytvareni intenzivné

aromatickych konakd. Tento proces umoznuje

dosdhnout bezkonkurenéni miry aroma mérené

tfemi specifickymi parametry: velikost ovocného

aroma spojené s vysokou Urovni ester(, hloubka

kvétinovych tonl spojena s vysokou Grovni

terpenoll a perfektni rovnovaha mezi ovocitymi a

drevitymi tény vychazejici z pouziti sudd s nizkym

obsahem tanind. DoporuceniKonak VSOP

doporudujeme pit ¢isty, do rlznych michanych

koktejld nebo jednoduse na ledu prelitym v poméru

1:3 spravné zvolenym tonikem ¢i limonadou. Dobré

piti si zaslouzi vhodnou sklenici. Bezolovnaty ru¢né

zpracovany kristal od Moseru uspokoji i ty

vivys



